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® Pfed uvedenim vyrobku do provozu si dikladné proctéte tento navod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musi byt vzdy pfilozen
k pristroji. ® Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dokladne preitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto névode obsiahnuté. Nvod musf byt vzdy prilozeny
k pristroju. ™ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczefistwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢
zawsze dofaczona. ® A termék haszndlatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el ezt a haszndlati Utmutatot és az Gtmutatoban taldlhatd biztonsagi rendelkezéseket. A hasznalati
Utmutatot tartsa a készlilék kozelében.  w Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch.
Die Bedienungsanleitung muss dem Gerét immer beigelegt sein.  ® Always read the safety&use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual
must bealwaysincluded. ® Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koristenja vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene.  ® Pred vklopom izdelka
temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh navodilih. Navodila morajo biti vedno priloZzena k napravi. ® Avant de mettre le produit en service, lisez
attentivement le présent mode d'emploi etles consignes de sécurité contenues dans le présent mode d'emploi. Le mode d'emploi doit toujours étre fourniavec le produit. ™ Leggere
sempre con attenzione le istruzioni di sicurezza ed uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Il manuale dell'utente deve essere sempre incluso. ® Siempre lea
cuidadosamente las instrucciones de seguridad y de uso antes de utilizar su artefacto por primera vez. Siempre debe estar incluido el manual del usuario.
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NahRER=Es

Rukojet vika

Viko

Topné téleso

Pantvika

Izolace plasté

Vodici prstenec

Tlacitko otevirani vika
Tlacitko nastaveni ¢asu (TIME)
LCD displej ovladaciho panelu
Tlacitko start (OFF/ON)

Dno

Rotacni hiidel

Michaci lopatka

Vnitini nddoba

Odnimatelna rukojet vnitini nadoby
Rost

Odmérna Izicka na ole

Rukovét veka

Veko

Ohrievacie teleso

Pant veka

Izolacia plasta

Vodiaci prstenec

Tlacidlo otvarania veka
Tlac¢idlo nastavenia ¢asu (TIME)
LCD displej ovladacieho panelu
Tlacidlo start (OFF/ON)

Dno

Rotacny hriadel

Miesacia lopatka

Vnutorna nadoba
Odnimatelna rukovat vnutornej nadoby
Rost

Odmerna lyzicka na olej

Uchwyt pokrywy

Pokrywa

Element grzejny

Zawias pokrywy

Powtoka izolacyjna

Pierscien przewodzacy

Przycisk otwarcia pokrywy
Przycisk ustawienia czasu (TIME)
Ekran LCD panelu sterowania
Przycisk start (OFF/ON)

Dno

Wat obrotowy

topatka do mieszania

Zbiornik wewnetrzny
Zdejmowany uchwyt zbiornika wewnetrznego
Ruszt

tyzka miarowa do oleju

HU

Fedél fogantyu

Fedél

Fit6test

Fedélpant

Palast hészigetelés
Vezetégy(ri

Fedélnyité gomb
Idébedllité gomb (TIME)
Miikédtetd panel LCD kijelz6
Start gomb (OFF/ON)

Fenék

Forgd tengely

Keverdlapat

Bels6 edény

Bels6 edény levehetd fogantyuja
Rostély

Mérékanal

Deckelgriff

Deckel

Heizelement

Scharnierdeckel

Isolierhiille

Fithrungsring
Deckel6ffnungstaste
Timertaste (TIME)
LCD-Display des Bedienpanels
Starttaste (OFF/ON)

Boden

Rotationswelle

Ruhrfliigel

Innenbehalter

Abnehmbarer Griff des Innenbehélters
Rost

Messléffel fir Ol

Lid handle

Lid

Heating element

Lid hinge

Outer body insulation
Seal ring

Lid opening button

Time setting button (time)
LCD display Control Panel
Start button (Off/on)
Bottom

Rotary shaft

Pot stirrer

Inner pot

Removable handle of the inner pot
Grate

Oil measuring spoon

Rucka poklopca

Poklopac

Grija¢

Sarka poklopca

Vanjska izolacija

Brtveni prsten

Tipka za otvaranje poklopca

Tipka za podesavanje vremena (TIME)
LCD zaslon upravljacke ploce
Gumb za pokretanje (OFF/ON)
Donji dio

Prijenosno vratilo

Lopatica za mijesanje

Unutrasnja posuda

Odvojiva rucka unutrasnje posude
Resetka

Mjerica za ulje

Sl

Rocaj pokrova

Pokrov

Grelni element

Tecaj pokrova

Izolacija zascite

Prevodni obro¢

Tipka za odpiranje pokrova
Tipka za nastavitev ¢asa (TIME)
LCD zaslon upravljalne plosca
Tipka za zagon (OFF/ON)

Dno

Vrteca os

Lopatica za mesanje

Notranji lonec

Odstranljiv rocaj notranje posode
Resetka

Merilna Zlica za olje

Poignée du couvercle

Couvercle

Elément chauffant

Charniere du couvercle

Isolation du revétement

Anneau de guidage

Bouton d’ouverture du couvercle
Bouton de réglage du temps (RIME)
Ecran LCD du panneau de commande
Bouton de démarrage (OFF/ON — ARRET/
MARCHE)

Fond

Arbre de rotation

Pale de mélange

Récipientinterne

Poignée amovible du récipient interne
Grille

Cuillére graduée a huile

Manico del coperchio

Coperchio

Elemento riscaldante

Cerniera del coperchio

Isolamento del corpo esterno
Guarnizione

Pulsante di apertura del coperchio
Pulsante diimpostazione del tempo (tempo)
Display LCD pannello di controllo
Interruttore di accensione (Off/On)
Fondo

Albero rotante

Agitatore della pentola

Pentola interna

Manico amovibile della pentola interna
Grata

Cucchiaio dosatore per olio

Mango de la tapa

Tapa

Elemento de calentamiento
Bisagra de la tapa

Aislamiento exterior del cuerpo
Sello de ajuste

Botdn de abertura de la tapa
Botoén de configuracion del tiempo
Visor de LCD del panel de control
Botdn de encendido (off/on)
Parte inferior

Eje rotativo

Agitadordelaolla

Ollainterna

Mango extraible de la olla interna
Grillar

Cuchara medidora de aceite









MULTIFUNKCNIi HRNEC

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci 13.

potiebu!

Varovani: Bezpecnostni opatieni a pokyny uvedené
v tomto navodu nezahrnuji vSéechny mozné podminky
asituace, ke kterym muze dojit. Uzivatel musi pochopit, ze
faktorem, ktery nelze zabudovat do zédného z vyrobka,
je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy
musi byt zajistény uZivatelem/uzivateli pouzivajicimi
a obsluhujicimi toto zafizeni. Neodpoviddme za skody
zpUsobené béhem prepravy, nespravnym pouzivanim
nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv ¢asti zafizeni.

Pfi pouzivani by méla byt vzdy dodrzovéna zakladni
opatfeni, véetné téch nasledujicich:

1. Vyrobek napéjejte vzdy ze sité stejného napéti,
kmitoc¢tu a pozadované zatizitelnosti podle Gdaji na
typovém stitku vyrobku.

2. Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozen kabel
Ci zéstrcka, pokud doslo k padu nebo jakémukoli
poskozeni nebo nepracuje spravné.

3. Spotiebic¢ ani napdjeci Sndru nenamacejte do kapalin,
nevystavujte desti ani vlhkosti a vodu pouzivejte
pouze k vateni ve shodé s timto navodem.

4. Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody,
v koupelnach, sprchovych koutech a v blizkosti
bazénl, kde mize dojit k padu do vody nebo
k stfiknuti vody na vyrobek.

5. Privodni kabel neohybejte pfes okraj stolu ani jiné
ostré hrany, nekrutte jim ani jej nenechte v blizkosti
horkych povrchd.

6. Spotiebi¢ vzdy pouzivejte na rovném stabilnim
povrchu, aby nemohlo dojit k jeho prevraceni.
Nepouzivejte vyrobek ve diezech, na odkapavacich
plochéch ani na jinych nerovnych mistech.

7. Spottebic nestavte na mista, kde mize byt vystaven
vysokym teplotam z kamen, radiator(, plynovych
spotrebicl apod.

8. Spotiebic nestavte na elektrické ani plynové sporaky
atrouby.

9. Pokud spotiebi¢ nepouzivate, vypnéte jej a odpojte
od sité. Napdjeci kabel odpojujte tahem za vidlici -
nikdy netahejte za kabel.

. Spotiebi¢ nezapinejte s prazdnou nadobou. Pokrmy
pfipravujte pouze ve vnitini nddobé, aby nedoslo
k urazu elektrickym proudem.

11. Zékladnu neponofujte do vody.

12. Pravidelné kontrolujte napéjeci kabel, vidlici a cely
spotiebic, zda nedoslo k poskozeni. Pokud naleznete
jakékoli poskozeni, okamzité prestarnte spotiebi¢
pouzivat a obratte se na servis.

ECG

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Nepouzivejte spotiebi¢ venku a pro jiné ucely, nez E

pro které je urcen.

Spotiebi¢ by nemél byt ponechdn béhem chodu bez

dozoru.

Spotiebic¢ uchovavejte ve vnitinim prostiedi v suchu.

Nepokousejte se spotiebi¢ opravovat, nastavovat ani

ménit jeho dily. Uvniti nejsou Zadné dily opravitelné

uzivatelem.

Pfed (Cisténim a

vychladnout.

Na spotfebi¢ nestavte jiné pfedméty, nenechte cizi

télesa vnikat do otvoril a nepouzivejte jej v blizkosti

stén, zavésl apod.

Pfi ¢innosti se spotiebi¢ zahfiva. Nezakryvejte Zzddné

otvory. Nedotykejte se horkych povrcha.

Nepokousejte se prendset horky spotiebic.

Spotiebi¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhlru

nohama.

Pouzivani pfislusenstvi a doplnkd, které nejsou

vyrobcem doporuceny, miize vést k ohrozeni osob ¢i

majetku.

Tento spotfebic je urcen pro pouziti v domacnosti

a podobnych prostorech, jako jsou:

« kuchynské kouty v obchodech,
a ostatnich pracovistich

« spotfebice pouzivané v zemédélstvi

« spotfebice pouzivané hosty v hotelich, motelech
a jinych obytnych oblastech

- spotfebice pouzivané v podnicich zajistujicich
nocleh se snidani

Tento spotiebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické

zasuvky fizené ¢asovacem nebo spinané na délku.

Vnéjsi povrch tohoto pfistroje se zahfiva a mlze

zpUsobit popaleni. Nenechavejte bez dozoru

v pfitomnosti déti.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku

8 let a star$i a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i

mentdlnimi  schopnostmi  nebo  nedostatkem

zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo

byly pouceny o pouzivani spotfebice bezpe¢nym

zplsobem a rozumi piipadnym nebezpecim. Déti

si se spotfebicem nesméji hrat. Cisténi a Udrzbu

provddénou uzivatelem nesméji provadét déti,

pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi

8 let se musi drzet mimo dosah spotiebice a jeho

privodu.

uloZzenim nechte spotiebic

kancelarich



POKYNY K POUZIiVANI
m Pied prvnim pouzitim:

«  Pred pouzitim si pfectéte veskeré instrukce.

«  Zvyrobku odstrarnte veskery obalovy material a samolepky.

« Pred prvnim pouzitim k pfipravé potravin do hrnce nalijte 300-500 ml vody a vaFte po dobu 20~ Horky povrch!
minut, abyste panev zbavili zdpachu a necistot. Poté panev a rota¢ni zafizeni samostatné umyjte.

Obrazek A:
Obrazek B:
Obrazek C:
Obrazek D:

Obrazek E:
Obrazek F:

Obrazek G:
Obrazek H:

Obrazek:

Obrazek J:
Obrazek K:
Obrazek L aM:

Poznamka:

Obrazek NaO:

ObrazekP,QaR:

Obrazek S:

Upozornéni:

Stisknéte tlacitko otevieni vika, viko se automaticky otevie.
Do piistroje vlozte vodici prstenec
Do pristroje vlozte vnitini nddobu.

K michaci lopatce pfipevnéte rukojet a vlozte do vnitini nddoby s hnaci hfideli dole a fixnim
prstencem nahore.

Ve vnitini nadobé rovnomérné rozlozte potraviny.

Do odmérné IZi¢ky nalijte olej nejvyse po rysku maximalni hladiny. Olejem pokapejte potraviny
ve vnitini nddobé a pfidejte ostatniingredience.

Zavrete viko tak, abyste uslyseli zacvaknuti.

Po zasunuti vidlice napajeci $nlry do zasuvky se ozve zvukova signalizace a rozsviti se LCD
displej. Pfistroj je nyni vypnuty, displej sviti modre a zobrazuje ,00". Pro nastaveni ¢asu pouzijte
levé tlacitko TIME. Pro spusténi pouzijte pravé tlacitko OFF/ON. LCD displej se rozsviti cervené
a zacne odpocitavani.

Po uplynuti nastaveného intervalu se ozve minutovy zvukovy signdl upozorfiujici na dokonceni
pfipravy pokrmu a LCD sviti znovu modfe.

Stiskem tlacitka otevieni vika oteviete viko.
Vyjméte michaci lopatku.

Pomoci odnimatelné rukojeti uchopte vnitini nadobu. Rukovét zajistéte stlacenim péacky
smérem od sebe. Pro uvolnéni rukovéti pouzijte kulaté tlacitko.

Vnitini nddobu je mozné rukojeti bezpecné uchopit pouze zepredu. V jakémkoli jiném pfipadé
by po stisku kulatého tlacitka rukojeti mohla vnitfni nddoba z rukojeti vyklouznout.

Pfi peceni Zebirek nebo steakd, jejichz tloustka nepfesahuje 20 mm, mlzete pouzit rost z vys3si
strany. Pokud je tloustka potravin vy3si nez 20 mm, pouzijte rost z nizsi strany. Pfed pouzitim
ro$tu nezapomerite vyjmout michaci lopatku.

Z vnitini nadoby vyjméte michaci lopatku, sejméte kruhovy kryt a vSechny soucasti michaci
lopatky omyjte vodou.

Pred ulozenim spotiebice se ujistéte, Ze zcela vychladl. Vytahnéte sndru ze zasuvky a ulozte ji
do dna spotfebice.

«  Pokud je tfeba spotiebic¢ vypnout pfed uplynutim nastaveného ¢asu, podrzte dlouze (cca 3 vtefiny) tlacitko start.

«  Kdyz béhem pfipravy pokrmu otevrete viko, topné téleso a ventildtor se automaticky vypnou do doby, nez viko
znovu zaviete. Nenechdvejte zapnuty spotiebic s otevienym vikem bez dozoru.

CISTENI A UDRZBA

«  Popouzitivytahnéte vidlici napajeci Sndry ze zasuvky po zchladnuti spotiebice otfete vSechny soucasti spotiebice.

«  K¢disténi nepouzivejte ostré predméty nebo abrazivni prostredky.

ECG



- Pricisténitéla spotiebice oteviete viko a pfed ¢isténim nechejte spotiebic dikladné zchladnout. K ¢isténi pouzijte
roztok teplé vody a saponatu a poté otiete do sucha jemnou utérkou. Télo spotiebice nikdy neponofujte do

vody - mohlo by dojit k tirazu nebo poskozeni zafizeni.

«  Vnitini nddobu miizete umyt v ruce. Dejte pozor, aby nedoslo k deformaci jejiho tvaru, coz by negativné ovlivnilo

funkci pristroje.

«  Michacilopatku mzete umyt v ruce. Michaci lopatku omyvejte pravidelné v¢etné vrchniho krytu.
«  Kryttopného télesa Cistéte vlhkou utérkou.

PRUVODCE PRIPRAVOU POKRMU

Smazeni:

Doba pfipravy pokrm( uvedend v tabulce je pouze orientacni. Skute¢nou dobu vareni pfizplsobte mnozstvi

a charakteru potravin.

Brambory
Potravina Hmotnost (g) Lzic oleje Cas (minuty)
Hranolky 500 1 25-30
Brambory (Cerstvé) 450 1 35-40
Mrazené hranolky 400 1 25-30
Krajené brambory 750 1 30-40
Ostatni zelenina
Potravina Hmotnost (g) Lzic oleje Cas (minuty)
Cukety 500 2/3 3alku studené vody + | 23-28
1 polévkova IZice oleje
Sladké papriky 400 2/3 3alku studené vody + | 18-25
1 polévkova IZice oleje
Houby 400 1 12-15
Cibule 450 1 12-15
Maso, driibez
Potravina Hmotnost (g) Lzic oleje Cas (minuty)
Kufeci nudlicky (Cerstvé) 500 (30 x 50 mm) bez oleje 20-25
Vepfové nudlicky 350 (30 x 50 mm) bez oleje 16-25
Hovézi (¢erstvé) 400 1 8-12
Chilli Con Carne 350 1 15-25
Klobésky 300 1 8-12
Kureci stehna 700 bez oleje 28-35
Jehnéci kotletky 2 az 3 kusy silné 2,5 cm bez oleje 20-25
Kureci prsa 350 1 8-15
Veprovy platek (tenky) 250 1 8-12
Ryby a moiské plody
Potravina Hmotnost (g) Lzic oleje Cas (minuty)
Obalované krevety 14 ks bez oleje 25-30
Tilapie 350 1 18-22
Tygii krevety 300 bez oleje 12-15
Krevety 350 bez oleje 8-12

ECG




Peceni:
Doba piipravy pokrmil uvedend v tabulce je pouze orientacni. Skute¢nou dobu peceni pfizplisobte mnozstvi
a charakteru potravin.

Potravina Hmotnost (g) Lzicoleje | Cas (minuty) Prislusenstvi

Ryba (v kuse) 700 bez oleje 10 min z obou stran Nizky rost
(tloustka 20 mm)

Hovézi kotletky 700 bez oleje 5 min z obou stran Nizky rost

(v kuse) (tloustka 20 mm)

Kureci stehna 700 bez oleje 30-35 min z jedné strany Nizky rost

Kukufice 500 bez oleje 10 min z obou stran Nizky rost

Veprova kotleta 350 bez oleje 15-20 min z jedné strany Nizky rost

Klobésky 300 bez oleje 8 min z obou stran Nizky rost

Uzitecné rady a informace

«  Hranolky osolte az na talifi. Nepfidavejte sil do nadoby béhem pfipravy hranolkd.

«  Sudené bylinky a kofeni pred pfidanim do nadoby smichejte s trochou oleje. Systém ventilace horkého vzduchu
by suché kofeni rozfoukal po obvodu nddoby.

«  Silné zbarvené kofeni m(ize zpUsobit zbarveni michaci lopatky a dalSich ¢asti spotiebice. Toto je normdlni jev.

«  Pridavéte-li do pfipravovanych pokrmi ¢esnek, dosdhnete optimalnich vysledk{ pouzitim nakrajeného ¢esneku.
Drceny cesnek by mohl zpdsobovat ulpivani potravin v prostoru michaci lopatky.

«  Cibule nakrdjend na tenké prouzky se smazi Iépe nez nasekand. Krouzky cibule rozdélte na jednotlivé prouzky
a poté vlozte do nddoby spotiebice a dikladnym promichanim zajistéte rovnomérné rozlozeni.

«  Vpfipadé pokrmi z masa a driibeZe jednou nebo dvakrat v pribéhu fritovani obsah nadoby promichejte, aby se
potraviny smazily rovhomérné.

«  Zeleninu pokrdjejte na malé kousky a promichejte, aby vafeni probihalo rovnomérné.

«  Tento spottebi¢ neni vhodny pro pfipravu pokrm0 s velkym objemem vody, napt. polévek nebo omécek.

TECHNICKE UDAJE
Objem nadoby 3 |

Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50 Hz
Jmenovity pfikon: 1000-1200 W

VYUZITIi A LIKVIDACE ODPADU
Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Pfebalova folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych kontejnerd na
plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vlyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znameng, Ze s produktem by nemélo byt naklddéno jako s domovnim

odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Spravnou likvidaci

produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi. Recyklace materialG pfispiva k ochrané

pfirodnich zdroja. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam poskytne obecni Gfad, organizace pro zpracovani I
domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt zakoupili. 08/05

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické bezpecnosti. c €

Névod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg.cz.
Zmeéna textu a technickych parametrii vyhrazena.
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MULTIFUNKCNY HRNIEC

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budticu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatrenia a pokyny uvedené
v tomto navode nezahfhaju vsetky mozné podmienky
a situacie, ku ktorym moze dojst. Pouzivatel musi pochopit,
ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat do ziadneho
z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.
Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/
pouzivatelmi  pouzivajicimi a obsluhujucimi toto
zariadenie. Nezodpovedame za skody sposobené pocas
prepravy, nespravnym pouzivanim alebo zmenou i
Upravou akejkolvek casti zariadenia.

Pri pouzivani by sa mali vidy dodrziavat zékladné
opatrenia, vratane tych nasledujucich:

1. Vyrobok napdjajte vzdy zo siete rovnakého napatia,
kmitoctu a pozadovanej zatazitelnosti podla Udajov
na typovom stitku vyrobku.

2. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodeny kabel
Ci zastrcka, ak doslo k padu alebo akémukolvek
poskodeniu alebo nepracuje spravne.

3. Spotrebi¢ ani napdjaciu Sndru nenamacajte do
kvapalin, nevystavujte dazdu ani vlhkosti a vodu
pouzivajte iba na varenie v zhode s tymto navodom.

4. Spotrebi¢ sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody,
v kupelniach, sprchovacich kdtoch a v blizkosti
bazénov, kde moze dojst k padu do vody alebo
k strieknutiu vody na vyrobok.

5. Privodny kébel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré
hrany, nekratte nim ani ho nenechajte v blizkosti
hortcich povrchov.

6. Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovnom stabilnom
povrchu, aby nemohlo dojst k jeho prevrateniu.
Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkavacich
plochach ani na inych nerovnych miestach.

7. Spotrebic nekladte na miesta, kde moze byt vystaveny
vysokym teplotdam z kachiel, radidtorov, plynovych
spotrebicov a pod.

8. Spotrebi¢ nekladte na elektrické ani plynové sporaky
ardry.

9. Ak spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho a odpojte od

siete. Napdjaci kabel odpéjajte tahom za vidlicu -

nikdy netahajte za kébel.

Spotrebi¢ nezapinajte s prazdnou nadobou. Pokrmy

pripravujte iba vo vnutornej nadobe, aby nedoslo

k drazu elektrickym pradom.

11. Zakladru nepondrajte do vody.

12. Pravidelne kontrolujte napdjaci kabel, vidlicu a cely
spotrebi¢, ¢i nedoslo k poskodeniu. Ak ndjdete
akékolvek poskodenie, okamzite prestaiite spotrebic¢
pouZivat a obratte sa na servis.
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NepouZivajte spotrebi¢ vonku a na iné ucely, nez na

aké je urceny.

Spotrebi¢ by sa nemal ponechat pocas chodu bez

dozoru.

Spotrebi¢ uchovdvajte vo vnutornom prostredi

v suchu.

Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani

menit jeho diely. Vnutri nie s Ziadne diely opravitelné

uzivatefom.

Pred ¢istenim a uloZenim nechajte

vychladnut.

Na spotrebi¢ nekladte iné predmety, nenechajte

cudzie telesd vnikat do otvorov a nepouzivajte ho

v blizkosti stien, zavesov a pod.

Pri ¢innosti sa spotrebic zahrieva. Nezakryvajte Ziadne

otvory. Nedotykajte sa horucich povrchov.

Nepokusajte sa prenasat horuci spotrebic.

Spotrebi¢ nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore

nohami.

Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su

vyrobcom odportcané, moze viest k ohrozeniu osdb

¢i majetku.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie v domdacnosti

a podobnych priestoroch, ako su:

« kuchynské kuty v obchodoch,
a ostatnych pracoviskach

« spotrebice pouzivané v polnohospodarstve

« spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch
a inych obytnych oblastiach

- spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujlcich
noclah s rafajkami

Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej

zasuvky riadenej ¢asovacom alebo spinanej na dialku.

Vonkajsi povrch tohto pristroja sa zahrieva a moze

spdsobit popélenie. Nenechavajte bez dozoru

v pritomnosti deti.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov

a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi

schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,

ak st pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani

spotrebica bezpe¢nym spoésobom a rozumeju

pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom

nesmu hrat. Cistenie a tdrzbu vykonavanu uzivatefom

nesmu vykondvat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov

a pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat

mimo dosahu spotrebica a jeho privodu.

spotrebic

kancelariach



POKYNY NA POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim:

«  Pred pouzitim si precitajte vietky instrukcie.

«  Zvyrobku odstrénte vietok obalovy materidl a samolepky.

« Pred prvym pouzitim na pripravu potravin do hrnca nalejte 300 — 500 ml vody a varte 20 mingt, ~ Hordci povrch!
aby ste panvicu zbavili zdpachu a necistot. Potom panvicu a rotacné zariadenie samostatne umyte.

Obrazok A:
Obrazok B:
Obrazok C:
Obrazok D:

Obrazok E:
Obrazok F:

Obrazok G:
Obrazok H:

Obrazok I:

Obrazok J:
Obrazok K:
Obrazok L a M:

Poznamka:

Obrazok N a O:

Obrazok P, QaR:

Obrazok S:

Upozornenie:

Stlacte tlacidlo otvorenia veka, veko sa automaticky otvori.
Do pristroja vlozte vodiaci prstenec
Do pristroja vlozte vnitornt nédobu.

K miesacej lopatke pripevnite rukovét a vlozte do vnutornej nadoby s hnacim hriadelom dole
a fixnym prstencom hore.

Vo vnutornej nadobe rovnomerne rozlozte potraviny.

Do odmernej lyzicky nalejte olej najviac po rysku maximélnej hladiny. Olejom pokvapkajte
potraviny vo vnutornej nadobe a pridajte ostatné ingrediencie.

Zavrite veko tak, aby ste poculi zacvaknutie.

Po zasunuti vidlice napajacej Snury do zasuvky sa ozve zvukova signalizacia a rozsvieti sa LCD
displej. Pristroj je teraz vypnuty, displej svieti modro a zobrazuje 00" Na nastavenie ¢asu pouzite
[avé tlacidlo TIME. Na spustenie pouzite pravé tlacidlo OFF/ON. LCD displej sa rozsvieti cerveno
a zacne odpocitavanie.

Po uplynuti nastaveného intervalu sa ozve minutovy zvukovy signal upozoriujuci na dokoncenie
pripravy pokrmu a LCD svieti znovu modro.

Stlacenim tlacidla otvorenia veka otvorte veko.
Vyberte miesaciu lopatku.

Pomocou odnimatelnej rukovati uchopte vnitornt nddobu. Rukovat zaistite stlacenim packy
smerom od seba. Na uvolnenie rukovéti pouzite okrdhle tlacidlo.

Vnutornt nadobu je mozné rukovatou bezpecne uchopit iba spredu. V akomkolvek inom pripade
by po stlaceni okruhleho tlacidla rukovati mohla vnutorna nadoba z rukovati vyklznut.

Pri peceni rebierok alebo steakov, ktorych hribka nepresahuje 20 mm, mézete pouzit rost z vyssej
strany. Ak je hribka potravin vyssia nez 20 mm, pouZzite rost z nizsej strany. Pred pouzitim rostu
nezabudnite vybrat mieSaciu lopatku.

Z vnutornej nadoby vyberte miesaciu lopatku, odoberte kruhovy kryt a vietky sucasti miesacej
lopatky umyte vodou.

Pred ulozenim spotrebica sa uistite, Ze celkom vychladol. Vytiahnite $niru zo zdsuvky a ulozte ju
do dna spotrebica.

«  Akje potrebné spotrebi¢ vypnut pred uplynutim nastaveného ¢asu, podrzte dlho (cca 3 sekundy) tlacidlo tart.
«  Ked pocas pripravy pokrmu otvorite veko, ohrievacie teleso a ventildtor sa automaticky vypnu dovtedy, nez veko
znovu zavriete. Nenechdvajte zapnuty spotrebic s otvorenym vekom bez dozoru.

CISTENIE A UDRZBA

«  Po pouziti vytiahnite vidlicu napéjacej Sndry zo zasuvky, po schladnuti spotrebica utrite vietky sucasti spotrebica.
«  Na distenie nepouzivajte ostré predmety alebo abrazivne prostriedky.
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- Pricisteni tela spotrebica otvorte veko a pred ¢istenim nechajte spotrebi¢ dokladne schladnut. Na Cistenie pouzite
roztok teplej vody a sapondtu a potom utrite do sucha jemnou utierkou. Telo spotrebica nikdy neponarajte do
vody - mohlo by dojst k urazu alebo poskodeniu zariadenia.

« VnUtornd nadobu mézete umyt v ruke. Dajte pozor, aby nedoslo k deformacii jej tvaru, ¢o by negativne ovplyvnilo

funkciu pristroja.

« Miesaciu lopatku mozete umyt v ruke. Miesaciu lopatku umyvajte pravidelne vratane vrchného krytu.

«  Krytohrievacieho telesa ¢istite vihkou utierkou.

SPRIEVODCA PRIiPRAVOU POKRMOV

Smazenie:
Cas pripravy pokrmov uvedeny v tabulke je iba orientacny. Skutocny ¢as varenia prispdsobte mnozstvu a charakteru
potravin.
Zemiaky
Potravina Hmotnost (g) Lyzic oleja Cas (minuty)
Hranol¢eky 500 1 25-30
Zemiaky (Cerstvé) 450 1 35-40
Mrazené hranolceky 400 1 25-30
Krajané zemiaky 750 1 30-40
Ostatna zelenina
Potravina Hmotnost (g) Lyzic oleja Cas (minuty)
Cukety 500 2/3 8élky studenejvody + |23 -28
1 polievkova lyzica oleja
Sladké papriky 400 2/3 8élky studenejvody + | 18-25
1 polievkovd lyZica oleja
Huby 400 1 12-15
Cibula 450 1 12-15
Maso, hydina
Potravina Hmotnost (g) Lyzic oleja Cas (minuty)
Kuracie rezanceky (Cerstvé) | 500 (30 x 50 mm) bez oleja 20-25
Bravcové rezanceky 350 (30 x 50 mm) bez oleja 16 -25
Hovadzie (¢erstvé) 400 1 8-12
Chilli Con Carne 350 1 15-25
Klobasky 300 1 8-12
Kuracie stehna 700 bez oleja 28-35
Jahnacie kotletky 2 az3 kusy hrubé 2,5 cm bez oleja 20-25
Kuracie prsia 350 1 8-15
Bravcovy platok (tenky) 250 1 8-12
Ryby a morské plody
Potravina Hmotnost (g) Lyzic oleja Cas (minuty)
Obalované krevety 14 ks bez oleja 25-30
Tilapie 350 1 18-22
Tigrie krevety 300 bez oleja 12-15
Krevety 350 bez oleja 8-12

ECG
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Pecenie:
Cas pripravy pokrmov uvedeny v tabulke je iba orienta¢ny. Skuto¢ny ¢as pecenia prispdsobte mnozstvu a charakteru
potravin.

Potravina Hmotnost (g) Lyzic oleja Cas (mindty) Prislusenstvo

Ryba (v kuse) 700 bez oleja 10 min. z oboch stran Nizky rost
(hrabka 20 mm)

Hovéadzie kotletky 700 bez oleja 5 min. zoboch stran Nizky rost

(v kuse) (hrabka 20 mm)

Kuracie stehna 700 bez oleja 30 - 35 min. z jednej strany Nizky rost

Kukurica 500 bez oleja 10 min. z oboch stran Nizky rost

Bravcova kotleta 350 bez oleja 15 - 20 min z jednej strany Nizky rost

Klobasky 300 bez oleja 8 min. zoboch strdn Nizky rost

Uzitocné rady a informacie

+  Hranol¢eky osolte az na tanieri. Nepridavajte sol do nadoby pocas pripravy hranol¢ekov.

«  Sudené bylinky a korenie pred pridanim do nddoby zmiesajte s trochou oleja. Systém ventildcie hordceho vzduchu
by suché korenie rozflikal po obvode nadoby.

«  Silne sfarbené korenie moze sposobit sfarbenie miesacej lopatky a dalSich Casti spotrebica. Toto je normalny jav.

« Ak pridavate do pripravovanych pokrmov cesnak, dosiahnete optimélne vysledky pouZitim nakrdjaného cesnaku.
Drveny cesnak by mohol spdsobovat prichytavanie potravin v priestore miesacej lopatky.

«  Cibula nakrdjand na tenké pruzky sa smazi lepsie nez nasekana. Krizky cibule rozdelte na jednotlivé prizky a potom
vlozte do nddoby spotrebica a dokladnym premiesanim zaistite rovnomerné rozlozenie.

« V pripade pokrmov z mésa a hydiny raz alebo dvakrat v priebehu fritovania obsah nadoby premiesajte, aby sa
potraviny smazili rovhomerne.

«  Zeleninu pokrajajte na malé kusky a premiesajte, aby varenie prebiehalo rovhomerne.

«  Tento spotrebi¢ nie je vhodny na pripravu pokrmov s velkym objemom vody, napr. polievok alebo omacok.

TECHNICKE UDAJE
Objem nadoby 3 |

Menovité napatie: 220 — 240 V~ 50 Hz
Menovity prikon: 1 000 - 1200 W

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV
Baliaci papier a vInitéa lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalové folia, PE vrecka, plastové diely — vyhadzujte do kontajnerov
na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znameng, Ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym

odpadom. Produkt odovzdajte na miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou likvidaciou

produktu zabranite negativnym vplyvom na [udské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia materialov prispieva k ochrane

prirodnych zdrojov. Viac informécii o recyklécii tohto produktu vam poskytne obecny Urad, organizacia na spracovanie .
domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok splfia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej bezpe¢nosti. c €

Navod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg.sk.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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NACZYNIE WIELOFUNKCYJNE

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczyta¢ i zachowa¢ do
wgladu!

Ostrzezenie: Wskazowki i Srodki bezpieczenstwa
w niniejszej instrukcji nie obejmuja  wszystkich
warunkow i sytuacji, mogacych spowodowac zagrozenie.
Najwazniejszym  czynnikiem, odpowiadajacym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych,
jest ostroznos¢ i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na
uwadze w trakcie obstugi urzadzenia. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody powstate w trakcie
transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania oraz
zmiany lub modyfikacji ktdérejkolwiek czesci urzadzenia.

Korzystajac zurzadzenia, nalezy pamietac o podstawowych
zasadach, miedzy innymi:

1. Napiecie i czestotliwos¢ pradu zasilania powinno by¢
zawsze takie samo, zgodne z danymi na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

2. Nie korzysta¢ z urzadzenia, jezeli uszkodzony jest
kabel lub wtyczka, albo urzadzenie upadto, zostato
uszkodzone lub nie dziata prawidtowo.

3. Nie zanurza¢ urzadzenia ani przewodu zasilania
w zadnej cieczy, nie wystawiac na dziatanie deszczu,
wody i stosowac tylko zgodnie z niniejsza instrukcja.

4. Niekorzystac¢ z urzadzenia w poblizu wody, w tazience,
pod prysznicem i w poblizu basenu, gdzie mogtoby
spas¢ do wody lub zostac ochlapane woda.

5. Przewdd zasilania nie powinien by¢ zginany, skrecany,
poprowadzony przez ostre krawedzie lub w poblizu
goracych powierzchni.

6. Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na réwnym
i stabilnym podtozu, tak, aby nie mogto sie przewrdcic.
Nie korzystac z urzadzenia w zlewie, na zZlewozmywaku,
ani na innym nieréwnym podtozu.

7. Nie stawia¢ urzadzenia w miejscu, w ktérym narazone
bytoby na dziatanie ciepta grzejnikéw, pieca, urzadzen
na gazitp.

8. Nie stawiac urzadzenia na kuchenkach elektrycznych,
gazowych lub piekarnikach.

9. Nieuzywane urzadzenie nalezy wytgczy¢ i odtaczy¢ od

zasilania. Odfacza¢ przewdd zasilania pociagajac za

wtyczke — nigdy nie ciggnac za kabel.

Nie wigcza¢ urzadzenia z pustym naczyniem. Pokarmy

nalezy przygotowywa¢ wylgcznie w  zbiorniku

wewnetrznym, aby nie doszto do porazenia pradem
elektrycznym.

Nie zanurza¢ podstawy w wodzie.

Aby zapobiec uszkodzeniom nalezy regularnie

kontrolowa¢ przewdd zasilania, wtyczke i cate

urzadzenie. W razie stwierdzenia jakichkolwiek
uszkodzen natychmiast zaprzesta¢ uzytkowania
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i zwrocic sie do punktu serwisowego.

Nie stosowac urzadzenia do celéw niezgodnych z jego
przeznaczeniem.

Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Przechowywac¢ produkt w suchym pomieszczeniu.
Nie nalezy samemu modyfikowa¢, naprawia¢, ani
wymienia¢ elementéw urzadzenia. Urzadzenie nie
posiada czesci, ktére uzytkownik bytby w stanie sam
naprawic.

Przed czyszczeniem i sktadowaniem urzadzenie
powinno catkowicie ostygnac.

Nie stawia¢ na produkcie innych przedmiotéw, nie
wktada¢ niczego do otworédw urzadzenia ani nie
korzystac z niego zbyt blisko Sciany, zaston itp.
Urzadzenie rozgrzewa sie w trakcie pracy. Nie
zakrywac zadnych otworéw. Nie dotyka¢ goracych
powierzchni.

Nie nalezy przenosi¢ goracego urzadzenia.

Nie wiacza¢ urzadzenia, jezeli lezy na boku lub do
goéry nogami.

Stosowanie innych, niz zalecane przez producenta,
akcesoriow moze spowodowac szkody na zdrowiu
i mieniu.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego
oraz w podobny sposéb, np.:

urzadzenia w aneksach kuchennych w biurach
i pozostatych miejscach pracy,

urzadzenia stosowane w rolnictwie,

urzadzenia uzywane przez gosci w hotelach,
motelach itp.,

urzadzenia uzywane w pensjonatach, oferujacych
nocleg ze sniadaniem.

Urzadzenie nie moze by¢ podiaczone do gniazdka,
sterowanego  przez  wiacznik  czasowy  lub
uruchamianego zdalnie.

Powierzchnia zewnetrzna urzadzenia rozgrzewa sie
i moze spowodowac oparzenia. Nie pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru w obecnosci dzieci.
Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci
od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub niewystarczajacym
doswiadczeniu, jezeli s3 pod nadzorem lub zostaty
przeszkolone w zakresie bezpiecznej obstugi
urzadzenia i majg swiadomos¢ ew. zagrozen. Dzieci
nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacje mozna powierzy¢ dzieciom od 8 lat,
ale tylko pod nadzorem. Dzieci do lat 8 powinny
przebywa¢ z daleka od urzadzenia i przewodu
zasilania.
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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uruchomieniem:
«  Przed uzyciem przeczytac wszystkie instrukgje.
«  Usun materiat opakowaniowy i naklejki.

«  Przed pierwszym przygotowaniem positku nalezy wla¢ 300-500 ml wody i gotowac ja przez

Goraca powierzchnia!

20 minut, aby pozby¢ sie nieprzyjemnych zapachdéw i zanieczyszczen. Nastepnie osobno umyj naczynie i urzadzenie

obrotowe.
m Rysunek A:
Rysunek B:

Rysunek C:
Rysunek D:

Rysunek E:
Rysunek F:

Rysunek G:
Rysunek H:

Rysunek I:

Rysunek J:
Rysunek K:
Rysunek L i M:

Uwaga:

Rysunek N i O:

Rysunek P, QiR:

Rysunek S:

Ostrzezenie:

Nacis$nij przycisk otwierania pokrywy, pokrywa otworzy sie automatycznie.

Do urzadzenia wtéz pierécier przewodzacy

Do urzadzenia wtéz zbiornik wewnetrzny.

Do topatki do mieszania przymocuj uchwyt i wtéz do zbiornika wewnetrznego z watem
napedowym i pierécieniem statym w gérze.

Rozt6z rownomiernie produkty spozywcze w zbiorniku wewnetrznym.

Do tyzki miarowej wlej nie wiecej oleju niz do wskaznika maksymalnego poziomu. Pokrop olejem
produkty spozywcze w zbiorniku wewnetrznym i dodaj pozostate sktadniki.

Zamknij pokrywe tak, aby ustyszec zatrzasniecie.

Po wtozeniu wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa i wigczy
sie ekran LCD. Urzadzenie jest wytaczone, ekran swieci na niebiesko i pokazuje,00”. Aby ustawi¢
czas, uzyj lewego przycisku TIME. Aby uruchomi¢ urzadzenie, uzyj prawego przycisku OFF/ON.
Ekran LCD zapali sie na czerwono i rozpocznie sie odliczanie.

Po uptywie ustawionego czasu zabrzmi minutowy sygnat dzwiekowy informujacy o zakoriczeniu
przygotowania positku, nastepnie ekran LCD ponownie zapali sie na niebiesko.

Naci$nij przycisk otworzenia pokrywy, aby otworzy¢ pokrywe.

Wyjmij fopatke do mieszania.

Za pomoca wyjmowanego uchwytu ztap zbiornik wewnetrzny. Zabezpiecz uchwyt przesuwajac
dzwignie w kierunku od siebie. Aby zwolni¢ uchwyt uzyj okragtego przycisku.

Zbiornik wewnetrzny mozna chwyci¢ za pomoca uchwytu wytacznie z przodu. W przeciwnym
wypadku po nacisnieciu okragtego przycisku uchwytu zbiornik wewnetrzny mégtby wyslizgnac
sie zuchwytu.

Podczas pieczenia zeber lub stekdw, ktérych grubo$c¢ nie przekracza 20 mm, mozna uzy¢ rusztu od
wyzszej strony. Jezeli grubos¢ produktéw spozywczych przekracza 20 mm, uzyj rusztu od nizszej
strony. Przed uzyciem rusztu pamietaj o wyciagnieciu topatki do mieszania.

Ze zbiornika wewnetrznego wyjmij fopatke do mieszania, zdejmij okragta pokrywe, nastepnie
wszystkie elementy fopatki do mieszania przemyj woda.

Przed schowaniem urzadzenia upewnij sie, ze catkowicie ostygto. Wyciagnij przewdd z gniazda
i umie$¢ go w dolnej czesci urzadzenia.

«  Jezeli chcesz wytaczy¢ urzadzenie przed ustawionym czasem, nacisnij przez okoto trzy sekundy przycisk start.
«  Otworzenie pokrywy podczas przygotowywania positku spowoduje wytaczenie elementu grzejnego oraz
wentylatora az do czasu ponownego zamknigcia pokrywy. Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia z otwarta pokrywa

bez nadzoru.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po uzyciu nalezy odtaczyc przewdd zasilajacy zgniazdka, a po ostygnieciu nalezy przetrze¢ wszystkie elementy urzadzenia.

« Do czyszczenia nie nalezy stosowac ostrych przedmiotéw, ani Srodkéw tracych.

«  Przed czyszczeniem nalezy poczekac, aby urzadzenie ostygto, a podczas czyszczenia korpusu urzadzenia nalezy
otworzy¢ pokrywe. Do czyszczenia nalezy uzywac roztworu cieptej wody i detergentu, a nastepnie nalezy wytrze¢
urzadzenie do sucha miekka sciereczka. Nigdy nie zanurzaj korpusu urzadzenia w wodzie - mogtoby
dojs¢ do obrazen lub uszkodzenia urzadzenia.
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+  Zbiornik wewnetrzny mozna my¢ w rekach. Uwazaj, aby nie zdeformowac jego ksztattu, mogtoby to mie¢
niekorzystny wptyw na funkcjonalnos¢ urzadzenia.

+  topatke do mieszania mozna by¢ w rekach. Lopatke do mieszania myj regularnie facznie z gérna pokrywa.

«  Pokrywe elementu grzejnego czys¢ wilgotna scierka.

PRZEWODNIK PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW

Smazenie:
Czas przygotowania pokarméw wymienionych w tabelce jest wytacznie orientacyjny. Rzeczywisty czas gotowania m
nalezy dostosowac do ilosci i rodzaju produktdw spozywczych.

Ziemniaki
Produkt Masa (g) tyzki oleju Czas (minuty)
Frytki 500 1 25-30
Ziemniaki (Swieze) 450 1 35-40
Mrozone frytki 400 1 25-30
Pokrojone ziemniaki 750 1 30-40
Pozostate warzywa
Produkt Masa (g) Lyzki oleju Czas (minuty)
Cukinia 500 2/3 filizanki zimnej wody + | 23-28
1 tyzka oleju
Papryka stodka 400 2/3 filizanki zimnej wody + | 18-25
1 tyzka oleju
Grzyby 400 1 12-15
Cebula 450 1 12-15
Mieso, dréb
Produkt Masa (g) Lyzki oleju Czas (minuty)
Kurczak pokrojony w paski | 500 (30 x 50 mm) bez oleju 20-25
(Swieze)
Wieprzowina pokrojona 350 (30 x 50 mm) bez oleju 16-25
w paski
Wotowina (Swieza) 400 1 8-12
Chilli Con Carne 350 1 15-25
Kietbaski 300 1 8-12
Udka z kurczaka 700 bez oleju 28-35
Kotleciki jagniece 2-3 kawatki o grubosci 2,5cm | bez oleju 20-25
Pier$ z kurczaka 350 1 8-15
Poledwiczka wieprzowa 250 1 8-12
(cienka)
Ryby i owoce morza
Produkt Masa (g) Lyzki oleju Czas (minuty)
Panierowane krewetki 14 szt. bez oleju 25-30
Tilapia 350 1 18-22
Krewetki tygrysie 300 bez oleju 12-15
Krewetki 350 bez oleju 8-12
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Pieczenie:
Czas przygotowania pokarméw wymienionych w tabelce jest wylgcznie orientacyjny. Rzeczywisty czas pieczenia nalezy
dostosowac do ilosci i rodzaju produktéw spozywczych.

Produkt Masa (g) Lyzki oleju Czas (minuty) Akcesoria

Ryba (w kawatku) 700 bez oleju 10 min z obu stron Niski ruszt
(grubo$¢ 20 mm)

Kotlety wotowe 700 bez oleju 5 min z obu stron Niski ruszt

(w kawatku) (grubos¢ 20 mm)

Udka z kurczaka 700 bez oleju 30-35 min z jednej strony | Niski ruszt

Kukurydza 500 bez oleju 10 min z obu stron Niski ruszt

Kotlet wieprzowy 350 bez oleju 15-20 min z jednej strony | Niski ruszt

Kietbaski 300 bez oleju 8 min z obu stron Niski ruszt

Przydatne rady i informacje

«  Frytki nalezy soli¢ dopiero na talerzu. Nie dodawaj soli do pojemnika podczas przygotowywania frytek.

«  Suszone ziota i przyprawy przed dodaniem do naczynia wymieszaj z odrobing oleju. System wentylacji goragcego
powietrza rozdmuchatby suche przyprawy po obwodzie naczynia.

«  Kolorowe przyprawy moga spowodowac zabarwienie topatki do mieszania i innych czesci urzadzenia. To jest
normalne zjawisko.

«  Jezelidodajesz czosnek do przygotowywanych positkéw, uzyskasz optymalne rezultaty stosujac posiekany czosnek.
Rozgniatany czosnek mogtby spowodowac zatrzymywanie zywnosci w przestrzeni topatki do mieszania.

«  Cebula pokrojona w cienkie paski smazy sie lepiej niz posiekana. Paski cebuli podziel na poszczegélne paski,
a nastepnie umiesci¢ w pojemniku i doktadnie pomieszaj, aby zapewnic réwnomierne roztozenie.

« W przypadku positkdw z miesa i drobiu raz lub dwa razy w ciggu frytowania wymieszaj zawarto$¢ naczynia, aby
zywnos¢ smazyta sie rownomiernie.

«  Warzywa pokréj na mate kawatki i wymieszaj, aby gotowanie odbywato sie réwnomiernie.

«  Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania potraw z duzg iloscig wody, np. zup lub sosow.

DANE TECHNICZNE
Pojemnos$¢ naczynia 3 |

Napiecie nominalne: 220-240 V~ 50 Hz
Moc nominalna: 1000-1200 W

EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekaza¢ na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy z plastiku — wrzuci¢
do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow cztonkowskich UE i innych

krajow europejskich z wprowadzonym systemem zbiérki odpadow)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpadéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla zdrowia ludzkiego

i srodowiska naturalnego.

Recykling przyczynia sie do zachowania surowcow naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji o recyklingu tego I
produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowg organizacja zajmujaca sie przetwarzaniem odpadéw lub 08/05
sklepem, ktory sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg.cz.
Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.
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TOBBFUNKCIOS EDENY

BIZTONSAGI UTASITASOK

Olvassa el
felhasznalasokhoz is 6rizze meg!

Figyelmeztetés! A jelen dtmutatdban feltiintetett
biztonsagi eldirasok és utasitaisok nem tartalmaznak
minden olyan feltételt és koriilményt, amely a hasznalat
soran bekovetkezhet. A felhasznalénak meg kell
értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni
a felhaszndlotdl elvarhaté  el6vigyazatossagot  és
gondossagot. Ezekrdl a készlléket haszndld és kezeld
felhasznaloknak kell gondoskodniuk. Nem vallalunk
felel6sséget a késziilék helytelen hasznélatabdl, a késziilék
barmilyen jellegl atalakitasabol és modositasabol eredd
kérokért.

Hasznédlat kozben tartsa be az alapvet6 biztonsagi
szabalyokat és az aldbbi utasitasokat:

1. A késziiléket csak a tipuscimkén feltiintetett
tapfesziiltség paramétereivel megegyezé elektromos
halézathoz szabad csatlakoztatni.

2. Amennyiben a késziilék vagy a halozati vezetéke
megsériilt, a késziilék leesett vagy megsériilt, tovabba
ha a késziilék nem m(ikodik megfeleléen, akkor azt ne
kapcsolja be.

3. A késziiléket és a halézati vezetékét ne tegye ki
viz vagy mas folyadékok, illetve esé és mas jellegl
nedvesség hatdsanak. A vizet és egyéb folyadékokat
csak a jelen haszndlati utasitdsnak megfeleléen
hasznalja a késziilékben.

4. A késziiléket flirdészobdban, zuhanyoz6 kézelében,
vizes vagy nedves helyiségekben, medence kézelében
hasznalni tilos, mert a késziilék vizbe eshet vagy arra
viz freccsenhet.

5. Akészilék halozati vezetéke nem I6ghat le az asztalrdl
vagy a munkalaprol, illetve nem érhet hozza forré
targyakhoz, tovabba nem tekeredhet dssze.

6. A késziléket csak sima és vizszintes, valamint szilard
és fix lapra éllitsa fel, Ugyeljen arra, hogy a késziilék
ne boruljon fel. A késziiléket mosdd melletti
csepegtetdre, illetve mas nem egyenes helyre ne
allitsa fel.

7. A késziléket héforrasok kozelében (pl. tlizhely, siitd,
gézkalyha stb.) ne haszndlja és ne tarolja.

8. A késziiléket ne tegye gaz- vagy elektromos tlizhely
féz6lapjara, illetve siitdre.

9. Amennyiben a késziiléket nem haszndlja, huzza

ki a halézati vezetéket a fali aljzatbol. A haldzati

csatlakozodugot tilos a vezetéknél fogva kihuzni a fali
aljzatbdl — a miivelethez fogja meg a csatlakozédugot.

Akésziiléket lires edénnyel ne kapcsolja be. Az ételeket

kizarélag csak az edényben szabad elkésziteni.

11. Akésziiléket vizbe martani tilos.

ECG

13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

figyelmesen és a késébbi 12. Ahdlozativezetéket,acsatlakozodugot és akésziiléket

rendszeresen ellendrizze le, azokon nem lehet sériilés.
Ha barmilyen sériilést vagy hianyossagot észlel, akkor
a késziiléket ne haszndlja, azt vigye a markaszervibe
javitasra.

A késziiléket ne hasznalja kiiltéren és a rendeltetésétd|
eltérd célokra.

A késziiléket haszndlat kdzben ne hagyja felligyelet
nélkal.

A késziiléket beltérben és szaraz helyen tarolja.

A késziiléket ne prébalja meg kinyitni, szétszedni
vagy javitani. A késziilék nem tartalmaz olyan
alkatrészeket, amelyeket a felhasznald is megjavithat
vagy kicserélhet.

A késziilék tisztitdsa, karbantartdsa, vagy eltaroldsa
el6tt varja meg a késziilék teljes lehdilését!

A készilékre ne helyezzen réd idegen targyakat, annak
a nyildsaiba ne dugjon be semmilyen eszkozt, illetve
azt ne hasznélja kdzvetleniil fal vagy fliggony mellett.
Haszndlat  kozben a  készilék felmelegszik.
A szell6zényildsokat ne takarja le. Ne érintse meg
a forré feliileteket.

A forrd késziiléket ne mozgassa.

Ha a késziilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva,
akkor azt bekapcsolni tilos.

A késziilékhez ne haszndljon a gyéarté éltal nem
ajanlott tartozékokat, ellenkezd esetben személyi
sériilést és anyagi kart okozhat.

A késziiléket haztartasokban, illetve a koévetkezd
helyeken lehet hasznaini:

+ konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhdk;

+ mezbégazdasagi izemekhez tartozé konyhék,

- szallodai és motelszobak, munkasszéllasok konyhéi,
« turistaszalldsok, és egyéb jelleg( szallasok.

A késziiléket id6kapcsoldval vagy taviranyitassal
vezérelt elektromos aljzathoz csatlakoztatni tilos.

A késziilék kilsé fellilete a haszndlat soran erésen
felmelegszik, a megérintése égési sériiléseket
okozhat. A m(ikédé késziiléket ne hagyja felligyelet
nélkil (féleg, ha a kdzelben gyerekek is tartézkodnak).
A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a késziilék
haszndlatdt nem ismeré és hasonlé késziilék
lizemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé
személyek csak a késziilék haszndlati utasitasat
ismer6 és a készllék hasznalataért felel6sséget
vallalé személy felligyelete mellett hasznalhatjak.
A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.
A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak feln6tt személy
felligyelete mellett tisztithatjdk. A késziiléket és
a hdlézati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8
év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.
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HASZNALATI UTMUTATO

Az els6 hasznalatba vétel el6tt:
« Ahasznalatba vétel el6tt figyelmesen olvassa el a teljes hasznalati Gtmutatét.

«  Akésziilékrél tavolitson el minden csomagoldanyagot és dntapado cimkét.

Forro feliilet!

«  Azelsé hasznélatba vétel el6tt az edénybe t6ltson 300-500 ml vizet, és a keverélapattal egyitt
a készilékbe helyezve a késziiléket kb. 20 percig lizemeltesse (erre az eszkdzok tisztitasa és a szennyezédések
eltévolitasa érdekében van sziikség). Ezt kovetSen az edényt és a keverdlapatot mosogassa el.

A abra:
B abra:
C abra:
D abra:

E abra:
F abra:

G abra:
H abra:

1 abra:

Jabra:
K abra:
L és M abra:

Megjegyzés:

N és O abra:

P, Q ésR abra:

S abra:

Figyelmeztetés!

nyomja meg a fedélnyité gombot, a fedél automatikusan kinyilik.

a késziilékbe helyezze be a vezetdgyirdit.

a késziilékbe helyezze be az edényt.

a kever6lapathoz erGsitse hozza a fogantyut és a keverélapatot helyezze az edénybe, a forgatd
résszel lefelé.

az edénybe egyenletesen helyezze be az alapanyagot.

a mérékanalba (legfeljebb a,max! jelig) toltson olajat. Az olajjal 6ntdzze meg az edényben lévé
élelmiszert, és ha sziikséges, akkor tegye az edénybe a tobbi alapanyagot is.

zérja le a fedelet, kattanast kell hallania.

dugja a halézati csatlakozédugot a fali aljzatba. Sipszé hallatszik, az LCD kijelz6 pedig bekapcsol.
A késziilék készenléti dllapotban van, a kijelzé kék hattérvilagitasa vilagit, a kijelz6n pedig a,00”
felirat lathatd. A f6zési id6 bedllitasahoz haszndlja a bal TIME gombot. A késziilék mikodtetéséhez
nyomja meg a jobb OFF/ON gombot. Az LCD kijelz6 hattérvilagitasa piros szinre valt, az 6ra pedig
megkezdi a visszaszamlalast.

a f6zési id6 eltelte utdn a készllék egy percig figyelmezteté hangjelzést ad ki, az LCD kijelz6
hattérvilagitasa kék szinre kapcsol at.

a fedélnyité gomb megnyomadséval nyissa ki a fedelet.

vegye ki a keverélapatot.

alevehet6 fogantyu segitségével fogja meg az edényt. A fogantyUt a kar megnyomasaval rogzitse.
A kar levételéhez nyomja meg a kerek gombot.

A késziilékben taldlhat6 edényt csak a késziilék elejénél lehet biztonsdgosan megfogni. Egyéb
helyzetben a fogantyu régzitése bizonytalan, az edény kicsuszhat a fogantyu szoritasabél.
husfélék (pl. borda vagy rostélyos) siitéséhez hasznélja a rostélyt. Ha a hus vastagsaga 20 mm-nél
kisebb, akkor a rostélyt dllitsa a magasabb labakra. Ha a hus vastagsdga meghaladja a 20 mm-t,
akkor a rostélyt éllitsa az alacsonyabb labakra. A rostély hasznalata el6tt az edénybdl vegye ki
a keverélapétot.

az edénybdl vegye ki a keverélapatot, vegye le a kozépsé anyat és az alkatrészeket mosogassa el.

a késziléket csak teljesen lehdilt allapotban szabad eltérolni. A halézati vezeték szabad végét
tegye a késziilékbe.

« Amennyiben a késziiléket a bedllitott id6 eltelte el6tt szeretné kikapcsolni, akkor a Start gombot nyomja be és
tartsa benyomva (legaldbb 3 méasodpercig).

«  Haaf6zés kdzben felnyitja a készllék fedelét, akkor a flitStest és a ventildtor automatikusan kikapcsol, majd a fedél
lezarasa utan automatikusan bekapcsol. A bekapcsolt késziiléket (nyitott fedéllel) ne hagyja feliigyelet nélkiil.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Hasznélat utan a halozati vezetéket hizza ki az aljzatbél, majd a késziiléket tisztitsa meg.

«  Atisztitashoz ne hasznaljon éles és karcold tisztitoanyagokat és eszkdzoket.

«  Atisztitdas megkezdése el6tt nyissa fel afedelet és varja meg a késziilék teljes kih(ilését. A tisztitdshoz mosogatdszeres
meleg vizet hasznaljon, majd a késziiléket tordlje szarazra. A késziiléket vizbe martani tilos! A viz aramiitést
okozhat, illetve a késziilék meghibasodhat.

«  Azedényt kézzel mosogassa el. Ugyeljen arra, hogy az edény ne szenvedjen deformaciot, mert ez a késziilék hibas
m(ikodését okozhatja.
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« A kever6lapétot kézzel mosogassa el. A kever6lapatot minden hasznélat utan mosogassa el (a kozépsé anyéval

egyltt).

o Akésziilék belsd részét sziikség esetén benedvesitett ruhdval torolje meg.

ETELKESZITESI UTMUTATO

Olajban siités

A tabldzatban megadott suitési id6k csak tajékoztatd jellegliek. A tényleges siitési id6t tapasztalattal hatdrozza meg
(fligg az élelmiszer tipusatdl és mennyiségétdl).

Burgonya
Elelmiszer Suly (g) Mérokanal 1d6 (perc)
Hasébburgonya 500 1 25-30
Friss burgonya 450 1 35-40
Fagyasztott hasabburgonya 400 1 25-30
Szeletelt burgonya 750 1 30-40
Egyéb zoldségfélék
Elelmiszer Suly (g) Mérékanal 1dé (perc)
Cukkini 500 2/3 csésze hideg viz 23-28
+ 1 evékanal étolaj
Paprika 400 2/3 csésze hideg viz 18-25
+ 1 evékanal étolaj
Gomba 400 1 12-15
Hagyma 450 1 12-15
Husfélék
Elelmiszer Suly (g) Mérokanal 1dé (perc)
Friss csirkehus szeletek 500 (30 x 50 mm) olaj nélkil 20-25
Sertéshus szeletek 350 (30 x 50 mm) olaj nélkiil 16-25
Friss marhahus 400 1 8-12
Chilli Con Carne 350 1 15-25
Kolbaszok 300 1 8-12
Csirkecomb 700 olaj nélkiil 28-35
Baranyhus szeletek 2-3 szelet, olaj nélkl 20-25
2,5 cm vastag
Csirkemell 350 1 8-15
Vékony sertéshus szelet 250 1 8-12
Halak és tengeri gyliimolcsok
Elelmiszer Sualy (g) Mérokanal 1d6 (perc)
Rak 14 db olaj nélkiil 25-30
Tilapia 350 1 18-22
Tigrisrak 300 olaj nélkil 12-15
Rak 350 olaj nélkiil 8-12
Siités

A tablazatban megadott sitési idok csak tajékoztato jelleglek. A tényleges siitési id6t tapasztalattal hatdrozza meg
(fligg az élelmiszer tipusatol és mennyiségétdl).

ECG
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Elelmiszer Suly (g) Mérokanal 1d6 (perc) Tartozékok
Egész hal 700 olaj nélkil 10 perc Alacsony rostély
(20 mm vastag) (mindkét oldalan)
Marhahus szeletek 700 olaj nélkiil 5 perc Alacsony rostély
(20 mm vastag) (mindkét oldalan)
Csirkecomb 700 olaj nélkil 30-35 perc Alacsony rostély
(mindkét oldalan)
Kukorica 500 olaj nélkiil 10 perc Alacsony rostély
(mindkét oldalan)
Sertéskaraj 350 olaj nélkiil 15-20 perc Alacsony rostély
(mindkét oldaldn)
Kolbaszok 300 olaj nélkil 8 perc Alacsony rostély
(mindkét oldalan)

Hasznos tanacsok és informaciok

« Ahasabburgonyat a tdnyéron s6zza meg. Az edényben 1évé hasdbburgonyét ne sézza meg.

« A szaritott fliszerndvényeket a hozzdadds el6tt dztassa be olajba. Ellenkezé esetben a széraz fliszerndvényeket
a ventilator kifujja az edénybdl.

«  Bizonyos fliszerndvények elszinez6dést okozhatnak az edényen és a keverdlapaton. Ez normalis jelenség.

«  Afokhagymat szeletelve tegye az ételbe. A szétnyomott vagy reszelt fokhagyma ratapadhat a keverélapatra.

«  Akarikakra szeletelt hagyma jobban siithet6, mint a kockékra vagott. A felszeletelt hagymat szedje szét karikékra és
igy tegye az edénybe, egyenletesen szétszorva.

«  Husételek készitése sordn a husszeleteket egyszer-kétszer keverje at, hogy a hus egyenletesebben &tsiljon.

« Azoldségféléket kis kockakra darabolja fel, és jol keverje 6ssze, igy egyenletesebben &tfézheté.

« Azedényben nem lehet olyan ételeket késziteni, amelyek nagy mennyiségui vizet igényelnek a f6zéshez (pl. levest
vagy fézeléket).

MUSZAKI ADATOK

Az edény térfogata 3 |
Névleges fesziiltség: 220-240 V~ 50 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 1000-1200 W

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoloépapirt és hullampapirt adja le hulladékgydijté telepen. Csomagoldfdlia, PE zacskdk, mianyag alkatrészek — miianyaggyuijté
szelektiv hulladéktérol6 edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és
szamos szelektiv hulladékgyiijtést végzo eurdpai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsan talalhato jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard héztartasi hulladékként
megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasara szakosodott hulladékgy(ijté
telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megel6zi, hogy karos hatast fejtsen ki az emberi egészségre
és kornyezetlinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes forrasainkat. A termék Ujrahasznositasaval s
kapcsolatosan bévebb informaciokat a helyi 6nkorményzattél, a haztartasi hulladékot feldolgozé szervezettdl, vagy a

termék forgalmazojatol kérhet. 08/05

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségli berendezések biztonsagara és az elektromagneses kompatibilitasra
vonatkoz6 EU irdnyelveknek.

A késziilék hasznalati utmutatdja a www.ecg.cz oldalon taldlhaté.
A szoveg és a m(iszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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MULTIFUNKTIONSKOCHTOPF

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Warnung: Die Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise,
die in dieser Anleitung aufgefiihrt sind, umfassen nicht
alle moglichen Bedingungen und Situationen, zu denen
es kommen kann. Der Anwender muss begreifen, dass
der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt
Faktoren sind, die sich nicht in ein Produkt einbauen
lassen. Diese Faktoren miissen vom Verwender, der das
Gerat verwendet und bedient, sichergestellt sein. Wir
haften nicht fiir Schaden, die wéahrend des Transportes,
durch unsachgerechte Verwendung oder eine beliebige
Veranderung oder Modifikation an den Geréteteilen
entstanden sind.

Bei der Verwendung sollten immer alle grundlegenden
VorsichtsmalBnahmen eingehalten werden, einschlieBlich
der nachfolgenden:

1. SchlieBen Sie das Produkt immer an ein Stromnetz
mit der gleichen Spannung, Frequenz und der
erforderlichen Belastung gemaR den Angaben auf
dem Typenetikett des Produktes an.

2. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Stromversorgungskabel oder der Stecker beschadigt
ist, falls es zu einem Fall oder zu irgendeiner
Beschdadigung gekommen ist oder, wenn das Gerat

eine Funktionsstorung hat.
3. Llegen Sie das Gerat und auch das
Stromversorgungskabel nicht in  Flissigkeiten,

setzen Sie sie nicht dem Regen und der Feuchtigkeit
aus. Verwenden Sie das Wasser nur zum Kochen in
Ubereinstimmung mit dieser Bedienungsanleitung.

4, Das Gerat darf nichtin unmittelbarer Nahe von Wasser,
in Badezimmern, in Duschnischen und in der Nahe
von Schwimmbassins verwendet werden, in denen es
zu einem Fall ins Wasser oder zum Spritzen von Wasser
auf das Gerat kommen kann.

5. Legen Sie das Stromzufuhrkabel nicht Uber die
Tischkante oder andere scharfe Kanten, verdrehen Sie
es nicht und lassen Sie es auch nicht in unmittelbarer
Nahe von heilen Oberfldchen liegen.

6. Verwenden Sie das Gerdt immer auf einer geraden
stabilen Oberflaiche, damit es nicht zu einem
Umkippen kommt. Verwenden Sie das Produkt nicht
in Spilbecken, auf tropfenden Oberflichen oder
anderen unebenen Stellen.

7. Stellen Sie das Gerat nicht an Orten auf, an denen es
hohen Temperaturen aus Heizgeréten, Radiatoren,
Gasheizgerdten u. d. ausgesetzt ist.

8. Stellen Sie das Gerdt nicht auf elektrische Kochherde
oder auf Gasherde und -backafen.

9. Falls Sie das Gerat nicht verwenden, schalten Sie es
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aus und nehmen Sie es aus der Stromversorgung.

Nehmen Sie das Stromversorgungskabel durch ein

Ziehen am Stecker heraus — ziehen Sie niemals am

Kabel.

Schalten Sie das Gerdt nicht mit einem leeren Behalter

an. Bereiten Sie Speisen nur im Innenbehdlter vor,

damit es nicht zu einem Unfall durch elektrischen

Strom kommt.

Tauchen Sie die Gerdtebasis nicht ins Wasser.

Kontrollieren Sie regelméBig das Stromzufuhrkabel,

den Stecker und das gesamte Gerdt, ob es zu einer

Beschddigung gekommen ist. Falls Sie irgendeine

Beschddigung finden, verwenden Sie ab sofort das

Gerdt nicht mehr, und wenden Sie sich an einen

Fachservice.

Verwenden Sie das Gerat nicht im AuBenbereich und

zu anderen Zwecken, als jene, zu denen es bestimmt

ist.

Das Gerdt soll wahrend des

unbeaufsichtigt sein.

Halten Sie das Gerdt im Innenbereich trocken.

Versuchen Sie nicht, das Gerdt zu reparieren,

einzustellen oder Geréteteile auszutauschen. Im

Inneren gibt es keine Gerdteteile, die durch den

Anwender zu reparieren sind.

Vor der Reinigung und dem Abstellen lassen Sie das

Gerét abkihlen.

Stellen Sie auf das Gerdt keine anderen Gegenstande,

lassen Sie keine Fremdkérper in die Gerdtedffnungen

eindringen, und verwenden Sie das Gerat nicht in der

Néhe von Wanden, Gardinen u. a.

Wahrend des Betriebes erhitzt sich das Geréat. Decken

Sie keine Gerateoffnungen ab. Beriihren Sie bitte nicht

die heiBen Oberflichen des Gerates.

Versuchen Sie nicht, das heif3e Gerat zu transportieren.

Schalten Sie das Gerat nicht an, wenn es mit der Seite

oder mit den StandfiiBen nach oben liegt.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom

Hersteller oder vom Héandler empfohlen wurde, kann

zur Beschddigung von Personen oder des Eigentums

fiihren.

Dieses Gerdt ist flir die Verwendung im Haushalt und

dhnlichen Rdumen bestimmt, wie z.B.

« Kiichenzeilen in Geschéften, Biiro- und andere
Arbeitsstatten

« Verwendung des Gerédtes in der Landwirtschaft

+ Verwendung des Gerdtes durch Hotelgdste, in
Motels und anderen Ubernachtungsgewerben

« Verwendung des Gerdtes in Unternehmen, die
Ubernachtung mit Friihstiick anbieten

Dies Gerdt darf nicht an Steckdosen angeschlossen

werden, die von einem Timer oder einer
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25.

26.

Fernbedienung gesteuert werden.

Die AuBenoberflache dieses Gerdtes erwarmt sich
und kann Verbrennungen verursachen. Lassen Sie
das Gerdt in der Anwesenheit von Kindern niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerdt kann von Kindern im Alter von acht
Jahren oder dlter sowie von Personen mit geringeren
physischen oder mentalen Féahigkeiten bzw. mit
unzureichenden  Fahigkeiten und Kenntnissen
verwendet werden, wenn Sie beaufsichtigt werden

oder in der Verwendung des Gerétes auf eine sichere
Art und Weise angelernt wurden und in der Lage sind,
eventuelle Gefahren zu verstehen. Kinder diirfen
nicht mit dem Gerdt spielen. Die Reinigung und die
Wartung, die durch den Verwender durchgefiihrt
werden soll, darf nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, wenn Sie nicht dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt werden. Kinder die jiinger als 8 Jahre
sind missen auBerhalb der Reichweite des Gerates
und seines Stromzufuhrkabels gehalten werden.

ANWEISUNGEN ZUR VERWENDUNG

Vor der ersten Verwendung:

«  Vor der Verwendung lesen Sie bitte alle Anweisungen durch.

«  Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Etiketten von dem Produkt.

«  GieBen Sie 300-500 ml Wasser vor der ersten Verwendung zur Lebensmittelzubereitung
in den Kochtopf und kochen Sie es fiir die Dauer von 20 Minuten, damit Sie die Pfanne von Geriichen und
Verunreinigungen reinigen. Spiilen Sie danach die Pfanne und das Rotationsgerat separat.

HeiBBe Oberfléache!

Abbildung A: Driicken Sie die Deckel6ffnung. Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

Abbildung B: Legen Sie den Fiihrungsring in das Gerat ein.

Abbildung C: Legen Sie den Innenbehalter in das Gerét ein.

Abbildung D: Befestigen Sie den Griff an den Riihrfliigel und setzen Sie ihn in den Innenbehalter mit der
Antriebswelle und dem Fixierring nach oben ein.

Abbildung E: Legen Sie die Lebensmittel waagerecht in den Innenbehdlter.

Abbildung F: GieBen Sie in den Messloffel bis zur hdchsten Markierung des maximalen Messpegels Ol.

Betraufeln Sie mit dem Ol die Lebensmittel im Innenbehélter und fiigen Sie die restlichen
Zutaten hinzu.

Abbildung G:
Abbildung H:

SchlieBen Sie den Deckel so, dass er einrastet.

Nachdem Sie den Stecker des Stromzufuhrkabels in die Steckdose gesteckt haben, ertont
ein Tonsignal und das LCD-Display leuchtet. Das Gerét ist jetzt ausgeschaltet. Das Display
leuchtet Blau und es erscheint, 00" Verwenden Sie zur Zeiteinstellung die linke Taste TIME.
Nach dem Starten verwenden Sie die rechte Taste OFF/ON. Das LCD-Display leuchtet Rot
und es beginnt das Abzéhlen.

Abbildung I: Nach dem Ablaufen des eingestellten Intervalls meldet sich jede Minute ein Tonsignal und

weist auf das Ende der Zubereitung der Speise hin. Das LCD-Display leuchtet Blau.
Abbildung J:
Abbildung K:
Abbildung L und M:

Zum Offnen des Deckels driicken Sie die Deckel6ffnungstaste.
Nehmen Sie die Ruhrfligel heraus.

Mithilfe des abnehmbaren Griffes nehmen Sie den Innenbehélter in die Hand. Sie sichern
den Griff, indem Sie die Hebel weg von sich driicken. Zum Losen des Griffes verwenden Sie
die runde Taste.

Im Innenbehélter kann der Griff nur sicher von vorne angefasst werden. Im anderen Fall nach
dem Driicken der runden Taste kann der Innenbehalter aus dem Griff herausrutschen.

Anmerkung:

Abbildung Nund O:  Zum Braten von Rippchen oder Steaks, deren Dicke 20 mm nicht tiberschreitet, kdnnen Sie
den Grillrost von der oberen Seite verwenden. Falls die Dicke der Lebensmittel mehr als 20
mm betrdgt, verwenden Sie den Grillrost von der unteren Seite. Vergessen Sie vor der ersten

Verwendung nicht, die Riihrfligel herauszunehmen.
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Abbildung P, Q und R: Nehmen Sie die Rihrfligel aus dem Innenbehélter heraus, nehmen die runde Abdeckung

Abbildung S:

heraus und reinigen Sie alle Teile der Riihrfliigel mit Wasser.

Achten Sie darauf, dass das Gerat vor dem Wegstellen véllig abgekhlt ist. Ziehen Sie das
Stromzufuhrkabel aus der Steckdose und befestigen Sie es am Gerateboden.

Hinweis:

Falls es natig ist, das Gerat abzuschalten, bevor die eingestellte Zeit abgelaufen ist, halten Sie eine langere Zeit (ca.
3 Sekunden) die Start-Taste.

Wenn Sie wahrend der Speisezubereitung den Deckel 6ffnen, schaltet sich das Gerat automatisch so lange aus, bis
Sie den Deckel erneut schlieBen. Lassen Sie den Multifunktions-Kochtopf nicht angeschaltet mit offenem Deckel
unbeobachtet.

REINIGUNG UND WARTUNG

Nach der Verwendung ziehen Sie das Stromzufuhrkabel aus der Steckdose. Nachdem das Gerdt abgekiihlt ist,
reinigen Sie alle Gerateteile.

Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande oder Scheuermittel zur Reinigung.

Wahrend der Reinigung des Gerdtegehauses, 6ffnen Sie den Deckel und vor der Reinigung lassen Sie das Gerat
sorgféltig abkiihlen. Verwenden Sie zur Reinigung warmes Wasser und Splmittel. Danach trocknen Sie das Gerat
mit einem weichen Geschirrhandtuch ab. Tauchen Sie das Geriategehduse niemals unter Wasser - es
konnte zu einem Unfall kommen oder zur Beschddigung des Gerites.

Den Innenbehélter konnen Sie mit der Hand spiilen. Achten Sie darauf, dass es nicht zu einer Deformation kommt,
dies konnte die Funktionen des Gerétes negativ beeinflussen.

Die Riihrfligel kdnnen Sie mit der Hand spiilen. Spiilen Sie regelméaBig die Riihrfliigel einschlieBlich der oberen

Abdeckung.

+  Reinigen Sie die Heizelementeabdeckung mit einem weichen Geschirrhandtuch.

ANLEITUNG ZUR SPEISENVORBEREITUNG

Backen:

Die Dauer der Speisenzubereitung, die in der Tabelle aufgefiihrt ist, ist nur orientierungshalber. Die tatsdchliche
Kochdauer hangt von der Menge der Lebensmittel und den Lebensmitteleigenschaften ab.

Kartoffeln
Lebensmittel Gewicht (g) Loffel Ol Zeit (Minuten)
Pommes Frites 500 1 25-30
Kartoffeln (frisch) 450 1 35-40
Frittierte Pommes Frites 400 1 25-30
Geschnittene Kartoffel 750 1 30-40
Ubriges Gemiise
Lebensmittel Gewicht (g) Loffel OI Zeit (Minuten)
Zucchini 500 2/3 Schale kaltes Wasser + | 23-28
1 Essléffel Ol
StiBe Paprika 400 2/3 Schale ‘l'<a|tes Wasser + | 18-25
1 Essloffel Ol
Pilze 400 1 12-15
Zwiebel 450 1 12-15
Fleisch, Gefliigel
Lebensmittel Gewicht (g) Loffel Ol Zeit (Minuten)
Hihnerfleisch mit Nudeln | 500 (30 x 50 mm) ohne Ol 20-25
(frisch)
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Lebensmittel Gewicht (g) Loffel Ol Zeit (Minuten)
Schweinefleisch mit 350 (30 x 50 mm) ohne Ol 16-25

Nudeln

Rindfleisch (frisch) 400 1 8-12
Chili-Con-Carne 350 1 15-25
Wirstchen 300 1 8-12
Hahnchenkeulen 700 ohne Ol 28-35
Lammkoteletts 2 bis 3 Stiicke, 2,5 cm stark | ohne Ol 20-25
Hihnerbrust 350 1 8-15
Schweinemedaillons 250 1 8-12

(diinn)

Fisch und Meeresfriichte

Lebensmittel Gewicht (g) Loffel OI Zeit (Minuten)
Panierte Crevetten 14 Stiick ohne Ol 25-30

Tilapien 350 1 18-22

Black Tiger Crevetten 300 ohne Ol 12-15

Garnelen 350 ohne Ol 8-12
Backen:
Die Dauer der Speisenzubereitung, die in der Tabelle aufgefiihrt ist, ist nur orientierungshalber. Die tatsachliche

Backdauer hangt von der Menge der Lebensmittel und den Lebensmitteleigenschaften ab.

Lebensmittel Gewicht (g) Loffel 61 | Zeit (Minuten) Zubehor

Fisch (am Stiick) 700 ohne Ol 10 min von beiden Seiten Unteres Grillrost
(Dicke 20 mm)

Rinderkoteletts (am | 700 ohne Ol 5 min von beiden Seiten Unteres Grillrost

Stiick) (Dicke 20 mm)

Héahnchenkeulen 700 ohne Ol 30-35 min von einer Seite Unteres Grillrost

Mais 500 ohne Ol 10 min von beiden Seiten Unteres Grillrost

Schweinekotelett 350 ohne Ol 15-20 min von einer Seite Unteres Grillrost

Wiirstchen 300 ohne Ol 8 min von beiden Seiten Unteres Grillrost

Niitzliche Tipps und Informationen
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Salzen Sie erst die Pommes Frites auf dem Teller. Geben Sie kein Salz in den Behalter, wahrend Sie die Pommes Frites
zubereiten.

Mischen Sie trockene Krauter und Gewiirze vor dem Hinzufiigen in den Behilter mit etwas Ol. Das HeiRluft-
Ventilationssystem wiirde die trockenen Krauter tiber den Behélterbereich wegblasen.

Stark farbende Gewlirze konnen eine Verfarbung der Riihrfligel und weiterer Gerateteile bewirken. Dies ist eine
normale Erscheinung.

Falls Sie zu den zubereiteten Speisen Knoblauch hinzufiigen mochten, erreichen Sie ein optimales Ergebnis, wenn
Sie in Scheiben geschnittenen Knoblauch verwenden. Stark zerkleinerter Knoblauch kénnte das Anhaften der
Lebensmittel im Bereich der Riihrfliigel bewirken.

Diinn in Scheiben geschnittene Zwiebel lassen besser anbraten als gehackte. Zwiebelringe teilen Sie bitte in
Streifen und geben Sie sie danach in den Gerétebehalter. Mischen Sie sie griindlich, damit gewéhrleisten Sie eine
gleichmaBige Verteilung.

Falls Sie Speisen aus Fleisch oder Gefliigel ein- oder zweimal im Verlauf des Frittierens im Behalter riihren, achten
Sie darauf, dass die Lebensmittel gleichmaRig anbraten.

Schneiden Sie Gemiise in kleine Stilicke und mischen Sie es so, dass das Kochen gleichméaBig verlauft.
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+  Dieses Gerét ist nicht fiir die Zubereitung von Speisen mit einer groBen Wassermenge geeignet, z. B. Suppen oder
SoBen.

TECHNISCHEN ANGABEN
Behélterinhalt 3 |

Nennspannung: 220-240 V~ 50 Hz
Anschlusswert: 1000-1200 W

VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe — zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile — in den Sammelcontainer fiir
Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Geréte (giiltig in den Mitgliedslandern
der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der Abfalltrennung)
Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht als Hausmdill m
abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen

Gerdten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor negativen Einflissen auf die menschliche

Gesundheit und des Lebensraumes. .

Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tber das Recycling dieses
Produktes gibt lhnen die Kommunalbehérde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder die Verkaufsstelle,
in der Sie das Produkt erworben haben.

08/05

Dieses Produkt erfiillt die Anforderung der EU-Richtlinien Uber elektromagnetische Kompatibilitdt und
elektrische Sicherheit.

Bedienungsanleitung s. www.ecg.cz.
Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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MULTIFUNCTIONAL POT

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained
in this manual, do not include all conditions and situations
possible. The user must understand that common sense,
caution and care are factors that cannot be integrated into
any product. Therefore, these factors shall be ensured by
the user/s using and operating this appliance. We are not
liable for damages occurring during transportation, by
incorrect handling or by change or adjustment of any part
of the device.

You should always maintain basic precautions using it,
including the following:

1. Always power the appliance with power of the same
voltage, frequency and required load capacity as
marked on the product label.

2. Do not use the appliance if the cable or the plug are
damaged, if it fell or if there was any other damage
and it does not work properly.

3. Do not immerse the appliance and the power cord
in liquids, do not expose to rain or humidity and
use water only for cooking in accordance with this
operating manual.

4. The appliance must not be used close to water, in
bathrooms, showers or close to pools, where it might
fall in water or water may splash the product.

5. Do notbend the power cord over the edge of the table
or other sharp edges, do not twist it and do not leave
it near hot surfaces.

6. Always use the appliance on an even, stable surface
to prevent overturning it. Do not use the product in
sinks, dripping off areas and other places with uneven
surface.

7. Do not put the appliance in places where it could be
exposed to high temperatures from stoves, radiators,
gas appliances, etc.

8. Do not place the appliance on top of electrical or gas
stoves and ovens.

9. If you do not use the appliance, switch it off and
unplug it from power. Disconnect the power cord by
pulling the plug — never by pulling the power cord.

. Do not switch the appliance on when the container
is empty. Prepare meals only in the inner container in
order to avoid electric shocks.

11. Do not immerse the base in water.

INSTRUCTIONS

Before first use:
«  Read all instructions before using.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

2. Check the power cord, the plug and whole appliance

regularly for any damage. If you find any damage stop
using the appliance immediately and contact the
service centre.

. Do not use the appliance for any other purpose than

it is designed for.

. The appliance should not be left unattended when in

operation.

. Store the appliance inside in a dry place.
. Do not try to repair or modify the appliance or change

its parts. There are no parts inside repairable by the

user.

Let the appliance cool down before cleaning and

storing it.

Do not place other objects on the appliance, do not

insert foreign objects in the openings and do not use

it close to walls, drapes, etc.

The appliance warms up during operation. Do not

cover any openings. Do not touch hot surfaces.

Do not try to carry a hot appliance.

Do not switch the appliance on if it lies on the side or

is upside down.

Using accessories and attachments not recommended

by the manufacturer may endanger persons and

property.

This appliance is intended for household use and

similar areas, including:

« kitchenettes in shops, offices and other work places

- in agriculture

+ by guests in hotels, motels and other residential
areas

« in bed and breakfast establishments

This appliance may not be plugged in an outlet

controlled by a timer or controlled remotely.

The external surface of this device heats up and may

cause burns. Do not leave unattended when children

are present.

The appliance may be used by children 8 years or

older and by persons with reduced physical or mental

capabilities, if they are under supervision or if they

have been instructed in the use of the appliance in

a safe manner and understand the potential risks.

Children must not play with the appliance. Children

must not carry our cleaning and maintenance of the

appliance, unless they are 8 years or older and under

supervision. Children younger than 8 years have to be

kept away from the appliance and its power supply.

« Remove all packaging material and stickers from the product.

«  Prior to first use, pour 300-500 ml of water in the pot and cook for 20 minutes to remove any

Hot surface!

odours or dirt. Then wash separately the pot and the rotary equipment.
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Figure A:
Figure B:
Figure C:
Figure D:

Figure E:
Figure F:

Figure G:
Figure H:

Figurel:

Figure J:
Figure K:
Figure L and M:

Note:

Figure N and O:

Picture P, Qand R:

Figure S:

Attention:

Click on the opening lid button, the lid will automatically open.
Insert the seal ring into the appliance
Insert the inner pot into the appliance.

Fasten the handle to the pot stirrer and insert into the inner pot, with the drive shaft on the bottom
and the fixed ring on the top.

Spread the food evenly in the inner pot.

Pour oil in the measuring spoon up to the maximum level mark. Drizzle oil on the food in the inner
pot and add the rest of the ingredients.

Close the lid until you hear it snap.

After you insert the power cord plug in the electrical outlet, you hear a sound signal and the LCD
display lights up. The machine is now turned off, the display light is blue and shows "00 ". Use the
left button to set the time time. Press the right button to start OFF/ON. LCD display will light up
in red, and the countdown starts.

After the preset time passes, a minute signal sounds, notifying you that the food preparation is
finished and the LCD display is blue again.

Press the lid opening button to open the lid.
Remove the pot stirrer.

Using the removable handle, grip the inner pot. Secure the handle pressing the lever away from
you. Press the round button to release the handle.

You can grasp the internal pot by the handle only from the front. In any other case after pressing
the round button, the inner pot could slip out from the handle.

When baking ribs or steaks, the thickness of which does not exceed 20 mm, you can use the grate
from a higher level. If it the food is thicker than 20 mm, use grate from a lower side. Before you can
use grate don't forget to remove the stirrer.

Remove the pot stirrer from the inner pot, remove the round lid, and wash all of the components
of the stirrer with water.

Before storing the appliance, make sure it completely cooled off. Pull out the power cord from the
outlet and store it on the bottom of the appliance.

«  Ifthe appliance is to be shut down before the set time, hold long (approximately 3 seconds) the Start button.
«  Ifyouopen thelid during the preparation dish, the heating element and the fan will automatically turn off until you
close the lid again. Do not leave the appliance switched with the lid open unattended.

CLEANING AND MAINTENANCE

After use, pull out the power cord plug, when the appliance cools down wipe off all of the components of the

appliance.

- Do not use sharp objects or abrasive cleaning products for cleaning.

« Toclean the body of the appliance open the lid and let the appliance thoroughly cool before cleaning. Use solution
of hot water and detergent to clean and then dry with soft cloth. Never immerse the body of the appliance in
water - this could result in injury or damage to the appliance.

+ You can wash the inner pot manually. Take care to avoid deformation of shape, which would adversely affect
operation of the appliance.

«  You can wash the pot stirrer manually. Wash the pot stirrer regularly, including the top cover.

+  Clean the cover of the heating element using damp cloth.

ECG
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FOOD PREPARATION GUIDE

Frying:

The preparation time of the dishes listed in the table is only approximate. Adjust the cooking time to the amount and

properties of the foods.

Potatoes
Food Weight (g) Spoons of oil Time (minutes)
French fries 500 1 25-30
Potatoes (fresh) 450 1 35-40
Frozen french fries 400 1 25-30
Sliced potatoes 750 1 30-40
Other vegetables
Food Weight (g) Spoons of oil Time (minutes)
Zucchini 500 2/3 cup cold water + 23-28
1 soup spoon oil
Sweet peppers 400 2/3 cup cold water + 18-25
1 soup spoon oil
Fungi 400 1 12-15
Onion 450 1 12-15
Meat, poultry
Food Weight (g) Spoons of oil Time (minutes)
Chicken slices (fresh) 500 (30 x 50 mm) without oil 20-25
Pork slices 350 (30 x 50 mm) without oil 16-25
Beef (fresh) 400 1 8-12
Chilli con carne 350 1 15-25
Sausages 300 1 8-12
Chicken thighs 700 without oil 28-35
Lamb chops 2 to 3 pieces 2.5 cm thick | without oil 20-25
Chicken breasts 350 1 8-15
Pork slice (thin) 250 1 8-12
Fish and seafood
Food Weight (g) Spoons of oil Time (minutes)
Breaded shrimp 14 pcs without oil 25-30
Tilapia 350 1 18-22
Tiger shrimp 300 without oil 12-15
Shrimps 350 without oil 8-12
Baking:

The preparation time of the dishes listed in the table is only approximate. Adjust the baking time to the amount and

properties of the foods.
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Food Weight (g) Spoons of oil Time (minutes) Accessories

Fish (whole) 700 without oil 10 min from on both Low grate
(thickness 20 mm) sides

Beef cutlets (whole) | 700 without oil 5 min from both sides Low grate
(thickness 20 mm)

Chicken thighs 700 without oil 30-35 min on one side Low grate

Maize 500 without oil 10 min from on both Low grate

sides
Pork chop 350 without oil 30-35 min on one side Low grate
Sausages 300 without oil 5 min on both sides Low grate

Helpful tips and information
«  Add salt to the french fries on the plate. Do not add salt to the container during the preparation of french fries.
+  Mixdried herbs and spices before adding to the container with a little oil. System of hot air ventilation would blow

dry spice around edges of the container.

«  Strongly coloured spices may cause discoloration of the pot stirrer and other parts of the appliance. This is a normal

phenomenon.

« If you are adding garlic to the prepared dishes, you will achieve optimal results from using sliced garlic. Crushed
garlic could cause food to stick around the pot stirrer.
« Onions cut into thin strips cook better than chopped onion. Divide the onion rings into individual strips and then
insert them into the container of the appliance and by thoroughly stirring ensure an even distribution.
« Inthe case of meat and poultry dishes, once or twice in the course of deep-frying stir the contents of the container
in order to fry the food evenly.

«  Cutthe vegetables into small pieces and stir, to cook evenly.

«  This appliance is not suitable for cooking dishes with a large volume of water, such as soups or sauces.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Capacity of the vessel 3 |

Nominal voltage: 220-240 V~ 50 Hz
Nominal input power: 1000-1200 W

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard — deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements — throw into plastic recycling

containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European
countries with an implemented recycling system)
The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste. Hand over
the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative impacts on human
health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your

local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and electrical

safety.

The instruction manual is available at website www.ecg.cz.
Changes in text and technical parameters reserved.

ECG
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VISENAMJENSKO KUHALO

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu
upotrebu!

Pozor: Mjere opreza i upute ne pokrivaju sve moguce
uvjete i opasnosti do kojih moze dodi. Korisnik treba biti
svjestan da faktore sigurnosti kao $to su oprezno, brizno
i razumno rukovanje nije moguce ugraditi u proizvod.
Stoga sam korisnik ovog uredaja treba osigurati prisutnost
tih sigurnosnih faktora. Nismo odgovorni ni za koju
Stetu pocinjenu prijevozom, nepravilnim koristenjem ili
modificiranjem ili zamjenom bilo kojeg dijela uredaja.

Pri koristenju se wuvijek trebaju postovati temeljne
sigurnosne upute medu kojima su i sljedece:

1. Proizvod treba biti uklju¢en samo u elektricnu mrezu
stabilnog napona, frekvencije i potrebne snage, kako
je navedeno na natpisnoj plocici uredaja.

2. Uredaj nemojte koristiti ako mu je ostecen kabel ili
utika¢, ako je pao ili je ostecen na bilo koji nacin ili ne
radi ispravno.

3. Ni uredaj, kao ni kabel za napajanje nemojte uranjati
u tekucine, izlagati ga kisi ili vlazi, a vodu koristite za
kuhanje samo u skladu s ovim uputama.

4. Uredaj se ne smije koristiti u neposrednoj blizini vode,
u kupaonicama, tus-kabinama i bazenima, gdje uredaj
moze pasti u vodu ili ga moze poprskati voda.

5. Kabel za napajanje nemojte savijati preko ruba stola ili
drugih rubova, nemojte ga zavijati i drzite ga podalje
od vrucih ploha.

6. Kad god koristite uredaj, drzite ga na ¢vrstoj, ravnoj
i stabilnoj podlozi koja se ne moze prevrnuti. Uredaj
ne smijete koristiti u sudoperima, na plohama za
cijedenje suda i na bilo kojoj drugoj neravnoj plohi.

7. Uredaj ne stavljajte na mjesta na kojima moze biti
izlozen visokim temperaturama iz kamina, radijatora,
trosila na plin itd.

8. Uredaj nemojte stavljati na elektricne i plinske
Stednjake i pecnice.

9. Kad uredaj ne koristite, iskljucite ga i iskljucite iz
elektri¢tne mreze. Kabel odspojite iz mreze tako $to cete
primiti utika¢ i izvuci ga — nikad ne povlace¢i za kabel.

. Uredaj ne ukljucujte kad mu je spremnik prazan.
Namirnice pripremajte samo u unutrasnjosti posude
kako biste sprijecili nastanak elektri¢cnog udara.

11. Postolje ne potapajte u vodu.

12. Redovno pregledavajte kabel za napajanje, utikac

13.
14.
15.
16.
17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

i cijeli uredaj kako biste sprijecili kvarove. Uocite li

bilo koje ostecenje, odmah prestanite koristiti uredaj

i javite se servisu.

Nemojte koristiti aparat na otvorenom te niti za neku

svrhu osim onih za koje je namijenjen.

Uredaj ne smije biti ostavljen da radi bez nadzora.

Uredaj ¢uvajte u suhom zatvorenom prostoru.

Nemojte pokusavati popraviti uredaj, modificirati gaili

zamijeniti njegove dijelove. Uredaj nema dijelova koje

bi korisnik mogao sam servisirati.

Prije ¢iScenja i odlaganja aparata, ostavite ga da se

ohladi.

Ne stavljajte druge predmete na aparat, ne dopustite

da u njegove otvore prodre strano tijelo, ne koristite

ga u blizini zidova, zavjesa itd.

Uredaj se zagrijava za vrijeme rada. Nemojte zatvoriti

niti jedan otvor. Ne dirajte vruce povrsine.

Ne pokusavajte prenositi uredaj dok je vruc.

Uredaj nemojte ukljucivati ako je polozen bocno ili

preokrenut.

Uporaba pribora kojeg nije preporucio proizvodac

moze ugroziti osobe ili imovinu.

Ovaj proizvod namijenjen je za koristenje u kucanstvu

i u kucanstvu sli¢nim prostorima kao Sto su:

« kuhinje u tvrtkama, uredima i u drugim slicnim
radnim okruzjima

- namjene u poljoprivredi

- uredaji na raspolaganju gostima hotela, motela
i drugih smjestajnih objekata

- uredaji koji se koriste u objektima koji nude nocenje
s doru¢kom

Ovaj uredaj ne smije se spajati na uti¢nicu timera niti

ga se smije ukljucivati daljinski.

Vanjska povriina ovog uredaja se moze zagrijati

i izazvati opekline. Uredaj ne ostavljajte bez nadzora

kad su djeca u blizini.

Djeca starosti od 8 godina i vise, osobe smanjenih

fizickih ili umnih sposobnosti ili osobe s nedostatkom

iskustva smiju koristiti ovaj uredaj samo ako su pod

nadzorom iliih je iskusnija osoba uputila u koristenje na

siguran nacin i razumiju sve opasnosti povezane s tim

koristenjem. Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem.

One poslove cis¢enja i odrzavanja koje obavlja korisnik

ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8 godina

i pod nadzorom. Djeca mlada od 8 godina moraju se

drzati podalje od uredaja i izvora napajanja.

Do not immerse in water! - Ne uranjati u vodu!

UPUTE ZA UPORABU

Prije prve uporabe:
«  Prije koristenja obvezno procitajte sve upute.
« Uklonite svu ambalazu i naljepnice s proizvoda.

«  Prije prve pripreme hrane stavite u lonac oko 300-500 ml vode i kuhajte je 20 minuta kako

Vruca povrsinal

biste iz lonca uklonili mirise i necistoce. Nakon toga zasebno operite lonac i rotirajuce dijelove.
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Slika A: Pritisnite tipku za otvaranje poklopca i on se automatski otvara.

Slika B: Postavite brtveni prsten na mjesto na uredaju

Slika C: Unutrasnju posudu stavite u uredaj.

Slika D: Na lopaticu za mijesanje pricvrstite rucku i stavite u unutrasnju posudu tako da prijenosno vratilo
bude s donje strane, a fiksni prsten s gornje.

Slika E: Stavite namirnice u unutradnju posudu i ravnomjerno ih rasporedite.

Slika F: Naspite ulje u mjericu do oznake najvece koli¢ine. Poskropite uljem namirnice u unutrasnjosti
posude i dodajte ostale sastojke.

Slika G: Poklopac zatvorite i pritisnite dok se ne ¢uje kako je bravica skljocnula.

Slika H: Nakon ukljucivanja utikaca kabela za napajanje u uti¢nicu, zacuje se zvucni signal i zasvijetli LCD

zaslon. Uredaj je iskljucen, zaslon je osvijetljen plavo i prikazuje 00" Da biste postavili vrijeme,
koristite lijevu tipku TIME. Da biste pokrenulo kuhalo, koristite desnu tipku OFF/ON. LCD zaslon
pocrveni i odbrojavanje zapocinje.

Slika I: Kad istekne postavljeni vremenski interval, zacuje se signal za protek minute koji znaci da je
priprema zavrsena, a LCD ponovo bude plave boje.

Slika J: Poklopac mozete otvoriti pritiskom na tipku za otvaranje poklopca. m

Slika K: Izvadite lopaticu za mijeSanje.

Slike Li M: Odvojivom ru¢kom primite unutrasnju posudu. Ru¢ku mozete pricvrstiti tako $to polugu pritisnete

u smjeru od sebe. Ru¢ku mozete otpustiti okruglom tipkom.

Napomena: Unutrasnju posudu moZzete sigurno prihvatiti samo s prednje strane. U svakom drugom slucaju bi
se posuda mogla odvojiti od rucke i bez pritiska na okruglu tipku.

Slike N i O: Kad pecete rebra ili odreske koji nisu deblji od 20 mm, mozete koristiti visu stranu resetke. Za
namirnice deblje od 20 mm koristite reSetku na nizoj strani. Prije koristenja reSetke nemojte
zaboraviti izvaditi lopaticu za mijesanje.

Slike P, QiR: Iz unutradnje posude uklonite lopaticu za mijeSanje, okruglu kapicu, a zatim sve dijelove lopatice
za mijedanje operite vodom.

Slika S: Prije spremanja uredaja provjerite je li potpuno hladan. Izvadite kabel iz uti¢nice i spremite ga na
dno uredaja.

Upozorenje:

«  Bude li potrebno zaustaviti uredaj prije isteka vremena koje je postavljeno, pritisnite i drzite tipku za ukljucivanje
malo duze (oko 3 sekunde).

«  Otvorite li poklopac za vrijeme kuhanja, grijac i ventilator se automatski iskljucuju sve dok ga ne zatvorite ponovo.
Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok mu je poklopac otvoren.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon koristenja izvucite kabel za napajanje iz uti¢nice, a nakon sto se uredaj ohladi sve njegove dijelove obrisite.

«  Zacis¢enje nemojte koristiti ostre ili abrazivne predmete ili sredstva za ¢isc¢enje.

«  Prije ¢iS¢enja otvorite poklopac i ostavite uredaj da se potpuno ohladi. Ocistite uredaj koristeci otopinu sredstva za
Ciscenje u toploj vodi, a zatim obrisite suhom krpom. Kuciste uredaja nikada ne potapajte u vodu jer bi to
moglo dovesti do kvara i ozljede.

« Unutrasnjost uredaja moZete oprati rukom. Pazite da ne dode do deformacije, budu¢i da bi to moglo dovesti do
negativnih posljedica za rad uredaja.

«  Lopaticu za mijeSanje moZete oprati rukom. Redovno perite lopaticu za mijeSanje zajedno s njezinim poklopcem.

«  Poklopac grijaca treba ¢istiti vlaznom krpom.
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UPUTE ZA PRIPREMU JELA

Przenje:
Vrijeme pripreme jela kako je navedeno u tablici samo je orijentaciono. Stvarno vrijeme pripreme produljite ili skratite
ovisno o kolicini i svojstvima namirnica.

Krumpir
Namirnica Tezina (g) Mjerica ulja Vrijeme (min)
Pommes-frites 500 1 25-30
Krumpir (svjezi) 450 1 35-40
Zamrznuti pommes-frites | 400 1 25-30
Nasjeckani krumpir 750 1 30-40

Ostalo povrce

Namirnica Tezina (g) Mjerica ulja Vrijeme (min)
Tikvice 500 2/3 3alice hladne vode + 23-28
1 Zlica ulja
Paprika 400 2/3 3alice hladne vode + 18-25
1 Zlica ulja
Gljive 400 1 12-15
Luk 450 1 12-15

Meso, perad

Namirnica Tezina (g) Mjerica ulja Vrijeme (min)
Piletina nasjeckana (svjeza) | 500 (30 x 50 mm) bez ulja 20-25
Svinjetina nasjeckana 350 (30 x 50 mm) bez ulja 16-25
Govedina (svjeza) 400 1 8-12
Chilli Con Carne 350 1 15-25
Kobasice 300 1 8-12
Pile¢i bataci 700 bez ulja 28-35
Janjedi kotleti 2 - 3 komada debljine bez ulja 20-25
2,5cm

Pileca prsa 350 1 8-15
Svinjski odresci (tanki) 250 1 8-12

Riba i plodovi mora

Namirnica Tezina (g) Mjerica ulja Vrijeme (min)
Panirani Skampi 14 komada bez ulja 25-30

Tilapija 350 1 18-22

Tigraste kozice 300 bez ulja 12-15

Skampi 350 bez ulja 8-12
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Pecenje:
Vrijeme pripreme jela kako je navedeno u tablici samo je orijentaciono. Stvarno vrijeme pripreme produljite ili skratite
ovisno o kolicini i svojstvima namirnica.

Namirnica Tezina (g) Mjerica ulja Vrijeme (min) Pribor

Riba (cijela) 700 bez ulja 10 min sa svake strane Niza resetka
(debljine 20 mm)

Junedi kotleti (cijeli) | 700 bez ulja 5 min sa svake strane NiZa resetka
(debljine 20 mm)

Pilei bataci 700 bez ulja 30-35 min na jednoj strani Niza resetka

Kukuruz 500 bez ulja 10 min sa svake strane Niza redetka

Svinjski kotleti 350 bez ulja 15-20 min na jednoj strani Niza reSetka

Kobasice 300 bez ulja 8 min sa svake strane Niza resetka

Korisni savjeti i informacije

« Pommes-frites posolite prije posluzivanja. Za vrijeme pripreme nemojte soliti.

«  Suho zacinsko bilje i zacine prije nego dodate u posudu trebate pomijesati s malo ulja. Sustav puhanja vruceg zraka
bi suhe sastojke otpuhao na rubove posude.

«  Zacinijakih boja mogu obojiti lopaticu za mijeSanje i druge dijelove uredaja. To je normalno.

«  Dodajete li ceSnjak u neko jelo, najbolje rezultate postici cete nasjeckate li ga $to sitnije. Gnjeceni ili pasirani ¢e$njak
bi mogao prouzrociti zapinjanje namirnica u prostoru lopatice za mijesanje.

«  Luk narezan na rezance Ce se bolje isprziti od onog sitno nasjeckanog. Ploske luka razdvojite na krugove, nasijecite
ih na trakice i stavite u posudu uredaja, a temeljitim mijeSanjem osigurajte da se ravhomjerno rasporede.

«  Kod pripreme jela od mesa pozeljno je jednom ili dva puta tijekom pripreme promijesati meso kako bi se ispeklo
ili skuhalo jednoliko.

«  Povrce izrezite na male komadice i promijesajte kako bi se $to ravnomjernije skuhalo.

«  Ovaj uredaj nije prikladan za pripremu jela s mnogo vode, kao 5to su to juhe ili umaci.

TEHNICKI PODACI
Obujam posude 31

Nazivni napon: 220-240V~ 50 Hz
Nazivna snaga: 1000-1200 W

UPORABA | ODLAGANJE OTPADA

Papir i karton predati na odlagaliste. Foliju, PE vrecice i plasti¢ne dijelove ambalaze odloZiti u za njih predvidene kontejnere.

ODLAGANJE PROIZVODA PO PRESTANKU KORISTENJA

Odlaganje elektri¢nih i elektronickih uredaja (vrijedi u zemljama clanicama EU i drugim zemljama

u kojima je uveden sustav recikliranja)

Simbol koji se nalazi na proizvodu iliambalazi oznacava da se proizvod ne moze tretirati kao komunalni otpad domacinstva.

Predajte proizvod na mjestu odredenom za recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Pravilnim recikliranjem ovog

proizvoda sprijecite Stetne posljedice po ljudsko zdravlje i po okolis.

Recikliranje doprinosi o¢uvanju prirodnih resursa. Zelite li vise informacija o recikliranju ovog proizvoda, molimo da se .

obratite lokalnim vlastima, organizaciji ovlastenoj za preradu otpada ili trgovini u kojoj ste kupili uredaj. 08/05

Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Direktive EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i sigurnosti
elektri¢nih uredaja.

Zadrzano je pravo izmjena teksta i tehnickih podataka.
Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg.cz.
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VECNAMENSKI KUHALNIK

VARNOSTNI NAPOTKI

Pozorno preberitein pospravite za morebitno
kasnejso uporabo!

Svarilo: Varnostni ukrepi in napotki navedeni v teh
navodilih ne opisujejo vseh moznih pogojev in situacij
do katerih lahko pride. Uporabnik mora razumeti, da
so faktorji, ki jih ni mogoce vgradit v noben izdelek,
zdrav razum, pazljivost in nega. Te faktorje mora torej
zagotoviti uporabnik/uporabniki, ki uporabljajo in rokujejo
s tem aparatom. Ne odgovarjamo za $kode nastale med
transportom, zaradi nepravilne uporabe ali pa spremembe
oziroma preureditve kakr$nega koli dela aparata.

Pri uporabi je potrebno upostevati osnovne ukrepe,
vklju¢no z naslednjimi:

1. lzdelek naj se vedno napaja iz omrezja z enako
napetostjo, frekvenco ali zahtevano obremenitvijo
glede na podatke, ki so na tipski tablici izdelka.

2. Aparata ne uporabljajte, e je posSkodovan kabel ali
vtikalo, Ce je prislo do padca ali poskodbe ali pa aparat
ne deluje pravilno.

3. Aparatainelektri¢tnega kabla ne potapljajte v tekocine,
ne izpostavljajte na dezju ali vlagi in vodo uporabljajte
izklju¢no za kuhanje v skladu s temi navodili.

4. Aparat se ne sme uporabljati v blizini vode,
v kopalnicah, tu$ kabinah in v blizini bazenov, kjer
lahko pride do padce v vodo ali pa brizganja vode na
izdelek.

5. Elektricnega kabla ne prepogibajte preko mize in
drugih ostrih robov, ne ovijajte ga in ga ne puscajte
v bliZini vro¢ih povrsin.

6. Aparat vedno uporabljajte na ravni in stabilni
povrsini, da ne pride do njegove prekucnitve. Izdelka
ne uporabljajte v pomivalnih koritih, na odcejalnih
povrsinah in drugih neravnih povrsinah.

7. Aparata ne postavljajte na mesta, kjer bi bil lahko
izpostavljen visokim temperaturam iz grelnih pedi,
radiatorjev, plinskih aparatov ipd.

8. Aparata ne postavljajte na elektricne ali plinske
Stedilnike in pec.

9. Ce aparata ne uporabljate, ga ugasnite in izklopite

iz omrezja. Elektri¢ni kabel izklopite s potegom za

vtikalo — nikoli ga ne vlecite za kabel.

Aparata ne prizigajte, e je lonec prazen. Hrano vedno

pripravljajte le v notranjem loncu, da ne pride do

udarca z elektri¢nim tokom.

11. Osnove ne potapljajte v vodo.

12.

13.
14.
15.
16.

17.
18.

19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

Redno preverjajte elektri¢ni kabel, vtikalo in cel aparat

zaradi morebitnih poskodb. Ce najdete kakrdni koli

poskodbo, takoj prenehajte z uporabo aparata in

kontaktirajte servis.

Aparata ne uporabljajte zunaj in za druge namene.

Aparat ne sme biti med delovanjem brez nadzora.

Aparat shranjujte v notranjem suhem prostoru.

Aparata v nobenem primeru ne popravljajte,

nastavljajte in ne menjavajte njegovih delov. Znotraj

ni nobenih delov, ki bi jih lahko uporabnik popravil.

Pred Cis¢enjem in shranjevanjem naj se aparat ohladi.

Na aparat ne postavljajte drugih predmetov, ne

dovolite, da bi tuji delci prodrli v odprtine in ga ne

uporabljajte v bliZini sten, zaves ipd.

Ko aparat deluje, se segreje. Ne prekrivajte nobenih

odprtin. Ne dotikajte se vrocih povrsin.

Nikoli ne prenasajte vro¢ega aparata.

Aparata ne prizigajte, e lezi na boku ali pa z nogami

navzgor.

Uporaba pritiklin ali pa dodatkov, ki jih proizvajalec ne

priporo¢a, pomeni groznjo za osebe in lastnino.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in

podobnih prostorih, kot so:

« kuhinjski koticki v trgovinah, pisarnah in na drugih
delovnih mestih

- aparati, ki se uporabljajo v kmetijstvu

- aparati, ki jih gostje uporabljajo v hotelih, motelih in
drugih bivalnih prostorih

- aparati, ki se uporabljajo v objektih, ki ponujajo
nocitev z zajtrkom

Ta aparat se ne sme prikljuciti v elektricno vti¢nico

vodeno preko ¢asomerilca ali pa preko priziganja/

ugasanja na daljavo.

Zunanja povriina tega aparata se segreje in lahko

povzroc¢i opekline. Ne puscajte brez nadzora v blizini

otrok.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci v starosti 8 let

in ve¢ in osebe s posebnimi fizicnimi ali umskimi

sposobnostmi ali z nezadostnimi izkusnjami in znanji,

Ce so pod nadzorom ali pa so bili pouceni o uporabi

aparata na varen nacin in razumejo eventualno

nevarnost. Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Ciscenje in vzdrzevanje, ki ga izvaja uporabnik, ne

smejo izvajati otroci, Ce niso starejsi od 8 let in niso

pod nadzorom. Otroci mlajsi od 8 let se morajo

nahajati stran od aparata in el. napeljave.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!
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NAPOTKI ZA UPORABO

Pred prvo uporabo:

«  Pred uporabo preberite vse napotke.

« lzizdelka odstranite embalazni material in samolepilne nalepke.

« Pred prvo uporabo za pripravo hrane nalijte v kuhalnik 300-500 ml vode in jo kuhajte 20 minut, Vroga povrinal
da iz ponve izgine smrad in umazanije. Nato posebej umijte ponev in vrteco napravo.

Slika A: Pritisnite tipko za odpiranje pokrova, pokrov se samodejno odpre.

Slika B: V aparat vlozite prevodni obroc

Slika C: V aparat vloZite notranji lonec.

Slika D: K lopatici za mesanje pritrdite rocaj in vloZite v notranji lonec z gonilno osjo in s fiksnim obro¢em
navzgor.

Slika E: V notranjem loncu enakomerno razporedite hrano.

Slika F: Na merilno Zlico nalijte olje in to najve¢ do ¢rtice maksimalnega nivoja. Z oljem pokapljajte hrano
v notranjem loncu in dodajte e druge sestavine.

Slika G: Pokrov zaprite tako, da slisite da se zapahne.

Slika H: Ko v vti¢nico porinete vtikalo, zaslisite zvocni signal in prizge se LCD zaslon. Aparat je sedaj izkljucen,

zaslon modro gori in prikazuje, 00" Za nastavitev ¢asa uporabite levo tipko TIME. Za zagon uporabite
desno tipko OFF/ON. LCD zaslon se prizge rdece in zacne se odstevanje.

Slika I: Po preteku nastavljenega intervala se oglasi minutni zvo¢ni signal, ki opozarja na konc¢anje priprave
hrane in LCD ponovno gori modro.

Slika J: S pritiskom tipke za odpiranje pokrova odprete pokrov.

Slika K: Vzemite ven lopatico za mesanje.

SlikiLin M: S pomo¢jo odstranljivega rocaja primite notranji lonec. Rocaj zavarujte s pritiskom vzvoda stran od
sebe. Za sprostitev rocaja uporabite okroglo tipko.

Opomba: Notranji lonec se lahko za ro¢aj varno prime le od spredaj. V nasprotnem primeru bi lahko po pritisku na
okroglo tipko rocaja notranji lonec zdrsnil iz rocaja.

Sliki N in O: Pri pecenju rebrc ali zrezkov, katerih debelina ne presega 20 mm, lahko uporabite visjo resetko. Ce
pa je debelina hrane ve¢ kot 20 mm, uporabite nizjo resetko. Pred uporabo reSetke ne pozabite vzeti
ven lopatice za mesanje.

Slike P, QinR: Iz notranjega lonca vzemite ven lopatico za mesanje, odstranite okroglo zascito in vse sestavne dele
lopatice za mesanje umijte z vodo.

Slika S: Pred shranjevanjem aparata se prepricajte, da je le-ta popolnoma hladen. Iz vti¢nice potegnite kabel
in ga shranite na dno aparata.

Opozorila:

« Ceje potrebno aparat izklopiti pred pretekom nastavljenega ¢asa, podrzite za ca 3 sekunde tipko za zagon.

« Ce med pripravo hrane odprete pokrov, se grelni element in ventilator samodejno izklopita za obdobje, ko pokrov
spet zaprete. Ne puscajte prizganega aparata z odprtim pokrovom brez nadzora.

CISCENJE INVZDRZEVANJE

Po uporabi potegnite vtikalo el. kabla iz vti¢nice, ko pa se aparat ohladi, obrisite vse sestavne dele aparata.

«  ZacisCenje ne uporabljajte ostrih predmetov ali abrazivnih sredstev.

«  Pri cis¢enju ohisja aparata odprite pokrov in pocakajte, da se aparat pred ¢is¢enjem temeljito ohladi. Za ¢iscenje
uporabljajte raztopino tople vode in detergenta ter potem aparat do suha obrisite s fino krpico. Tega aparata
nikoli ne potapljajte v vodo - lahko bi prislo do telesne poskodbe ali pa poskodbe aparata.
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« Notranji lonec lahko pomijete ro¢no. Pazite, da ne pride do deformacije njegove oblike, kar bi lahko negativno
vplivalo na funkcijo aparata.

«  Lopatico za mesanje lahko pomijete ro¢no. Lopatico za mesanje redno pomivajte, vklju¢no z zgornjo zascito.

«  Za¥ito grelnega elementa odistite z vlazno krpo.

VODIC SKOZI PRIPRAVE HRANE

Cvrtje:
Cas priprave hrane naveden v tabeli je le orientacijski. Dejanski ¢as kuhanja prilagodite koli¢ini in znac¢aju hrane.

Krompir
Hrana Teza (g) Zlicolja Cas (minute)
Pomffrit 500 1 25-30
Krompir (svez) 450 1 35-40
Zmrznjen krompir 400 1 25-30
Narezan krompir 750 1 30-40

Druga zelenjava

Hrana Teza (g) Zlicolja Cas (minute)
Bucke 500 2/3 lon¢ka hladne vode + | 23-28
1jusna zlica olja
Sladka paprika 400 2/3 lon¢ka hladne vode + | 18-25
1 judna Zlica olja
Gobe 400 1 12-15
Cebula 450 1 12-15

Meso, perutnina

Hrana Teza (g) Zlicolja Cas (minute)
Pis¢andji trakci (sveZi) 500 (30 x 50 mm) brez olja 20-25

Svinjski trakci 350 (30 x 50 mm) brez olja 16-25
Govedina (sveza) 400 1 8-12

Chilli Con Carne 350 1 15-25
Klobasice 300 1 8-12
Pis¢ancja bedra 700 brez olja 28-35

Zrezki iz jagnjetine 2 do 3 kosi, debeli2,5cm | brezolja 20-25
Pis¢ancje prsi 350 1 8-15

Svinjski zrezek (tanek) 250 1 8-12

Ribe in morski sadezi

Hrana Teza (g) Zlicolja Cas (minute)
Panirane kozice 14 kom brez olja 25-30
Tilapija (pisani ostrizi) 350 1 18-22
Velike kozice 300 brez olja 12-15
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Hrana Teza (g) Zlicolja Cas (minute)
Kozice 350 brez olja 8-12

Pecenje:

Cas priprave hrane naveden v tabeli je le orientacijski. Dejanski ¢as pecenja prilagodite kolicini in znacaju hrane.
Hrana Teza (g) Zlic olja Cas (minute) Pritikline
Riba (v kosu) 700 brez olja 10 min. na obeh straneh | Nizka reSetka

(debelina 20 mm)
Goveji zrezki (v kosu) | 700 brez olja 5 min. na obeh straneh Nizka resetka
(debelina 20 mm)
Piscancja bedra 700 brez olja 30-35 min. na enistrani | Nizka resetka
Koruza 500 brez olja 10 min. na obeh straneh | Nizka reSetka
Svinjski zrezek 350 brez olja 15-20 min. na eni strani | Nizka resetka
Klobasice 300 brez olja 8 min. na obeh straneh | Nizka resetka

Koristni nasveti in informacije
«  Pomfrit posolite Sele na krozniku. Ne dodajajte soli v lonec med samo pripravo pomfrita.
«  Posusena zelis¢a in zacimbe zmesajte z nekaj olja preden jih dodate v lonec. Sistem ventilacije vrocega zraka bi suhe

zacimbe razpihal po obodu lonca.
+ Mocno obarvane zac¢imbe lahko povzrocijo obarvanje lopatice za mesanje in drugih delov aparata. Le-to je

normalen pojav.

« Ce v hrano dodajate ¢esen, boste optimalne rezultate dosegli z uporabo narezanega ¢esna. Zdrobljen ¢esen lahko

povzrodi lepljenje hrane v prostoru lopatice za mesanje.

. Cebula, narezana na tanke trakce, se cvre bolje kot nasekana ¢ebula. Obroce ¢ebule razdelite na tanke trakce in jih
nato vloZite v lonec aparata ter s temeljitim mesanjem zagotovite enakomerno razporeditev.
«  V primeru hrane iz mesa in perutnine premesajte enkrat ali dvakrat med fritiranje vsebino lonca, da se bo hrana

cvrla enakomerno.

«  Zelenjavo narezite na majhne koscke in jo mesajte tako, da bo kuhanje normalno potekalo.
«  Taaparat ni primeren ta pripravo hrane z veliko prostornino vode, npr. za juhe ali omake.

TEHNICNI PODATKI

Prostornina posode 3 |

Nominalna napetost: 220-240 V~ 50 Hz
Nominalna zmogljivost: 1000-1200 W

UPORABA IN ODSTRANJEVANJE ODPADKOV

Papir in karton dostaviti depoju. Foliju embalaze, PE vrecke, plasticne elemente vrZiti v kontejner za odlaganje plastike za recikliranje.

ODSTRANJEVANJE IZDELKA PO IZTEKU TRAJANJA

Odstranjevanje elektri¢ne in elektronske opreme (velja za drzave ¢lanice Evropske unije in druge

evropske drzave, ki izvajajo sistem recikliranja).

Simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da se izdelek ne sme obravnavati kot komunalni odpadek. Dostaviti izdelek na
lokacijo, namenjeno za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Preprecite negativni vpliv na zdravje ljudi in okolje

z pravilnim recikliranjem izdelka. Recikliranje ohranja naravne vire. Za ve¢ informacij o recikliranju tega izdelka se lahko

obrnite na lokalne oblasti, lokalne organizacije ali trgovino, kjer ste izdelek kupili.

Ta izdelek je v skladu z EU zahtevami o elektromagnetni skladnosti in elektri¢ni varnosti.

Pridrzujemo si pravico do urejanja besedila in tehni¢nih parametrov.
Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg.cz.
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MULTICUISEUR

CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement et conservez pour un
usage futur!

Avertissement : les dispositions et consignes de sécurité
figurant dans le présent manuel ne couvrent pas toutes
les conditions et situations susceptibles de survenir.
L'utilisateur doit comprendre que le bon sens, la prudence
et le soin sont des facteurs ne pouvant étre intégrés dans le
produit. Ces facteurs sont donc a la charge de I'utilisateur/
utilisatrice employant et entretenant cet appareil. Nous
ne pouvons étre tenus responsables des dommages
apparus pendant le transport, un usage inadéquat ou
la modification ou intervention sur l'une des parties de
I'appareil.

Pendant l'utilisation, il est indispensable de toujours
respecter les précautions de base, dont les suivantes :

1. Alimentez toujours I'appareil depuis un secteur
possédant les mémes caractéristiques de tension,
fréquence et capacité que celles figurant sur la plaque
signalétique du produit.

2. N'utilisez pas l'appareil si le cable ou la fiche sont
endommagés, a la suite d’'une chute ou de tout
dommage, ou si l'appareil ne fonctionne pas
correctement.

3. Lappareil et le cable d’alimentation ne doivent pas
étre trempés dans des liquides, exposés a la pluie et
a 'humidité, utilisez 'eau uniquement pour la cuisson
selon le présent mode d'emploi.

4. Lappareil ne doit pas étre utilisé a proximité immédiate
de l'eau, dans les salles de bains, coins douche ou
a proximité de piscines, ou peut survenir une chute
dans I'eau ou une projection d'eau sur I'appareil.

5. Nepliezpas le cable d'alimentation sur les bords d’'une
table ou autres angles tranchants, ne le tordez pas et
ne le laissez pas a proximité des surfaces chaudes.

6. Utilisez toujours l'appareil sur une surface plane
et stable, afin déviter le risque de renversement.
N'utilisez pas I'appareil dans des éviers, sur des surfaces
dégouttage ou sur d'autres surfaces non planes.

7. Ne posez pas I'appareil dans des lieux pouvant étre
exposés a de fortes températures provenant d'un
poéle, radiateur, appareil a gaz, etc.

8. Ne posez pas |'appareil sur une cuisiniére ou un four
électrique ou a gaz.

9. Si vous n'utilisez pas lappareil, éteignez-le et

débranchez-le du secteur. Débranchez le cable de la

prise électrique en tirant sur la fiche — jamais en tirant
sur le cable.

Nallumez pas l'appareil avec le récipient vide.

Préparez les aliments uniquement dans le récipient

interne, afin d’éviter le risque d'électrocution.

11. Ne plongez pas la base dans l'eau.

12. Vérifiez régulierement le cable d'alimentation, la
fiche et l'ensemble de l'appareil, s'ils ne sont pas
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13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

endommagés. Si vous constatez un quelconque

dommage, cessez immédiatement d'utiliser I'appareil

et veuillez vous adresser a un service professionnel.

N'utilisez pas I'appareil a l'extérieur et pour d'autres

usages que ceux auxquels il est destiné.

L'appareil ne doit pas étre laissé en marche sans

surveillance.

Stockez I'appareil a I'intérieur dans un endroit sec.

Ne tentez pas de réparer I'appareil, de I'ajuster ou de

modifier ses piéces. A l'intérieur de I'appareil, il n'y

a aucune piece réparable par I'utilisateur.

Avant le nettoyage et le stockage, laissez I'appareil

refroidir.

Ne posez pas d’autres objets sur 'appareil, ne laissez

pas de corps étrangers pénétrer dans ses orifices et ne

I'utilisez pas a proximité des murs, rideaux, etc.

L'appareil s‘échauffe pendant le fonctionnement.

Ne recouvrez pas les orifices. Ne touchez jamais les

surfaces bralantes.

Ne tentez pas de déplacer I'appareil chaud.

Ne mettez pas I'appareil en marche s'il est posé sur le

c6té ou a l'envers.

L'utilisation de pieces de rechange et d'accessoires

non recommandés par le fabricant, peut mettre en

danger des personnes ou des biens.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et

dans des locaux similaires, comme :

« les coins-cuisine des magasins, bureaux et autres
lieux de travail

+ les appareils utilisés en exploitation agricole

- les appareils utilisés par les clients des hotels, motels
et autres systémes d’hébergement

- les appareils utilisés dans les structures offrant
I'hébergement avec petit déjeuner inclus

Cet appareil ne doit pas étre branché dans une

prise électrique commandée par une minuterie ou

contrdlée a distance.

La surface extérieure de cet appareil séchauffe et peut

causer des bralures. Ne laissez pas sans surveillance en

présence des enfants.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de

plus de 8 ans et par les personnes aux capacités

physiques ou mentales réduites, ou sans expérience

et connaissances suffisantes, si elles sont sous

surveillance ou ont été formées a I'utilisation de

I'appareil d'une maniére siire, et ont conscience des

éventuels dangers. Les enfants ne doivent pas jouer

avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien a la charge

de l'utilisateur ne doit pas étre réalisé par les enfants

agés de moins de 8 ans et les enfants agés de plus de

8 ans sans surveillance. Les enfants de moins de 8 ans

doivent étre tenus hors de portée de I'appareil et de

son cable d'alimentation.
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Do not immerse in water! - Ne pas plonger dans I'eau !

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Avant la premiére utilisation :
«  Lisez toutes les instructions avant Iutilisation.

«  Retirez tous les matériaux d'emballage et tous les autocollants de I'appareil.
«  Avant la premiere préparation des plats, versez 300-500 ml d'eau dans le multicuiseur

Surface chaude !

et faites bouillir pendant 20 minutes, afin de débarrasser la poéle de l'odeur et des impuretés. Ensuite, lavez
indépendamment la poéle et le systéme de rotation.

ImageA:
ImageB:
Image C:
ImageD:

ImageE:
ImageF:

Image G:
ImageH:

Imagel:

Image J:
ImageK:
ImageLetM:

Note:

ImageNetO:

ImageP,QetR:

ImageS:

Avertissement :

Appuyez sur le bouton d'ouverture du couvercle, celui-ci souvre automatiquement.
Insérez I'anneau de guidage dans I'appareil.
Insérez le récipient interne dans I'appareil.

Fixezla poignéeala pale de mélange etinsérezdanslerécipientinterne avecl’arbre d'actionnement
en bas et I'anneau fixe en haut.

Répartissez uniformément les aliments dans le récipient interne.

Versez de I'huile dans la cuillére de dosage, au maximum jusqu‘a la marque de niveau maximal.
Arrosez les aliments dans le récipient interne avec de I'huile et ajoutez les autres ingrédients.
Fermez le couvercle de maniére a entendre un déclic.

Apres le branchement de la fiche du cordon d’alimentation dans la prise, un signal sonore retentit
et écran LCD s'allume. L'appareil est alors arrété, I'écran est allumé en bleu et affiche « 00 ». Pour
régler le temps, utilisez le bouton gauche TIME (TEMPS). Pour la mise en marche, utilisez le bouton
droit OFF/ON (MARCHE/ARRET). Lécran LCD s'affiche en rouge et commence a décompter.

Une fois le temps réglé écoulé, un signal sonore est émis pendant une minute, prévenant de la fin
de cuisson du plat, et I'écran LCD s'allume a nouveau en bleu.

Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture du couvercle.

Retirez la pale de mélange.

Utilisez la poignée amovible pour saisir le récipient interne. Bloquez la poignée en écartant les
leviers dans des directions opposées. Pour libérer la poignée, utilisez le bouton rond.

Le récipient interne ne peut étre saisi de fagon sire avec la poignée que par devant. Autrement, le
récipient interne pourrait glisser de la poignée aprés un appui sur le bouton rond de la poignée.

Pour la cuisson de cotes ou de steaks de moins de 20 mm d'épaisseur, vous pouvez utilisez le coté
plus haut de la grille. Si les aliments sont plus épais que 20 mm, utilisez le c6té plus bas de la grille.
N'oubliez pas de retirer la pale de mélange avant d'utiliser la grille.

Retirez la pale de mélange du récipient interne, 6tez le cache circulaire et lavez a I'eau toutes les
parties de la pale de mélange.

Vérifiez que I'appareil a complétement refroidi avant de le ranger. Retirez le cordon de la prise et
placez-le dans le fond de I'appareil.

«  Silappareil doit étre arrété avant que le temps réglé ne soit écoulé, appuyez longuement (environ 3 secondes) sur
le bouton start (démarrage).

- Si vous ouvrez le couvercle pendant la cuisson des aliments, €lément chauffant et le ventilateur s'arrétent
automatiquement tant que vous ne le refermerez pas. Ne laissez pas I'appareil allumé sans surveillance avec le
couvercle ouvert.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Apres l'utilisation, débranchez la fiche du cordon d‘alimentation de la prise électrique et une fois I'appareil refroidi,
essuyez toutes ses parties.
«  Pour le nettoyage, n'utilisez jamais d'objets tranchants ou de produits nettoyants abrasifs.
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Ouvrez le couvercle pour nettoyer le corps de l'appareil et laissez I'appareil refroidir complétement avant le
nettoyage. Pour le nettoyage, utilisez une solution d’eau chaude et de produit vaisselle, puis essuyez a sec avec
un torchon doux. Ne plongez jamais le corps de I'appareil dans l'eau - risque d’électrocution ou
d’endommagement de I'appareil.

Le récipient interne peut étre nettoyé a la main. Faites attention a éviter une déformation de sa forme, ce qui
dégraderait le fonctionnement de I'appareil.

La pale de mélange peut étre nettoyée a la main. Lavez réguliérement la pale de mélange, y compris son cache supérieur.

«  Nettoyez le cache de I'élément chauffant avec un torchon humide.

GUIDE DE PREPARATION DES PLATS

Friture:

La durée de préparation des plats figurant dans le tableau est uniquement a titre indicatif. Adaptez la durée de cuisson
réelle a la quantité et a la nature des aliments.

Pommes de terre

Aliment Poids (g) Cuilléres d’huile Temps (minutes)
Frites 500 1 25-30
Pommes de terre (fraiches) | 450 1 35-40
Frites surgelées 400 1 25-30
Pommes de terre coupées | 750 1 30-40
Autres légumes
Aliment Poids (g) Cuilléres d’huile Temps (minutes)
Courgettes 500 2/3 de tasse d'eau froide + | 23-28
1 cuillére a soupe d'huile
Poivrons doux 400 2/3 de tasse d'eau froide + | 18-25
1 cuillére a soupe d'huile
Champignons 400 1 12-15
Oignon 450 1 12-15
Viande, volaille
Aliment Poids (g) Cuilléres d’huile Temps (minutes)
Lamelles de poulet (fraiches) | 500 (30 x 50 mm) sans huile 20-25
Lamelles de porc 350 (30 x 50 mm) sans huile 16-25
Boeuf (frais) 400 1 8-12
Chilli Con Carne 350 1 15-25
Saucisses 300 1 8-12
Cuisses de poulet 700 sans huile 28-35
Cotelettes d'agneau 2 a 3 piéces épaisses de sans huile 20-25
2,5cm
Blanc de poulet 350 1 8-15
Tranche de porc (fine) 250 1 8-12
Poissons et fruits de mer
Aliment Poids (g) Cuilléeres d’huile Temps (minutes)
Crevettes panées 14 pcs sans huile 25-30
Tilapia 350 1 18-22
Crevettes géantes 300 sans huile 12-15
Crevettes 350 sans huile 8-12
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Cuisson réotissage:
La durée de préparation des plats figurant dans le tableau est uniquement a titre indicatif. Adaptez la durée réelle de
rotissage a la quantité et a la nature des aliments.

Aliment Poids (g) Cuilléres Temps (minutes) Accessoires
d’huile

Poisson (entier) 700 sans huile 10 minutes des deux cOtés Grille basse
(épaisseur 20 mm)

Cotelettes de beeuf | 700 sans huile 5 minutes des deux cotés Grille basse

(entieres) (épaisseur 20 mm)

Cuisses de poulet 700 sans huile 30-35 minutes d'un coté Grille basse

Mais 500 sans huile 10 minutes des deux cotés Grille basse

Cotelette de porc 350 sans huile 15-20 minutes d’un coté Grille basse

Saucisses 300 sans huile 8 minutes des deux cotés Grille basse

Conseils et informations utiles

«  Salezles frites seulement une fois dans l'assiette. N'ajoutez pas de sel dans le récipient pendant la préparation des frites.

« Mélangez les herbes séches et les épices avec un peu d'huile avant de les ajouter dans le récipient. Le systéme de
ventilation d'air chaud disperserait les épices sur le contour du récipient.

«  Les épices fortement colorées peuvent entrainer une coloration de la pale de mélange et d'autres parties de
I'appareil. Ce phénomene est normal.

«  Sivous ajoutez de I'ail dans les plats préparés, vous obtiendrez des résultats optimaux avec de I'ail coupé. De I'ail
haché pourrait entrainer un collage des aliments dans la zone a proximité de la pale de mélange.

«  Loignon coupé en fines lamelles frit mieux que l'oignon haché. Séparez les anneaux d'oignon en lamelles
indépendantes, puis placez dans le récipient de I'appareil et mélangez bien pour assurer une répartition homogene.

«  Pourles plats a base de viande ou de volaille, mélangez le contenu du récipient une ou deux fois en cours de friture,
afin que les aliments soient frits uniformément.

«  Coupezles légumes en petits morceaux et mélangez pour une cuisson uniforme.

«  Cetappareil n'est pas adapté a la préparation d'aliments a forte teneur en eau, comme les soupes ou les sauces.

DONNEES TECHNIQUES

Volume du récipient 3|
Tension nominale : 220-240 V~ 50 Hz
Puissance nominale : 1000-1200 W

RECYCLAGE ET ELIMINATION DES DECHETS

Papier d'emballage et carton ondulé - remettre dans les conteneurs de collecte de papiers. Film d'emballage, sacs PE, pieces en plastique
- dans les conteneurs de collecte de plastique.

ELIMINATION DU PRODUIT A LA FIN DE SA DUREE DE VIE

Liquidation des équipements électriques et électroniques usagés (en vigueur dans les pays membres de
I'Union européenne et les autres pays européens disposant d'un systéme de tri des déchets)

Le symbole figurant sur le produit ou I'emballage signifie que le produit ne doit pas étre traité comme une ordure
ménagére courante. Remettez le produit a un lieu de collecte prévu pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. Une élimination correcte du produit évite des impacts négatifs sur la santé humaine et I'environnement.
Le recyclage des matériaux contribue a la protection de I'environnement. Pour plus d'informations sur le recyclage de ce .
produit, adressez-vous a la mairie, aux centres de traitement des déchets ménagers ou au point de vente ol vous avez

. . 08/05
acheté le produit.

Ce produit est conforme aux directives européennes relatives a la compatibilité électromagnétique et a la
sécurité électrique.

Nous nous réservons le droit de modifier le texte et les paramétres techniques.
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PENTOLA MULTIFUNZIONE

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente e conservare per uso
futuro!

Attenzione: Le misure di sicurezza e le istruzioni
contenute in questo manuale non includono tutte le
condizioni e situazioni possibili. E compito dell'utente
comprendere che il buon senso, la prudenza e la cura
sono dei fattori esterni ad ogni prodotto. Pertanto, questi
fattori dovranno essere assicurati dall'utente/dagli utenti
che utilizzano e fanno funzionare questo apparecchio. Il
produttore non verra ritenuto responsabile per danni che
si verificano durante il trasporto, dall'utilizzo improprio,
dal cambiamento o dalla regolazione di qualsiasi parte del
dispositivo.

Si dovrebbero sempre prendere le precauzioni di base
durante l'uso, tra cui i seguenti:

1. Alimentare sempre I'apparecchio con energia elettrica
alla stessa tensione, frequenza e capacita di carico
necessarie, come indicato sull'etichetta del prodotto.

2. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione
o la spina sono danneggiati, se & caduto o e stato
danneggiato in qualsiasi modo o se non funziona in
modo appropriato.

3. Non immergere lapparecchio o il cavo di
alimentazione in liquidi, non esporre alla pioggia
o all'umidita e utilizzare solo per cucinare in
conformita con le presenti istruzioni.

4. Lapparecchio non deve essere utilizzato in prossimita
diacqua, nei bagni, nelle docce e vicino a piscine, dove
potrebbe cadere in acqua o dove l'acqua potrebbe
schizzare sul prodotto.

5. Non piegare il cavo di alimentazione sopra il bordo
di un tavolo o altri bordi taglienti, non torcerlo e non
lasciarlo in prossimita di superfici calde.

6. Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie
piana e stabile per evitare il ribaltamento. Non
utilizzare il prodotto in lavelli, sgocciolatoi e altri
luoghi con superficie irregolare.

7. Non collocare il prodotto in luoghi dove possa essere
esposto ad alte temperature da stufe, radiatori,
apparecchi a gas, ecc.

8. Non collocare il prodotto su fornelli elettrici o a gas
e forni.

9. Se non si utilizza 'apparecchio, spegnerlo e staccare

la spina. Scollegare il cavo di alimentazione tirando la

spina — non tirare mai il cavo di alimentazione.

Non accendere I'apparecchio quando il contenitore

& vuoto. Preparare pasti solo nel contenitore interno

per evitare scosse elettriche.

11. Nonimmergere la base in acqua.

Do not immerse in water! -
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12. Controllare che il cavo di alimentazione, la spina
e lintero prodotto non abbiano danni. Se si riscontra
qualche danno, smettere immediatamente di utilizzare
I'apparecchio e contattare il centro di assistenza.

13. Non utilizzare I'apparecchio per qualsiasi altro scopo

per il quale non é stato progettato.

L'apparecchio non deve essere lasciato incustodito

quando ¢ in funzione.

15. Conservare I'apparecchio all'interno in un luogo asciutto.

16. Non tentare di riparare o modificare I'apparecchio

o cambiare le sue parti. Non ci sono elementi interni

che potrebbero essere riparati dall’'utente.

Lasciar raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo

e riporlo.

Non posizionare altri oggetti sull'apparecchio, non

inserire oggetti estranei nelle sue aperture e non usare

vicino a pareti, tende, ecc.

L'apparecchio si riscalda durante il funzionamento.

Non coprire le aperture. Non toccare le superfici calde.

20. Non cercare di trasportare un apparecchio caldo.

21. Non accendere l'apparecchio se & disposto sul lato

0 capovolto.

L'uso di accessori e attacchi non raccomandati dal

produttore pud mettere in pericolo persone e cose.

Questo apparecchio é destinato all'uso domestico ed

in aree simili, tra cui:

- angoli cottura nei negozi, uffici e altri luoghi di

lavoro

- inagricoltura

- dagli ospiti negli alberghi, motel e altre aree

residenziali

« in strutture bed and breakfast
Questo apparecchio non puo essere collegato a una
presa di corrente controllata da un timer o controllato
a distanza.
La superficie esterna di questo dispositivo si riscalda
e puo causare ustioni. Non lasciare incustodito
quando sono presenti bambini.
L'apparecchio pu® essere usato da bambini da
8 anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche
o mentali, se sono sotto sorveglianza o se sono
state istruite all'uso dell'apparecchio in modo sicuro
e ne comprendono i rischi potenziali. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. | bambini
non devono effettuare la pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio, a meno che non abbiano un'eta
superiore a 8 anni e che siano controllati. | bambini
sotto gli 8 anni di eta devono stare lontano
dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione.

14.

17.

18.
19.
22.

23.

24.
25.

26.

Non immergere in acqua!
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ISTRUZIONI

Prima del primo utilizzo:

«  Leggere tutte le istruzioni prima dell’uso.

«  Rimuovere tutto il materiale di imballaggio e tutte le etichette dal prodotto.

« Prima del primo utilizzo, versare 300-500 ml di acqua nella pentola e cuocere per 20 minuti, ~ Superficie calda!
per eliminare eventuali odori o sporco. Poi lavare separatamente la pentola e l'equipaggiamento rotante.

Figura A:
Figura B:
Figura C:
Figura D:

Figura E:
Figura F:

Figura G:
Figura H:

Figura l:
Figura J:

Figura K:
FigureLe M:

Nota:

FigureNe O:

FigureP, QeR:

Figura S:

Attenzione:

Fare clic sul pulsante di apertura del coperchio, il coperchio si aprira automaticamente.
Inserire I'anello di tenuta nell’apparecchio
Inserire la pentola interna nell'apparecchio.

Fissare la maniglia all'agitatore della pentola e inserire nella pentola interna, con l'albero di
azionamento sul fondo e I'anello fisso sulla parte superiore.

Stendere il cibo in modo uniforme nella pentola interna.

Versare l'olio nel misurino fino al contrassegno di livello massimo. Irrorare l'olio sul cibo nel
recipiente interno e aggiungere il resto degli ingredienti.

Chiudere il coperchio finché non si sente lo scatto.

Dopo aver inserito il cavo di alimentazione nella presa elettrica, viene emesso un segnale acustico
e il display LCD si illumina. La macchina & spenta, la luce del display & blu e mostra «00». Utilizzare
il pulsante sinistro per impostare il tempo di tempo. Premere il tasto destro per avviare OFF / ON.
Il display LCD si accende in rosso, e inizia il conto alla rovescia.

Dopo che il tempo preimpostato & trascorso, viene emesso un segnale acustico di un minuto,
avvisando che é terminata la preparazione del cibo e il display LCD & nuovamente blu.

Premere il pulsante di apertura del coperchio per aprire il coperchio.

Rimuovere I'agitatore della pentola.

Utilizzando il manico rimovibile, prendere la pentola interna. Fissare la maniglia premendo la leva
lontano da voi. Premere il pulsante rotondo per rilasciare il manico.

Si puo afferrare la pentola interna dalla maniglia solo dalla parte anteriore. In ogni altro caso, dopo
aver premuto il pulsante rotondo, la pentola interna potrebbe scivolare fuori dal manico.

Quando si cuociono costolette o bistecche, il cui spessore non supera 20 mm, & possibile utilizzare
la griglia ad un livello superiore. Se il cibo € piu spesso di 20 mm, utilizzare la griglia ad un livello
inferiore. Prima di poter utilizzare la griglia non dimenticare di rimuovere I'agitatore.

Rimuovere I'agitatore della pentola dal recipiente interno, rimuovere il coperchio rotondo e lavare
tutti i componenti dell'agitatore con acqua.

Prima di riporre I'apparecchio, assicurarsi che sia completamente raffreddato. Estrarre il cavo di
alimentazione dalla presa e riporlo sul fondo dell’apparecchio.

«  Se l'apparecchio deve essere spento prima del tempo impostato, tenere premuto a lungo (circa 3 secondi) il

pulsante Start.

- Sesiapreil coperchio durante la preparazione, la resistenza e la ventola si spengono automaticamente fino a quando
viene di nuovo chiuso il coperchio. Non accendere I'apparecchio acceso con il coperchio aperto non presidiato.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Dopo l'uso, staccare la spina del cavo di alimentazione, quando I'apparecchio si e raffreddato, pulire tutti
i componenti dell'apparecchio.

« Non utilizzare oggetti appuntiti o detergenti abrasivi per la pulizia.

« Per pulire il corpo dell'apparecchio aprire il coperchio e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima
di pulirlo. Utilizzare una soluzione di acqua calda e detersivo per pulire e asciugare con un panno morbido.
Non immergere il corpo dell'apparecchio in acqua - questo potrebbe causare lesioni o danni
all’apparecchio.

ECG
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- La pentola interna puo essere lavata manualmente. Prestare attenzione per evitare la deformazione della forma,
cosa che influenzerebbe negativamente il funzionamento dell’apparecchio.
«  Lagitatore della pentola pud essere lavato manualmente. Lavare regolarmente I'agitatore pentola, come pure il

coperchio superiore.

«  Pulire la copertura dell'elemento riscaldante con un panno umido.

GUIDA ALLA PREPARAZIONE DEL CIBO

Frittura:

| tempi di preparazione dei piatti elencati nella tabella sono solo approssimativi. Regolare il tempo di cottura in base alla
quantita e alle proprieta dell'alimento.

Patate
Alimento Peso (g) Cucchiai di olio Tempo (minuti)
Patate fritte 500 1 25-30
Patate (fresche) 450 1 35-40
Patate fritte surgelate 400 1 25-30
Patate a fette 750 1 30-40
Altri ortaggi
Alimenti Peso (g) Cucchiai di olio Tempo (minuti)
Zucchini 500 2/3 di tazza di acqua fredda | 23-28
+ 1 cucchiaio da minestra
diolio
Peperoni dolci 400 2/3 di tazza di acqua fredda | 18-25
+ 1 cucchiaio da minestra
di olio
Funghi 400 1 12-15
Cipolla 450 1 12-15
Carne, pollame
Alimenti Peso (g) Cucchiai di olio Tempo (minuti)
Fette di pollo (fresco) 500 (30 x 50) mm senza olio 20-25
Fette di maiale 350 (30 x 50) mm senzaolio 16-25
Manzo (fresco) 400 1 8-12
Chilli con carne 350 1 15-25
Salsicce 300 1 8-12
Cosce di pollo 700 senza olio 28-35
Costolette di agnello 203 pezzi2,5cmdi senzaolio 20-25
spessore
Petti di pollo 350 1 8-15
Fetta di maiale (sottile) 250 1 8-12
Pesce e frutti di mare
Alimenti Peso (g) Cucchiai di olio Tempo (minuti)
Gamberi impanati 14 pezzi senza olio 25-30
Tilapia (nome comune) 350 1 18-22
Gamberi tigre 300 senza olio 12-15
Gamberi 350 senza olio 8-12
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Cottura:
| tempi di preparazione dei piatti elencati nella tabella sono solo approssimativi. Regolare il tempo di cottura in base alla
quantita e alle proprieta dell'alimento.

Alimenti Peso (g) Cucchiai di olio | Tempo (minuti) Accessori

Pesce (intero) 700 senza olio 10 min da entrambi i lati | Griglia bassa
(spessore: 20 mm)

Cotolette di manzo 700 senza olio 5min da entrambiilati | Griglia bassa

(intere) (spessore: 20 mm)

Cosce di pollo 700 senza olio 30-35 min su un lato Griglia bassa

Mais 500 senza olio 10 min da entrambi i lati | Griglia bassa

Braciola di maiale 350 senza olio 30-35 min su un lato Griglia bassa

Salsicce 300 senza olio 5mindaentrambiilati | Griglia bassa

Consigli utili e informazioni

« Aggiungere il sale per le patatine fritte sul piatto. Non aggiungere sale nel contenitore durante la preparazione
delle patatine fritte.

« Mescolare erbe secche e spezie prima di aggiungerle al contenitore con poco olio. Il sistema di ventilazione ad aria
calda potrebbe soffiare le spezie secche intorno ai bordi del contenitore.

«  Spezie fortemente colorate possono causare lo scolorimento dell'agitatore della pentola e altre parti
dell'apparecchio. Questo e un fenomeno normale.

«  Se si aggiunge aglio ai piatti preparati, si otterranno risultati ottimali usando aglio a fette. L'aglio schiacciato
potrebbe far attaccare il cibo intorno all'agitatore della pentola.

«  Le cipolle tagliate a strisce sottili cuociono meglio della cipolla tritata. Dividere gli anelli di cipolla in singole
strisce e quindi inserirli nel contenitore dell'apparecchio e agitarle accuratamente per assicurare una distribuzione
uniforme.

«  Nel caso di piatti di carne e pollame, una o due volte nel corso della frittura mescolare il contenuto del contenitore
per friggere uniformemente gli alimenti.

«  Tagliare le verdure a pezzetti e mescolarle, per cuocerle in modo uniforme.

«  Questo apparecchio non e adatto per la cottura di piatti con un grande volume di acqua, come zuppe o salse.

SPECIFICHE TECNICHE

Capacita del recipiente 3 |
Tensione nominale: 220-240 V~ 50 Hz
Potenza nominale in ingresso: 1000-1200 W

USO E SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Carta da imballaggio e cartone ondulato: consegnarli alla discarica. Imballaggio foglio stagnola, sacchetti PE, elementi plastici: gettarli
nei contenitori per il riciclaggio della plastica.

SMALTIMENTO DEI PRODOTTI A FINE VITA

Smaltimento di apparecchiature elettriche ed elettroniche (valido per i paesi membri dell'Unione Europea
e per altri paesi europei con un sistema di riciclo implementato)

Il simbolo rappresentato sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere trattato come rifiuto
domestico. Consegnare il prodotto alla struttura specificata per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Prevenire impatti negativi sulla salute umana e sull'ambiente riciclando correttamente il prodotto.

Il riciclaggio contribuisce a preservare le risorse naturali. Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo prodotto, fare I
riferimento alle autorita locali, all'organizzazione nazionale di trattamento dei rifiuti o al negozio dove é stato acquistato
il prodotto.

08/05

Questo prodotto & conforme ai requisiti della direttiva UE in materia di compatibilita elettromagnetica
e sicurezza elettrica.

Il produttore si riserva il diritto ad effettuare cambiamenti del testo e dei parametri tecnici.
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OLLA MULTIFUNCION

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

iLea con atencion y guarde para un uso
futuro!

Advertencia: Las medidas e instrucciones de seguridad
incluidas en este manual no cubren todas las condiciones

y sit

uaciones posibles. El usuario debe comprender que

el sentido comun, la precaucién y el cuidado son factores

que

no pueden ser incorporados en ningun producto.

Por lo tanto, estos factores deben ser garantizados por

el/lo

s usuario(s) que usa(n) y opera(n) este artefacto. No

somos responsables por los dafios que ocurran durante
el transporte, por manipulacion incorrecta o por cambio
o0 ajuste de cualquier parte del dispositivo.

Usted siempre debe mantener las precauciones basicas de

uso,

1.
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incluso lo siguiente:

Siempre proporcione al artefacto energia del mismo
voltaje, frecuencia y capacidad de carga requerida segtin
loindicado en la etiqueta del producto.

No use el artefacto si el cable o el enchufe esta danado,
si se cayd o tuvo algun otro dafio y no funciona de
manera apropiada.

No sumerja el artefacto y el cable en liquidos, no
lo exponga a la lluvia ni a la humedad y use agua
solamente para la coccién de acuerdo con esta
manual de uso.

El artefacto no debe ser usado cerca del agua, en
banos, en duchas ni cerca de piscinas, donde quizas
pueda caerse al agua o donde el agua podria salpicar
el producto.

No doble el cable de alimentacién sobre el borde de la
mesa ni en otros bordes filosos, no lo tuerza ni lo deje
cerca de superficies calientes.

Siempre use el artefacto sobre una superficie pareja
y estable para evitar que se derribe. No use el
producto en lavabos, areas que gotean y otros lugares
con superficie despareja.

No coloque el artefacto en lugares donde pueda
estar expuesto a temperaturas altas provenientes de
cocinas, radiadores, artefactos a gas, etc.

No coloque el artefacto en la parte superior cocinas
y hornos eléctricos o a gas.

Si no usa el artefacto, apaguelo y desenchufelo de
la corriente. Desconecte el cable de alimentacion
tirando del enchufe, nunca tirando del cable.

No encienda el artefacto cuando el recipiente estd
vacio. Prepare las comidas solo en el recipiente interior
para evitar las descargas eléctricas.

. No sumerja la base en agua.

Revise periodicamente el cable de alimentacidn,
el enchufe y el artefacto completo para ver si tiene
dafo. Si descubre algin dafo, detenga el uso del

13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

artefacto de inmediato y comuniquese con un centro

de reparaciones.

No use el artefacto para ningun otro fin que aquel

para el que fue disefado.

El artefacto no debe ser dejado sin supervision

durante su funcionamiento.

Almacene el artefacto en un lugar seco.

No intente reparar ni modificar el artefacto o cambiar

sus piezas. No hay piezas en el interior que puedan ser

reparadas por el usuario.

Deje que el artefacto se enfrie antes de limpiarlo y de

guardarlo.

No coloque otros objetos sobre el artefacto, no inserte

objetos extrafios en sus aberturas y no lo use cerca de

paredes, cortinas, etc.

El artefacto se calienta durante el funcionamiento.

No cubra ninguna abertura. No toque las superficies

calientes.

No intente transportar un artefacto caliente.

No encienda el artefacto si esta colocado sobre un

lado o dado vuelta.

El uso de accesorios y anexos no recomendados por el

fabricante podria poner en peligro a las personas y al

producto.

Este artefacto esta disefiado para uso doméstico y en

areas similares, incluso:

- cocinas pequefas en tiendas, oficinas y otros lugares
de trabajo

« en agricultura

- por huéspedes en hoteles, moteles y otras areas
residenciales

- en establecimientos que ofrecen alojamiento
y desayuno

Este artefacto no puede ser enchufado en un

tomacorriente controlado por un temporizador ni

controlado a distancia.

La superficie externa de este dispositivo se calienta

y podria causar quemaduras. No deje sin supervision

cuando haya nifios presentes.

El artefacto puede ser usado por nifios de 8 aios de

edad en adelante, y por personas con capacidades

fisicas o mentales disminuidas si son supervisadas

apropiadamente o si se les ha informado acerca

de coémo usar el artefacto de manera segura

y comprenden los riesgos potenciales. Los nifios no

deben jugar con el artefacto. Los nifios no deben

realizar la limpieza y mantenimiento del artefacto,

a menos que tengan 8 afos de edad o mas y estén

supervisados. Se debe mantener a los niflos menores

de 8 anos de edad alejados del artefacto y su fuente

de alimentacion.

Do not immerse in water! - jNo sumerja el producto en agua!
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INSTRUCCIONES

Antes de usar por primera vez:

«  Leatodas las instrucciones antes de usar el artefacto.

«  Retire todo el material de empaque y adhesivos del producto.

«  Antesdel primer uso, vuelque 300 a 500 ml de agua en la ollay cocine durante 20 minutos para  iSuperficie caliente!
eliminar cualquier olor o suciedad. Luego lave por separado la olla y el equipo rotativo.

Figura A:
Figura B:
Figura C:
Figura D:

Figura E:
Figura F:

Figura G:
Figura H:

Figura l:

Figura J:
Figura K:
FiguraLy M:

Nota:

FiguraNyO:

FotoP, QyR:

Figura S:

Atencion:

Haga clic en el botdn de abertura de la tapa, y ésta se abrira automaticamente.
Inserte el sello de ajuste en el artefacto
Inserte la olla interna en el artefacto.

Ajuste el mando al agitador de la olla e inserte en la olla interna, con el eje del motor en la parte
inferior y el aro fijo en la parte superior.

Distribuya el alimento de manera uniforme en la olla interna.

Vuelque aceite en la cuchara medidora de aceite hasta la marca del nivel maximo. Rocie aceite
sobre el alimento en la olla interna y agregue el resto de los ingredientes.

Cierre la tapa hasta que oiga que se traba.

Al insertar el enchufe del cable de alimentacion en el tomacorriente eléctrico, se oira un sonido
y el visor de LCD se iluminara. Ahora la maquina esta apagada y la luz del visor es azul y muestra
«00». Use el boton izquierdo para configurar el tiempo time. Presione el botén de la derecha para
comenzar OFF/ON. El visor de LCD se iluminard en color rojo y comienza la cuenta regresiva.

Después de que termina el tiempo preconfigurado, se oye una seial de minuto, avisandole que
termind la preparacion del alimento y el visor de LCD estd en color azul nuevamente.

Presione el botdn de abertura de la tapa para abrirla.

Quite el agitador de la olla.

Con el mango extraible, sujete la olla interna. Asegure el mango presionando la palanca lejos suyo.
Presione el botdn redondo para liberar el mango.

Puede agarrar la olla interna por el mando solo por la parte delantera. En cualquier otro caso
después de presionar el botén redondo, la olla interna podria resbalarse del mango.

Cuando hornee filetes o fetas finas de carne, cuyo espesor no debe superar los 20 mm, puede usar
la parrilla desde un nivel més alto. Si el alimento es més grueso que 20 mm, use la parrilla del lado
inferior. Antes de que usted pueda usar la parrilla no olvide retirar el agitador.

Retire el agitador de la olla en la olla interna, quite la tapa redonda y lave todos los componentes
del agitador con agua.

Antes de guardar el artefacto, asegurese de que esté totalmente frio. Retire el cable de alimentacion
del tomacorriente y guardelo en la parte inferior del artefacto.

«  Si el artefacto debe ser apagado antes del tiempo preconfigurado, mantenga presionado prolongadamente
(aproximadamente 3 segundos) el botén comenzar.

«  Siabre la tapa durante la preparacion, el elemento calentador y el ventilador se apagardn de manera automatica
hasta que cierre nuevamente la tapa. No deje el artefacto encendido con la tapa abierta sin supervision.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Luego del uso, retire el enchufe del cable de alimentacion, cuando el artefacto se enfrie limpie todos los
componentes del artefacto.

« No use objetos filosos ni agentes de limpieza abrasivos para limpiar.

- Paralimpiar el cuerpo del artefacto abra la tapa y deje que se enfrie totalmente antes de limpiarlo. Use una solucién
de agua caliente y detergente para limpiar y luego seque con un pafo suave. Nunca sumerja el cuerpo del
artefacto en agua; esto podria producir lesiones o daiios al artefacto.

«  Puede lavar la olla interna de manera manual. Preste atencién para evitar la deformacion ya que esto afectaria de
manera adversa el funcionamiento del artefacto.

ECG
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«  Puedelavarelagitador dela ollade maneramanual. Lave el agitador de la olla periédicamente, incluso la cubierta superior.

«  Limpie la cubierta del elemento calentador con un pafio himedo.

GUIA PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

Freir:

El tiempo de preparacion de los platos listados en la tabla solo es aproximado. Ajuste el tiempo de coccion a la cantidad

y propiedades de los alimentos.

Papas
Alimento Peso (g) Cucharadas de aceite Tiempo (minutos)
Papas fritas 500 1 25-30
Papas (fresco) 450 1 35-40
Papas fritas congeladas 400 1 25-30
Papas rebanadas 750 1 30-40
Otros vegetales
Alimento Peso (g) Cucharadas de aceite Tiempo (minutos)
Zucchini 500 2/3 de taza de agua fria 23-28
mas 1 cucharada sopera
de aceite
Pimientos 400 2/3 de taza de agua fria 18-25
mas 1 cucharada sopera
de aceite
Hongos 400 1 12-15
Cebolla 450 1 12-15
Carne, aves
Alimento Peso (g) Cucharadas de aceite Tiempo (minutos)
Rebanadas de pollo (fresco) | 500 (30 x 50 mm) sin aceite 20-25
Rebanadas de cerdo 350 (30 x 50 mm) sin aceite 16-25
Carne vacuna (fresca) 400 1 8-12
Chilli con carne 350 1 15-25
Salchichas 300 1 8-12
Muslos de pollo 700 sin aceite 28-35
Chuletas de cordero 2 a3 piezas de 2,5cm sin aceite 20-25
de espesor
Pechugas de pollo 350 1 8-15
Rebanada de cerdo (fina) 250 1 8-12
Pescados y mariscos
Alimento Peso (g) Cucharadas de aceite Tiempo (minutos)
Camardn empanizado 14 piezas sin aceite 25-30
Tilapia 350 1 18-22
Camaron tigre 300 sin aceite 12-15
Camarén 350 sin aceite 8-12
Horneado:

El tiempo de preparacion de los platos listados en la tabla solo es aproximado. Ajuste el tiempo de horneado a la

cantidad y propiedades de los alimentos.

48

ECG




Alimento Peso (g) Cucharadas de | Tiempo (minutos) Accesorios
aceite

Pescado (completo) | 700 sin aceite 10 minutos de ambos lados | Rejilla baja
(espesor 20 mm)

Hamburguesa 700 sin aceite 5 minutos de ambos lados | Rejilla baja

de carne vacuna (espesor 20 mm)

(completa)

Muslos de pollo 700 sin aceite 30 a 35 minutos de un lado | Rejilla baja

Maiz 500 sin aceite 10 minutos de ambos lados | Rejilla baja

Chuleta de cerdo 350 sin aceite 30 a 35 minutos de un lado | Rejilla baja

Salchichas 300 sin aceite 5 minutos de ambos lados | Rejilla baja

Consejos e informacion utiles

«  Agregue sal a las papas fritas en el plato. No agregue sal al recipiente durante la preparacion de las papas fritas.

« Mezcle las hierbas disecadas y especias con un poco de aceite antes de agregarlas al recipiente. El sistema de
ventilacion de aire caliente dispersaria las especies secas alrededor de los bordes del recipiente.

«  Las especias de colores fuertes pueden causar decoloracion del agitador de la olla y otras partes del artefacto. Esto
es normal.

- Siagrega ajo a los platos preparados, lograra resultados éptimos usando el ajo rebanado. El ajo machacado podria
hacer que el alimento se pegue alrededor del agitador de la olla.

«  Las cebollas cortadas en tiras delgadas se cocinan mejor que la cebolla trozada. Divida los aros de cebolla en tiras
individuales y luego insértelos en el recipiente del artefacto y agite bien para garantizar una distribucion uniforme.

«  Enelcasode platos con carne y aves, agite los contenidos una o dos veces durante el transcurso de la coccién para
que se friten de manera uniforme.

«  Corte los vegetales en trozos pequefios y agite, para cocinar de manera uniforme.

«  Esteartefacto no es adecuado para cocinar platos con un volumen grande de agua, como ser sopas o salsas.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad del recipiente 3|

Voltaje nominal: 220-240 V~ 50 Hz
Potencia de entrada nominal: 1000-1200 W B

USO Y ELIMINACION DE LOS DESECHOS

Papel para envolver y cartén corrugado: entregar a una chatarreria. Plastico de embalaje, bolsas de polietileno, elementos plasticos:
arrdjelos en los recipientes para reciclaje de plasticos.

ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

Eliminacion de equipos eléctricos y electrénicos (valido en los paises miembros de la Union Europea
y otros paises europeos con un sistema implementado de reciclaje)

El simbolo representado en el producto o en el embalaje significa que el producto no sera tratado como desecho
domeéstico. Entregue el producto en el sitio especifico para reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Evite los efectos
negativos en la salud humana y en el medioambiente reciclando apropiadamente su producto.

El reciclaje contribuye a la preservacion de los recursos naturales. Para mas informacion acerca del reciclaje de este
producto, consulte a su autoridad local, organizacion de procesamiento de desechos domésticos o en la tienda donde

. 08/05
compro el producto.

Este producto cumple con los requisitos de ladirectiva de la UE acerca de lacompatibilidad electromagnética
y seguridad eléctrica.

Se reservan cambios en el texto y parametros técnicos.
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K+B Progres

K+B Progres, a.s. (dale jen K+B), ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha — vychod, zapsana
v Obchodnim rejstfiku u Méstského soudu v Praze, oddil B, viozka 2902

: ZARUGNI LIST A
[ Oznaéeni vyrobku: )
[ Nazev: |
[ Vyrobni ¢&islo: )
[ Datum prodeje: )

i Razitko prodejny i Citelny podpis
prodavajiciho: 3 prodavajiciho: 3
- /
4 N\

Véazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste se rozhodl zakoupit si vyrobek importovany nasi firmou, a Ze jste tak ucinil po

peclivém zvazeni, jaké ma technické parametry a pro jaky ucel jej budete pouzivat. Dovolte, abychom

pfispéli k Vasi pozdéjsi spokojenosti se zakoupenym vyrobkem, nasledujicimi informacemi:

¢ Pred prvnim uvedenim vyrobku do provozu si peclivé prectéte prilozeny ¢esky navod k jeho
obsluze a dlsledné ho dodrzujte.

e VVami zakoupeny vyrobek je uréen pro bézné domaci pouzivani. Pro profesionalni pouZiti jsou
uréeny vyrobky specializovanych firem.

Dalsi informace Vam poskytne:
Infolinka K+B
Tel. 272 122 419 (Po—Pa 7.30-17.00 hod.), fax 272 122 267, e-mail: service @kbprogres.cz
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Zaruéni podminky:
1. Uvodni ustanoveni

. Zaruéni podminky blize vymezuji néktera vzajemna prava a povinnosti prodavajiciho a kupuijiciho.

. Zaruéni podminky se vztahuji na véci, u nichz jsou uplatfiovana prava kupujiciho z odpovédnosti za vady v zaruéni dobé.
. Prodavajici odpovida za vady, které se projevi po prevzeti véci kupujicim v zaruéni dobé.

. U véci prodavanych za nizsi cenu se zaruka nevztahuje na vady, pro které byla niz&i cena sjednana.

Il. Pfevzeti zbozi

. Kupuijici je povinen prohlédnout véc bezprostfedné pri jejim pfevzeti v prodejné prodavajiciho nebo pfi jejim prevzeti od dopravce.
. Jsou-li zjistény zjevné vady véci, za které se povazuji vSechny vady zjistitelné pfi prevzeti véci, je kupujici opravnén pozadovat od

prodavajiciho v prodejné, dodani véci bezvadné a pokud mu je véc dopravovana na jim uréené misto, je kupuijici povinen vyhotovit
zéznam o charakteru a rozsahu zjisténych vad, ktery potvrdi dopravce svym podpisem. Kupuijici je opravnén v tomto pfipadé véc
neprevzit a pozadovat dodani véci bez vad.

Ill. Zaruéni podminky

. Vyskytnou-li se po pfevzeti véci kupujicim vady véci v zaruéni dobg, je kupuijici opravnén vady reklamovat. Prodavajici odpovida

kupujicimu za to, Ze prodavana véc je pfi prevzeti kupujicim bez vad.

. Délka zaru¢ni doby je déna pfislusnou pravni normou a zacina bézet od data prevzeti véci kupujicim resp. od data prodeje.
. Zaruéni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byla véc v zaruéni opravé. V pfipadé vymény vadné véci za bezvadnou, bézi od jejiho

prevzeti kupujicimu nova zaruéni doba.
IV. Reklamace

. Pri zjisténi vad v zaruéni dobé, je kupuijici opravnén vady reklamovat pfimo v autorizovanych servisech, které jsou specifikovany na

webovych strankéch té které obchodni znacky nebo je na dotaz kupujiciho oznadi prodavajici.

. Reklamaci Ize také uplatnit v prodejné prodavajiciho. V pfipadé uplatnéni reklamace pfimo v autorizovaném servisu se vyfizeni

reklamace zna¢né urychli.

. Kupujici je povinen vérohodnym zpiisobem prokazat, Ze odpovédnost za vady véci uplatiiuje v zaruéni dobé u prodavajiciho, kde tuto

véc zakoupil, tj. zejména predlozenim vypInéného zarucniho listu a dokladu o zaplaceni kupni ceny. V pfipadé, ze véc pfi prevzeti
kupujicim neni ve shodé s kupni smlouvou, ma kupuijici pravo na to, aby prodavajici bezplatné a bez zbyte¢ného odkladu uved! véc do
stavu odpovidajiciho kupni smlouvé, a to dle pozadavki kupujiciho bud vyménou véci nebo jeji opravou a v pfipadé, Ze takovy postup
neni mozny muze kupujici pozadovat pfiméfenou slevu z ceny véci nebo od smlouvy odstoupit.

. Jde-li 0 vadu odstranitelnou, ma kupujici pravo na jeji bezplatné odstranéni bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji v zakonné Ihiité,

pokud se prodavajici s kupujicim nedohodnou na del$i Ihité nebo na vyménu véci ¢i jeji soucasti nebo na slevé z ceny véci.
V pfipadé, ze vady nebudou odstranény fadné a véas méa kupuijici stejna prava, jako v pfipadé neodstranitelné vady.

.V pfipadé zjisténi neodstranitelné vady, ktera brani tomu, aby véc mohla byt uzivana fadné jako véc bez vady (na zékladé pisemného

posouzeni autorizovaného servisniho stfediska, pokud si to vyzaduje povaha véci), ma kupuijici pravo na jeji vyménu nebo ma
pravo od smlouvy odstoupit. TAZ prava pfislusi kupujicimu, jde-li sice o vady odstranitelné, av§ak kupujici nemuze véc pro opétovné
vyskytnuti vady po opravé nebo pro vétsi pocet vad véc fadné uzivat.

.V pfipadé opravnéného odstoupeni od smlouvy za podminek stanovenych platnymi pravnimi pfedpisy, se smlouva od pocatku rusi

a smluvni strany jsou si povinny vratit vzajemna plnéni.

. Pokud byla reklamace véci posouzena jako neopravnénd, kdy zavada vznikla, napf. nespravnym pouzitim, nespravnou montazi,

chybnou manipulaci apod., servisni stiedisko vrati kupujicimu véc neopravenou. Na pisemnou zadost kupujiciho muze servisni
stfedisko véc opravit na naklady kupujiciho.

. Zéaruka se nevztahuje na bézné opotfebeni véci nebo jeji soucasti zptisobené obvyklym pouzivanim nebo na vadu, pro kterou byla véc

prodana za niz&i cenu.
V. Zaruka

. Prodavajici neposkytuje zaruku na reklamované vady v piipadé, ze kupujici:

a. nedodrzi podminky pro odbornou montaz, instalaci nebo udrzbu reklamovaného zbozi,

b. porusi ochranné peceté nebo nalepky na reklamovaném zbozi,

c. pouzil reklamované zbozi k jinému nez obvyklému Ucéelu nebo za podminek, které neodpovidaji parametrim uvedenym
v dokumentaci ke zbozi a dusledkem toho vada vznikla . Vyrobek je uréen pro pouziti v doméacnosti.

d. pozméni udaje v zaruénim listé nebo v dokladu o koupi za G€elem ziskani vyhody reklamovat vady zbozi.

. Zéaruka se nevztahuje na vady reklamovaného zbozi :

a. zpUsobené Zivelnou katastrofou, povétrnostnimi vlivy, mechanickym opotfebenim nebo poskozenim, elektrostatickym
nabojem,

b. zpusobené spotiebou spotifebniho materialu jako jsou zejména tonery, pasky, tiskové hlavy, skenovaci hlavy, magnetické
nosice, napiné, baterie, lampy atd.

. Za vadu se nepovazuje pokud se u LCD monitoru a televizoru neprojevi zévada tfi a vice barevnych pixelli nebo Sesti a vice subpixeltl

(dle 1SO 13406-2).

. O kazdé reklamované vadé a zplisobu vyfizeni reklamace, musi byt vyhotoven pisemny protokol.
. Prava z odpovédnosti za vady véci zaniknou, nebyla-li uplatnéna v zaruéni dobé.

VI. Zavére€na ustanoveni

. Zaruéni podminky se Fidi platnymi pravnimi normami pravniho fadu Ceské republiky.
. Kupuijici prohladuje, Ze kupni smlouvu uzavfel po zralé tvaze, Ze vySe specifikovanou véc prohlédl, vyzkousel jeji funkénost, seznamil

se s jeji obsluhou, uvedenim do provozu a zaruénimi podminkami, a Ze prodana véc je pfi pfevzeti ve shodé s kupni smlouvou a Ze je
bez vad.

Upozornéni pro prodejce:

Pro pfipadné uplatnéni reklamace jesté pred prodejem vyrobku spotfebiteli (pfedprodejni zaruka) pozaduje firma K+B kompletni
nepouzivany vyrobek v originalnim neposkozeném obalu, fadné vyplnény reklamacéni protokol, kopii dokladu prokazuijiciho prevzeti
vyrobku prodejcem a tento zaruéni list. Pfedprodejni zaruéni doba na tento vyrobek je jeden rok od nabyti vyrobku prodejcem

od dodavatele. K+B prebira za prodejce odpovédnost za vady prodaného vyrobku spotfebiteli ve vySe uvedeném rozsahu za
podminek uvedenych na tomto zaruénim listé pouze tehdy, byl-li tento vyrobek prodan spotrebiteli v dobé trvani prfedprodejni
zaruky.
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K+B Progres

K+B Progres, a. s. (dalej len K+B), ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha — vychod, zapisana
v Obchodnom registri Mestského sudu v Prahe, oddiel B, vlozka 2902

- ZARUGNY LIST A
[ Oznacenie vyrobku: )
[ Nazov: )
[ Vyrobné &islo: |
[ Datum predaja: )

i Peciatka predajne i Citatelny podpis
predavajuceho: 3 predavajiceho: 3
\_ /

~
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Vazeny zakaznik,

dakujeme, Ze ste sa rozhodli zakupit si vyrobok importovany nasou firmou a Ze ste tak urobili po

starostlivom zvazeni, aké ma technické parametre a na aky ucel ho budete pouzivat. Dovolte, aby

sme prispeli k vasej neskorsej spokojnosti so zakipenym vyrobkom nasledujicimi informaciami:

¢ Pred prvym uvedenim vyrobku do prevadzky si starostlivo precitajte prilozeny slovensky navod na
jeho obsluhu a désledne ho dodrzuijte.

¢ Vami kipeny vyrobok je uréeny na bezné doméace pouzivanie. Na profesionalne pouzitie su uréené
vyrobky Specializovanych firiem.

Dal$ie informéacie vam poskytne:

Infolinka K+B

Tel.: 272 122 419 (Po - Pi 7.30 — 17.00 hod.), fax: 272 122 267, e-mail: service @kbexpert.cz
Generalne zastupenie pre SR: K+B Elektro-Media, k. s.

Tel.: +421 2 32 113 429 (Po - Pi 8.00 — 17.00 hod.), fax: +421 2 32 113 418; e-mail: servis-ecg@k-b.sk
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Zaruéné podmienky: R
1. Uvodné ustanovenia
. Zaruéné podmienky blizsie vymedzuju niektoré vzajomné prava a povinnosti predavajiceho a kupujiceho.
. Zaruéné podmienky sa vztahuju na veci, pri ktorych st uplatfiované prava kupujtceho zo zodpovednosti za chyby v zaruénej lehote.
. Predavajlci zodpoveda za chyby, ktoré sa prejavia po prevzati veci kupujucim v zaruénej lehote.
. Pri veciach predavanych za nizsiu cenu sa zaruka nevztahuje na chyby, pre ktoré bola niz8ia cena dohodnuta.

BN =

Il. Prevzatie tovaru

. Kupuijuci je povinny prehliadnut vec bezprostredne pri jej prevzati v predajni predavajiceho alebo pri jej prevzati od dopravcu.

2. Ak su zistené zjavné chyby veci, za ktoré sa povazuju vsetky chyby zistitelné pri prevzati veci, je kupujlci opravneny pozadovat
od predavajliceho v predajni dodanie veci bezchybnej a pokial mu je vec dopravovana na nim uréené miesto, je kupujici povinny
vyhotovit zdznam o charaktere a rozsahu zistenych chyb, ktory potvrdi dopravca svojim podpisom. Kupuijtci je opravneny v tomto
pripade vec neprevziat a pozadovat dodanie veci bez chyb.

1Il. Zaruéné podmienky
1. Ak sa vyskytnu po prevzati veci kupujucim chyby veci v zarucnej lehote, je kupuijuci opravneny chyby reklamovat. Predavajuci
zodpoveda kupujlicemu za to, Ze predavana vec je pri prevzati kupujicim bez chyb.
2. Dizka zaruénej lehoty je dand prislusnou pravnou normou a zacina bezat od datumu prevzatia veci kupujicim resp. od datumu predaja.
3. Zaruéna lehota sa predizuje o ¢as, ked bola vec v zaruénej oprave. V pripade vymeny chybnej veci za bezchybnu, bezi od jej prevzatia
kupujucemu nova zaruéna lehota.

-

IV. Reklamacie

1. Pri zisteni chyb v zaru€nej lehote, je kupujlci opravneny chyby reklamovat priamo v autorizovanych servisoch, ktoré st Specifikované
na webovych strankach tej-ktorej obchodnej znacky alebo ich na poziadanie kupujiceho oznaéi predavajuci.

2. Reklaméciu je mozné tiez uplatnit v predajni predavajticeho. V pripade uplatnenia reklamécie priamo v autorizovanom servise sa
vybavenie reklamdcie zna¢ne urychli.

3. Kupujlci je povinny vierohodnym sposobom preukézat, Zze zodpovednost za chyby veci uplatiiuje v zaruénej lehote u predavajuceho,
kde tuto vec zakupil, t. j. najma predlozenim vyplneného zaru¢ného listu a dokladu o zaplateni kiipnej ceny. V pripade, ze vec pri
prevzati kupujucim nie je v zhode s kipnou zmluvou, ma kupuijuci pravo na to, aby predavajuci bezplatne a bez zbytoéného odkladu
uviedol vec do stavu zodpovedajlceho kupnej zmluve, a to podla poZiadaviek kupujliceho bud vymenou veci alebo jej opravou
a v pripade, Ze taky postup nie je mozny, méze kupujtici pozadovat primeranu zlavu z ceny veci alebo od zmluvy odstupit.

4. Ak ide o chybu odstranitelnt, ma kupujuci pravo na jej bezplatné odstranenie bez zbytoéného odkladu, najneskér v zakonnej lehote,
pokial sa predavajici s kupujicim nedohodnu na dih$ej lehote alebo na vymenu veci &i jej sucasti alebo na zlave z ceny veci.

V pripade, Ze chyby nebudu odstranené riadne a véas, ma kupujtci rovnaké prava, ako v pripade neodstranitelnej chyby.

5. V pripade zistenia neodstranitelnej chyby, ktora brani tomu, aby vec mohla byt uzivana riadne ako vec bez chyby (na zaklade
pisomného posutdenia autorizovaného servisného strediska, pokial si to vyzaduje povaha veci), ma kupujuci pravo na jej vymenu
alebo ma pravo od zmluvy odstupit. Tie isté prava patria kupujicemu, ak ide sice o chyby odstranitelné, avSak kupujlci neméze vec
pre opétovné vyskytnutie chyby po oprave alebo pre vacsi pocet chyb vec riadne uzivat.

6. V pripade opravneného odstlpenia od zmluvy za podmienok stanovenych platnymi pravnymi predpismi, sa zmluva od zaciatku rusi
a zmluvné strany su si povinné vratit vzajomné plnenia.

7. Pokial bola reklamacia veci postidend ako neopravnend, ked porucha vznikla napr. nespravnym pouzitim, nespravnou montazou,
chybnou manipulaciou a pod., servisné stredisko vrati kupujicemu vec neopravenu. Na pisomnu ziadost kupujiceho méze servisné
stredisko vec opravit na naklady kupujticeho.

8. Zaruka sa nevztahuje na bezné opotrebovanie veci alebo jej sticasti spdsobené obvyklym pouzivanim alebo na chybu, pre ktort bola
vec predana za niz$iu cenu.

V. Zaruka
1. Predavajuci neposkytuje zaruku na reklamované chyby v pripade, ze kupujuci:
a. nedodrzi podmienky pre odborni montéz, instalaciu alebo udrzbu reklamovaného tovaru,
b. porusi ochranné pecate alebo nalepky na reklamovanom tovare,
c. pouzil reklamovany tovar na iny nez obvykly ucel alebo za podmienok, ktoré nezodpovedaju parametrom uvedenym
v dokumentacii k tovaru a désledkom toho chyba vznikla. Vyrobok je uréeny na pouzitie v doméacnosti.
d. pozmeni udaje v zaruénom liste alebo v doklade o kpe s cielom ziskania vyhody reklamovat chyby tovaru.
2. Zaruka sa nevztahuje na chyby reklamovaného tovaru:
a. sposobené zivelnou katastrofou, poveternostnymi vplyvmi, mechanickym opotrebovanim alebo poskodenim,
elektrostatickym nabojom,
b. spdsobené spotrebou spotrebného materialu ako st najma tonery, pasky, tlacové hlavy, skenovacie hlavy, magnetické
nosice, naplne, batérie, lampy atd.
3. Za chybu sa nepovazuije, pokial sa pri LCD monitore a televizore neprejavi chyba troch a viacerych farebnych pixlov alebo Siestich
a viac subpixlov (podla ISO 13406-2).
. O kazdej reklamovanej chybe a sposobe vybavenia reklamacie musi byt vyhotoveny pisomny protokol.
. Préava zo zodpovednosti za chyby veci zaniknu, ak neboli uplatnené v zarucnej lehote.

VI. Zavere€né ustanovenia
. Zaruéné podmienky sa riadia platnymi pravnymi normami pravneho poriadku Slovenskej republiky.
2. Kupujlci vyhlasuje, Ze kiipnu zmluvu uzavrel po zrelej tvahe, Ze vysSie Specifikovanu vec prehliadol, vyskusal jej funkénost, zoznamil
sa s jej obsluhou, uvedenim do prevadzky a zaruénymi podmienkami, a Ze predana vec je pri prevzati v zhode s kiipnou zmluvou a ze
je bez chyb.

o

-

Upozornenie pre predajcu:

Pre pripadné uplatnenie reklamécie este pred predajom vyrobku spotrebitelovi (predpredajna zaruka) pozaduje firma K+B
kompletny nepouzivany vyrobok v origindlnom neposkodenom obale, riadne vyplneny reklamaény protokol, képiu dokladu
preukazujiceho prevzatie vyrobku predajcom a tento zarucny list. Predpredajna zaruéna lehota na tento vyrobok je jeden rok
od nadobudnutia vyrobku predajcom od dodavatela. K+B prebera za predajcu zodpovednost za chyby predaného vyrobku
spotrebitelovi vo vysSie uvedenom rozsahu za podmienok uvedenych na tomto zaruénom liste iba vtedy, ak bol tento vyrobok
predany spotrebitelovi v ¢ase trvania predpredajnej zaruky.

/
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JAMSTVENI LIST

[Naziv i model proizvoda:

J
[Serijski broj: }
J

[Datum prodaje:

Ovaj proizvod izraden je u skladu s najsuvremenijim tehnickim standardima i propisima. Jamstvo vrijedi 24 mjeseca od dana
prodaje krajnjemu kupcu i u tome razdoblju besplatno ¢emo otkloniti sve nedostatke koji bi nastali zbog gre$aka u materijalu i
izradi.

Sva jamstva po ovom jamstvenom listu vrijede od dana prodaje krajnjem kupcu.

1.Jamstvo priznajemo iskljucivo pod slijede¢im uvjetima:

— da proizvod nije mehanicki otecen

— jamstvo ne vrijedi za oSte¢enja nastala neispravnom uporabom i neispravnim odrzavanjem proizvoda (priklju¢ivanje na
neodgovarajuci izvor struje/napona, mehanicka ostecenja nastala nepaznjom korisnika) kao i za ona nastala vanjskim
utjecajima

—da proizvod nije popravljala neovlastena osoba ili servis

—da je jamstveni list uredno popunjen i potvrden od strane prodavatelja uz prilozeni pripadajuéi ra¢un

—da je korisnik rukovao proizvodom prema priloZzenoj uputi za rukovanje

2.Jamstvo ne priznajemo za navedeno iz to¢ke 1. Ovog jamstvenog lista:

— ako je proizvod mehanicki osteéen

— ako je proizvod popravljala neovlastena osoba

— ako jamstveni list nije uredno popunjen i potvrden od strane prodavatelja

— ako se korisnik nije pridrzavao uputa za rukovanje

— iz ovog jamstva izuzeta je vi$a sila (grom, pozar,utjecaj vlage i vode)

— jamstvo ne vrijedi kod uobicajene istroSenosti (istroSenost baterije i slicno) i nedostataka koji samo neznatno utjecu na
vrijednost ili valjanost uporabe proizvoda

3.Jamstveni rok se produZuje za vrijeme provedeno na servisu
4.0vlasteni servis se obvezuje kvarove i nedostatke obuhvacene ovim jamstvom ukloniti u roku 45 dana racunajuci od dana
primitka takvog zahtjeva kupca, odnosno u slu¢aju nemogucénosti otklanjanja kvarova i nedostatka neispravan uredaj zamijeniti

novim i ispravnim

5.Troskove popravka u jamstvenom roku, te transport uredaja od prodavatelja do servisa i od servisa do prodavatelja snosi
ovlasteni servis

6.Rok osiguranog servisiranja: 7 godina po isteku jamstvenog roka
7.Jamstvo vrijedi isklju¢ivo za robu kupljenu na podrucju Republike Hrvatske

8.Jamstvo se moze ostvariti u ovlastenome servisu ili u prodavaonici gdje je proizvod kupljen

OVLASTENI SERVIS PECAT | POTPIS PRODAVATELJA

ELMAKS d.o.o.

Jelkovecka 5a; 10 360 Zagreb-Sesvete
Tel: 015621-590 Mob: 091 4020-999
E-mail: info@servis-elmaks.hr
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4 GARANCIJSKI LIST

[Naziv in model izdelka:

[Serijska Stevilka: }

[Datum izroCitve blaga:

GARANCIJSKI ROK OD DNEVA IZROCITVE: 24 MESECEV

OBSEG GARANCIJE

Dobavitelj daje garancijo na izdelke v obsegu in pod pogoji, navedenimi tukaj. Podjetje garantira konénemu uporabniku za
strojno opremo za obdobje, dolo¢eno v garancijskem listu v skladu z zakonom. Kot konéni uporabnik strojne opreme se smatra
fizicna oseba, ki je izdelke nabavila za svojo osebno uporabo ali za uporabo ¢lanov svoje druzine. Garancija se nana$a na
material in delo, prizna pa se samo v primeru, ¢e je bil izdelek v trenutku prodaje nov in neuporabljen.

Ce je na izdelku ugotovljena napaka, lahko podietje:

1. izdelek brezplaéno popravi z uporabo novih ali obnovljenih rezervnih delov ali

2. paizdelek zamenja z novim ali z izdelkom, sestavljenim iz funkcionalnih ali rabljenih sestavnih delov, pri éemer mora biti
njegova funkcionalnost enaka funkcionalnosti izvirnega izdelka,

3. lahko pa uporabniku vrne celoten znesek kupnine za izdelek. Za popravljeni izdelek velja preostala garancija izvirnega
izdelka. Ce je bil izdelek zamenjan z novim, se na ta izdelek daje garancija, ki sicer velja za nov izdelek. V primeru zamenjave
izdelka ali njegovega dela z drugim, zamenjani izdelek preide v last uporabnika, izvirni izdelek pa v last podjetja.

V primeru reklamacije mora kon¢ni uporabnik izdelek dostaviti svojemu prodajalcu, oziroma pooblaséenemu servisu in velja ob
predlozitvi kopije raéuna o nakupu.Dajalec garancije zagotavalja rezervne dele najmanj 7 let.

OMEJITEV IN PRENEHANJE GARANCIJE

Garancija ne velja za:

a) napake, ki so nastale kot posledica nestrokovnih posegov, zlorabe in uporabe z drugimi izdelki,

b) napake, ki so nastale kot posledica servisnih posegov (vkljuéno z aktualizacijo in razsiritvijo programske opreme), ki so jih
opravile osebe, ki niso iz pooblaSenega servisa podjetja,

c) napake, ki so nastale kot posledica neavtoriziranega modificiranja sestavnih delov,

d) izdelke, s katerih je odstranjena ali spremenjena serijska Stevilka,

e) izdelke, ki so fizi€no poskodovani,

f) izdelke, ki so izrabljeni zaradi obi¢ajne uporabe (tudi baterije) ter napake, zaradi katerih je izdelek prodan po nizji ceni.

Pri sestavnih delih izdelka, pri katerih gre za potro$no blago in pri katerih se funkcija in namen izgubi v roku, ki je krajsi od
garancijskega roka za izdelek, se garancijski rok dolo¢i v skladu s ¢asom, med katerim se izdelek pravilno uporablja v skladu z
namenom in na¢inom uporabe, navedenim v navodilih za uporabo izdelka (npr. baterija).

Prodajalec ne odgovarja za neposredne in posredne Skode, ki bi nastale zaradi neupostevanja garancijskih pogojev ali drugih
pravnih dolocb, kakor tudi ne za $kode zaradi izostanka dobicka, prometne nesrece, izgube dobrega imena, $kode na napravi
ali premoZenju ali stroske za ohranitev ali kopiranje programa in podatkov, shranjenih v izdelku ter izgubo zaupnih informacij.
Skupna odskodnina, ki jo mora prodajalec izplacati za napake ali v zvezi z napako, nastalo zaradi malomarnosti, krenja
pogodbe ali drugace, v nobenem primeru ne more biti vi§ja od fakturne neto cene pokvarjenega, poSkodovanega ali
nedostavljenega izdelka.To jamstvo je urejeno s pravnimi predpisi drzave, v kateri je izdelek kupljen.Garancija velja na
geografskem obmocju republike Slovenije.

Garancija ne izkljuCuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

CENTRALNI SERVIS 7IG PODJETJA KI JE IZDELEK PRODALO

Elektroservis Femec s.p.
Brngi¢eva 13, Ljubljana-Crnuce,
Tel/Fax.: 01/561-23-18, info@servis-femec.si
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Vyhradni zastoupeni pro CR:

K+B Progres, a.s. tel.: +420272 122 111
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Distributor pre SR:

K+B Elektro — Media, k.s.
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® Dovozce neruci za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca nerudi za tlacové chyby obsiahnuté v navode na pouzitie
vyrobku. ® Importer nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi do produktu. ® Az importér nem felel a termék
hasznalati Utmutatdjaban fellelheté nyomdahibakért. ® Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts. ® The
importer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user’'s manual. ® Uvoznik ne snosi odgovornost za tiskarske greske
uuputama. ® Uvoznikne jamciza morebitne tiskovne napake v navodilih za uporabo izdelka. ® Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des erreurs
d'impression contenues dans le mode d'emploi du produit. ® Limportatore non sara ritenuto responsabile per eventuali errori di stampa contenuti nel
manuale dell'utente del prodotto. ® Elimportador no asume ninguna responsabilidad por errores de impresién en el manual del usuario del producto.
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