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INDUKCNIi VARNA DESKA

Vazeny zakazniku,

dékujeme Vam za zakoupeniindukénivarné desky znacky ECG. Pred prvnim uvedenim spotrebice do provozu
si peclivé prectéte ndvod k obsluze a instalaci a disledné se fid'te vsemi pokyny. Pied instalaci si prectéte ¢ast
o instalaci. Pozorné si také prostudujte bezpecnostni instrukce a tento ndvod uschovejte k dalsSimu pouziti.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!
Vase bezpecnost je pro nas na prvnim misté. Pfred pouzitim spotiebice si pfeCtéte pozorné tyto instrukce.

Instalace:

Nebezpedi urazu elektrickym proudem

+ Pred pfendsenim, udrzbou a dalSimi pracemi spotfebic vzdy odpojte od sité.

+ Spotfebi¢ musi byt vzdy spravné pfipojen k zemnéni.

- Upravy domaci elektroinstalace smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

« NedodrzZeni téchto pravidel mize zpusobit Uraz elektrickym proudem, smrt nebo poZzar.

« Napdjeci kabel nesmi byt pfi instalaci skfipnuty nebo zaklinény. Poskozeny kabel musi byt vyménén.

Nebezpedi porezani
+ Budte opatrni — okraje panelu mohou byt ostré.
« Neopatrnost mize vést k pofezani nebo jinému zranéni.

Diilezité bezpecnostni pokyny

« Prectéte si tyto instrukce pred instalaci a pouzitim spotiebice.

+ Na spotfebic a do jeho blizkosti se nesméji pokladat zadné horlavé predméty.

+ Poskytnéte tento navod osobam, které budou provadét instalaci.

+ Spotiebi¢ musi byt instalovan v souladu s instrukcemi této pfirucky, v opacném piipadé hrozi nebezpedci.

. Tento spotiebic¢ smiinstalovat, zapojovat a pfipojovat k uzemnéni pouze kvalifikovany technik.

« Spotiebic¢ smi byt pripojen k elektrické siti pouze pres uréeny bezpecnostnijisti¢ ve viech pdélech napajeni.

« Materidly v okoli instalovaného spotiebice (skfinka, kuchyrska linka) musi odolat teplotdm minimalné
100 °C.

+ Nespravnad instalace mGze byt pfi¢inou ztraty zaruky a jakékoli odpovédnosti za Skody.

Pouzivani a udrzba:

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

+ Nepouzivejte prasklou ¢i rozbitou varnou desku. Pokud dojde k prasknuti nebo rozbiti povrchu desky,
okamzité ji odpojte od napajeni a obratte se na kvalifikovaného technika.

- Pred ¢isténim a udrzbou spotrebi¢ vzdy odpojte od elektrické sité.
« Nedodrzeni téchto pravidel mize zpUsobit Uraz elektrickym proudem, smrt nebo poZar.

Zdravotnirizika

- Tento spotiebi¢ vyhovuje normam upravujicim elektromagnetickou bezpecnost. Nicméné osoby
s kardiostimuldtory nebo jinymi elektrickymi implantaty (napf. inzulinovou pumpou) se musi pred
pouzivanim tohoto spotiebice poradit se svym |ékafem nebo vyrobcem implantatu a ujistit se, Ze implantat
nebude negativné ovlivnén elektromagnetickym polem spotiebice. Nedodrzeni tohoto doporuceni mlize
mit vdzné zdravotni nasledky, v¢etné umrti.

Nebezpeci horkych povrchii

« Pfi pouziti se povrch varné desky zahfiva a mize zpusobit popaleniny.

« Dokud nezchladne, nedotykejte se desky zadnou cZasti téla, odévem ani jinymi predméty kromé
predepsaného nacini.

+ Na plose varné desky nenechavejte kovové predméty (napf. kuchynské nacini) ani prazdné nadoby,
mohou se velmi rychle zahfat.
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Rukojeti nadobi mohou byt nezvykle horké. Dbejte, aby rukojeti nadobi nepfeénivaly nad ostatni zapnuté
zony. Udrzujte rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni téchto pravidel m{ize zpUsobit popaleni a opareni.

Duilezité bezpecnostni pokyny

Nenechdvejte zapnuty spotiebic¢ bez dozoru. Pfi vafeni mize dojit k pfeteceni a tvorbé dymu.
Spotfebic nikdy nepouzivejte jako pracovni nebo odkladaci plochu.
V blizkosti spotfebice nenechavejte Zadné pfedméty citlivé na magnetické pole (kreditni karty, pamétové
karty) ani elektronické pfistroje (pocitace, MP3 pfehravace). Mohlo by dojit k jejich poSkozeni magnetickym
polem.
Spotfebi¢ nepouzivejte k ohfevu mistnosti.
Nezahfivejte prdzdnou nadobu. Mohlo by dojit k jejimu poskozeni.
Kapaliny nebo pokrmy nesmi byt ohfivany v uzavienych nddobdch, jako napf. v plechovkach, protoze by
mohlo dojit k explozi.
Po pouziti vzdy vypnéte jednotlivé varné zény a celou desku tak, jak je popsano v navodu (tj. pomoci
ovladacich prvk(). Nespoléhejte na funkci automatického vypnuti a detekci nepfitomnosti nadobi.
Nedovolte détem, aby si se spotfebi¢em hrdly, sedaly na néj nebo na né&j stoupaly.
Neukladejte do skiinék nad deskou predméty, které mohou déti zajimat. Déti lezouci pro tyto véci mohou
utrpét uraz.
Nenechavejte déti bez dohledu, pokud spotfebic¢ pouzivate.
Neopravujte ani neménte zadné dily spotfebice kromé operaci popsanych v navodu. Ostatni servisni
ukony smi provadét pouze kvalifikovany technik.
K ¢isténi nepouzivejte parni Cistice.
Na desku nepokladejte tézké predméty.
Na desku nestoupejte.
NepouzZivejte nddobi s ostrymi okraji a neposouvejte nadoby po desce, doslo by k poskrabani
sklokeramického povrchu.
Neodstavujte horké panve a hrnce na ovladaci panel nebo ram varné desky.
Sul, cukr a pisek mohou varnou desku poskrabat.
Hlinikova félie a plastové nadoby se na horkych plotynkach tavi.
Cistici prostfedky, které nejsou uréeny pro sklokeramické desky, mohou zanechat na povrchu desky
neodstranitelné skvrny.
K Cisténi spotiebice nepouzivejte draténky ani zadné jiné brusné prostiedky, hrozi poskrabani povrchu.
Poskozeny kabel musi byt ihned vyménén kvalifikovanym technikem.
Zatizeni neni uréeno pro pouzivani s ¢asovymi spinaci nebo jinymi ovladacimi systémy.
Tento vyrobek je uren pouze pro vafeni jidla vdomacnostech a podobnych prostiedich, jakymi jsou:

- kuchyné pro personal v obchodech, kancelafich a dalSich podobnych pracovistich;

- venkovské domy a farmy;

- kuchynky pro hosty hoteld, moteld a podobnych ubytovacich zafizeni.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebice bezpec¢nym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem
nesméji hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti bez dozoru.

VYSTRAHA

Spotfebic a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouzivani stavaji horkymi. Pozornost by se méla vénovat tomu, aby
se zabranilo dotyku topnych ¢lankd. Musi se zabranit v pristupu détem mladsim 8 let, nejsou-li trvale pod
dozorem.

Vareni s tukem nebo olejem na varném panelu bez dozoru muze byt nebezpecné a miize mit za nasledek
vznik pozéru. NIKDY se nesnazte hasit ohen vodou - vypnéte spotfebic¢ a potom plameny pfekryjte napf.
poklickou nebo mokrou tkaninou.

Nebezpedli pozéru: na varné povrchy neodkladejte zadné predméty.
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POPIS SPOTREBICE

Pohled shora [A]

1. Varnazéna 160 mm: 1200/1500 W
2. Varnazéna 210 mm: 2300/2600 W
3. Varnazoéna 180 mm: 1500/1800 W 7.
4. Varnazoéna 180 mm: 1500/1800 W

w

Varna zéna 190x380 mm: 3000/3600 W
Sklokeramicky povrch
Dotykovy ovladaci panel

o

Ovladaci panel [B]

1. Tlacitka vybéru varné zény

2. Specialnifunkce

3. Casovat 7.
4. Dotykovy ovladac vykonu/¢asovace

b

Tlacitko turbo vykonu
Zamek tlacitek
ON/OFF vypinac

o

INSTALACE

Upozornéni

« Indukéni varna deska musi byt instalovana kvalifikovanou osobou nebo technikem v souladu s platnymi
predpisy. V pfipadé potfeby se obratte na autorizovany servis. Tyto prace neprovadéjte sami.

 Pred pfipojenim k elektrické siti se ujistéte, Ze parametry vasi sité odpovidaji udajum na Stitku pfistroje.

+ Varna deska nesmi byt nainstalovana nad chladici zafizeni, mycku nadobi ani susicku pradla.

+ Stény okolo a nad varnou deskou museji byt odolné proti teplu. VSechny ostatni materialy, tmely a lepidla
ve styku s varnou deskou museji byt odolné teplu.

—

—-» <+ F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 min. 50 min. 3
+1 +1

1. Povybaleni se ujistéte, Ze neni varna deska poskozena. V pfipadé jakychkoli pochybnosti se obratte na
prodejce nebo autorizovany servis.

2. Vpracovni desce vyfiznéte otvor podle obrazku. Vzdalenost okraja varné desky od okolnich zdi zavisi na
typu a povrchu zdi. V blizkosti varné desky nepouzivejte snadno hotlavé materialy. Pro snadnou instalaci
a nasledné pouzivani by mél byt kolem otvoru pro varnou desku zachovan volny prostor nejméné 5 cm.
Tloustka pracovni desky by méla byt nejméné 30 mm.

Poznamka

+ Bezpecnostni vzdalenost bokl varné desky od vnitfniho okraje pracovni desky by méla byt
nejméné 3 mm. A

+ Bezpecnostni vzdéalenost mezi pracovnim povrchem varné desky a skfinkami nad ni musi byt
nejméné 760 mm.

Zajisténi dostatecné ventilace
Dbejte na to, aby byla zajiSténa dostatecna ventilace varné desky a nebyly zablokované ventilacni otvory.
Aby se zabranilo ndhodnému dotyku s horkym spodnim povrchem varné desky nebo urazu elektrickym
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proudem béhem prace, je tfeba do vzdalenosti minimalné 50 mm od spodni strany varné desky umistit
m dfevénou vlozku a pfipevnit Srouby. Viz nasledujici ilustrace.

‘
d HE
/ ;/ !
|_ 760mm

i

/)

e

/

IMin. 50mm
EE— S o — _I>
| Max. Smm Max. 5Smm |
A(mm) B(mm) | C(mm) D E
760 min.50 | min. 20 Vstup vzduchu Vystup vzduchu 5mm

« Okolo varné desky jsou ventila¢ni otvory. Pfi usazovani varné desky na misto je tfeba zajistit, aby nebyly
otvory zablokovany pracovni deskou.

+ Méjte na paméti, Ze lepidlo, kterym jsou k lince pfipevnény plastové nebo difevéné materialy, musi odolat
teplotdm az 150°, aby nedoslo k rozlepeni oblozeni.

+ Zadni sténa a prilehlé povrchy musi odolat teploté 90 °C.

Umisténi montaznich drzaka

Varnou desku po vsazeni do kuchyriské pracovni desky zajistéte pomoci dvou drzékd, pfisroubovanych ke
spodni strané varné desky. Pozici drzéaku upravte podle tloustky pracovni desky, viz ilustrace.

A : Drzak
B:Varna deska
C:Pracovni deska

Pozor: Po instalaci se drzaky nesmi za Zzadnych okolnosti dotykat spodni strany pracovni desky (viz ilustrace).
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PRIPOJENI SPOTREBICE K ELEKTRICKE SITI

Napdjeci pfivod musi byt zapojen a jistén podle platnych norem a pfedpis(, zpUsob zapojeni je popsan dale.

1. Pred pfipojenim do sité se ujistéte, ze proudova kapacita elektrického okruhu a elektrické zasuvky
odpovidd maximalnimu vykonu varné desky.

2. Zasuvka musi byt uzemnéného typu a musi splfovat viechny platné predpisy. Pokud pro varnou desku

neni k dispozici samostatnd zdsuvka, musi byt pfed pfipojenim varné desky tato zasuvka nainstalovana

kvalifikovanym elektrikafem.

Vypinac a jistici prvky museji byt snadno pfistupné i po nainstalovani varné desky.

Pro pfipojeni varné desky nepouzivejte adaptéry, rozdvojky nebo prodluzovaci kabely.

5. Spottebic splhuje pozadavky nasledujicich EEC smérnic:
+ Sklokeramické desky — EEC/73/23 a 93/68, EEC/89/336, tykajici se radiového ruseni
- EEC/89/109, tykajici se styku s potravinami.

6. V napdjecim okruhu musi byt instalovan jisti¢ se jmenovitou hodnotou odpovidajici typovému Stitku,
s tepelnou pojistkou a vzdalenosti mezi kontakty nejméné 3 mm.

7. Béhem instalace zajistéte pouziti izolovanych kabel(l. Nesprdvné zapojeni mlze zpusobit poskozeni
spotiebice a ztrdtu zaruky.

8. Veskeré opravy museji byt provadény vyhradné autorizovanymi servisnimi techniky.

9. Pied kazdou udrzbou odpojte spotiebi¢ od napijeni.

Hw
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POUZIVANI SPOTREBICE

Nez za¢nete spotrebi¢ pouzivat, nezapomente ze indukéni desky odstranit veskeré ochranné félie!

Indukéni varna deska se ovlada pomoci dotykovych tlacitek, aktivace jednotlivych funkci je potvrzena
pfislusnymi indikatory a akustickym signalem.

Princip funkce

Indukéni ohfev je bezpecny, vyspély, efektivni a ekonomicky zpuUsob vafeni. Funguje na principu
elektromagnetického vinéni, které ohtiva pfimo material hrnce a k ohfevu tak nedochazi nepfimym pfenosem
tepla pfes povrch varné desky. Povrch varné desky se zahtiva pouze sekundarné teplem z ohfivané nadoby.

1. Zelezny hrnec

2. Magneticky obvod % S SS W

3. Sklokeramicka deska —
4. Induk¢ni civka —

5. Indukéni proudy —

© O

e e
[ewe]
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Nadobi vhodné pro indukéni ohiev

Pouzivejte pouze nadobi se dnem vhodnym pro indukéni ohfev. Na dnu nddobi nebo na _—=—.
obalu hledejte symbol indukce. -
Vhodnost nadobi mizete otestovat pomoci magnetu. K zdkladné hrnce nebo panve .:D
pfiblizte magnet. Pokud je magnet pfitahovan, je nadobi vhodné pro indukéni ohfev.

Pokud nemdate magnet: Nalijte do testované nadoby trochu vody. Pokud na displeji neblika symbol =Y =
a voda se ohfiva, je nadoba vhodna.

Nadobi z nasledujicich materidld neni vhodné pro indukéni ohrev: ¢istd nerezova ocel, hlinik nebo méd
bez zakladny z magnetického materialu, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Vhodna velikost a tvar nadobi

Nepouzivejte nadobi s hrubym dnem, které by mohlo poskrabat sklokeramicky
povrch. Dno nddoby by mélo byt co nejsilnéjsi a co nejrovnéjsi.

Dno nadoby by mélo mit rozmér odpovidajici velikosti vyznacené zoény,
kterou se chystate pouZit. Pokud bude hrnec o néco 3irsi, bude energie ¢ -4 &= .
vyuzita maximalné efektivné. Pokud pouzijete nddobu s mensim pramérem, W 4
muze byt Uc¢innost nizsi, nez oc¢ekavate. Nadoba s priimérem mensim nez
14 cm nemusi byt varnou deskou detekovéna. Nadobu na varné zéné vzdy
vystredte. -2
Pfi ptemistovani hrnec nebo panev vidy zvednéte, nikdy je N W
neposouvejte po sklokeramické desce, aby nedoslo k jejimu —#—%
poskrabani.

Ovladani spotiebice

Dotykové ovladaci prvky

Ovladaci prvky reaguji na dotyk, neni proto tfeba nadmérné tlacit.

Tlacitka ovladejte celym bfiskem prstu, ne pouze pickou.

Uspésny stisk tlagitka je potvrzen pipnutim.

Dbejte na to, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a nezakryval je Zadny pfedmét,
napfiklad nddobi nebo utérka. | tenkd vrstva vody muize ztizit ovladani tlacitek.

Zahajeni vareni

Podrzte 3 vtefiny prst na ON/OFF vypinaci. Po zapnuti se ozve pipnuti
a na displeji se zobrazi ,-“ nebo ,- -“. Varna deska tak indikuje prechod do
pohotovostniho rezimu.

Na varnou zénu postavte vhodnou nadobu. S,
« Ujistéte se, Ze jsou dno nadoby a povrch varné zény Cisté a suché. 1

+ Klepnutim na pfislusné tlacitko vyberte pozadovanou varnou zénu.
Rozblika se indikator u tlacitka vybrané zény.

\I/
/I\

Posunutim prstu po ovladaci vykonu nastavte pozadovany teplotni

stupen.

« Pokud nenastavite teplotni stupen do 1 minuty, varnd deska se
automaticky vypne a budete muset zacit znovu od zacatku.

« Béhem vareni mizete nastavenou teplotu kdykoli upravit.

[‘\1 FERERennnm
Q\\ Zvysit vykon

R RERRRNN T
-— t\,

Snizitvykon( )
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Pokud na displeji blika stiidavé = = s idajem teploty

Znamena to, Ze: E
« Nadobi neni umisténo do spravné varné zény

« Pouzité nddobi neni vhodné pro indukcni ohiev
+ Hrnec je pfili$ maly nebo neni sprdvné vycentrovany na varné zéné.

Pokud se navarné zéné nenachézi vhodny hrnec nebo paney, ohrev se nespusti a displej se po dvou minutach
automaticky vypne.

Ukonceni vareni

Klepnutim na pfislusné tlacitko vyberte varnou zénu, kterou chcete
vypnout.

o
(]

Varnou zénu vypnéte posunutim prstu po ovladaci vykonu na 0" 1111
Ujistéte se, ze se na displeji zobrazi ,0".

Dotykem vypinace ON/OFF celou varnou desku vypnéte.

Upozornéni na horky povrch.

Symbol H upozoriiuje na varné zény pfilis horké na dotyk. Kdyz povrch
zchladne na bezpecnou teplotu, pfislusny indikator zmizi. Indikator bo!
muzete také vyuzit k Usporfe energie: chcete-li napfiklad nahtat dalsi
panev, postavte ji na jesté teplou varnou zénu.

Pouziti funkce turbo vykonu

Aktivace funkce Turbo

Klepnutim na pfislusné tlacitko vyberte pozadovanou varnou zénu. 5 SRL

Tlacgitkem zapnéte funkci Turbo, indikator pfislusné zény zobrazi ,b" °
a vykon je zvysen na maximum. —> b OO

Zruseni funkce Turbo

Dotknéte se tlacitka zony, pro kterou chcete funkci Turbo zrusit. 5

jL
Stiskem (® funkci Turbo zruste, zéna se vrati k plvodnimu nastaveni. TR

« Funkci Ize pouzit pro libovolnou varnou zénu.
+ Po 5 minutach se varna zéna vrati k pdvodnimu nastaveni.
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« Pokud byl plvodné vykonovy stupen ,0 pfejde zéna po 5 minutach na stupen 9.

« Pokud bylo plvodni nastaveni zény ,F* (funkce smazeni), pfejde z6na po 5 minutach na stupen 7.
+ Pokud je 2.zéna v Turbo rezimu, mize 1. z6na dosdhnout maximalné stupné 7.

« Pokud je 1.zéna v Turbo rezimu, m{ze 2. z6na dosdhnout maximalné stupné 8.

Flexibilni plocha

Tuto plochu Ize podle potieby pouzit jako jednu velkou zénu nebo jako dvé samostatné zény.
Tato flexibilni zéna je tvofena dvéma nezavislymi induktory, které Ize ovladat oddélené a nezavisle na sobé.

Jako jedna velka zéna

Chcete-li flexibilni plochu aktivovat jako jednu velkou zénu, jednoduse —~
stisknéte k tomu urcené tlacitko.

Posunutim prstu po ovladaci nastavte teplotni stupen. Frrnmimm
| 7\ Zvyit vykon

ulllllm

Snizitvykon( )

V ptipadé pouziti jako jedné velké zény doporucujeme nésledujici konfigurace. (Lze pouzit i ovalnou nebo
hranatou nddobu). Jiné konfigurace kromé téchto tii nedoporucujeme vzhledem k ic¢innosti a moznému
ohfivani spotfebice.

I "\
\.
IR

Jako dvé nezavislé zony

Chcete-li flexibilni plochu pouzit jako dvé nezavislé varné zény, mate dvé moznosti:

a) Postavit hrnec na pravou horni zénu nebo na pravou dolni zénu.

!/ - "'\ - -~ \\\ /.," S
[ \ f \ 7
l - | || | ;
N A _ |
/ = -\\
[ | &

b) Postavit na kazdou zénu jeden hrnec.

Poznédmka: Dbejte na to, aby mél hrnec vétsi priimér nez 14 cm.
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Specialni funkce
K dispozici jsou dvé specialni funkce: Funkce smazeni a funkce udrzovani teploty

&j— Smazeni Rz Udrzovani teploty

Funkce smazeni

+ Funkci mGzete pouzit ke smazeni a fritovani potravin.
+ Funkce je k dispozici pouze pro varnou zénu 2.

Klepnutim na pfislusné tlacitko vyberte pozadovanou varnou zénu.

Klepnéte na tlacitko funkce ,Smazeni”. Indikdtor vedle tlacitka zény !
zobrazi ,F” a varna zéna prejde do rezimu smazeni. |:> 'l_

Funkce udrzovani teploty
+ Funkci mGzete pouzit k udrzeni jidla teplého.
« Funkce je k dispozici pro libovolnou varnou zénu.

Klepnutim na pfisludné tlacitko vyberte pozadovanou varnou zénu.

Dotknéte se tlacitka funkce ,Udrzovéni teploty”. Indikdtor vedle tlacitka !
zény zobrazi , s “ a varna zéna prejde do rezimu udrzovani teploty. |:> y 80

Zamek ovladacich prvki

Uzamcenim ovladacich prvkd mizete zabranit nechténému pouziti spotrebice (napiiklad nechténé zapnuti
varnych zén détmi). Kdyz jsou ovladaci prvky uzamcené, nelze kromé vypinace ON/OFF pouzit zadny jiny
ovladaci prvek. V pfipadé nebezpeci mlzete varnou desku kdykoli vypnout pomoci ON/OFF vypinace, pfi
dal$im zapnuti ale budete muset varnou desku nejprve odemknout.

Uzaméeni: Stisknéte tlacitko zamku (). Indikator ¢asovace zobrazi ,Lo".
Odeméeni: Podrzte dlouze tlac¢itko zamku (®.

Casovac

Maximalni nastaveni ¢asovace je 99 minut. Casova¢ miizete pouzit dvéma riiznymi zpusoby:

« Mlzete jej pouzit jako minutku. V tomto reZzimu ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu nevypina zadnou
varnou zonu.

. Casova¢ mlze po uplynuti nastaveného ¢asu vypnout jednu nebo vice varnych ploch.

Pouziti jako minutky
Pokud nezvolite Zzadnou varnou zénu:

Ujistéte se, ze je varna deska zapnuta. farys
Minutku mUzete pouzit, i kdyzZ jste nevybrali zddnou varnou zénu.
Stisknéte tlacitko ¢asovace, displej casovace zobrazi 10" a Cislice ,0” blika.
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Posunutim prstu po ovladacdi nastavte jednotky minut (napf. na 5).

150G H“IM"“

Klepnéte znovu na symbol ¢asovace, rozblika se cislice ,1".

g
-1

LN

Posunutim prstu po ovladaci nastavte desitky minut (napt. na 9). Casova¢
je nyni nastaven na 95 minut. Po nastaveni ¢asu se automaticky spusti
odpocet. Na displeji se zobrazuje zbyvajici ¢as.

95 ® 11 IIIIIIIIIIIJR

Po uplynuti nastaveného ¢asu se na 30 vtefin rozezni zvukova signalizace
a displej casovace zobrazi - -".

-- O

Vypnuti jedné nebo vice varnych zon casovacem
Nastaveni jedné zony

Klepnutim na tlac¢itko zény vyberte zénu, pro kterou chcete nastavit
casovac.

Stisknéte tlacitko ¢asovace, displej casovace zobrazi 10" a Cislice ,0” blika. ;38:
Fd N
Posunutim prstu po ovladacdi nastavte jednotky minut (napf. na 5). 'S O LA
Klepnéte znovu na symbol ¢asovace, rozblika se Cislice ,1". S
P

Posunutim prstu po ovlada¢i nastavte desitky minut (napf. na 9). Casovac
je nyni nastaven na 95 minut.

95 ® 11 IIIIIIIIIIIEK

Po nastaveni ¢asu se automaticky spusti odpocet. Na displeji se zobrazuje
zbyvajici Cas.

POZNAMKA: Vybranou zénu signalizuje ¢ervena te¢ka vedle indikatoru
teplotniho stupné.

6 &0

poes
43

Po uplynuti nastaveného casu bude pfislusnd varna zéna automaticky
vypnuta.

- &0

POZNAMKA: Pokud byly ostatni varné zény zapnuté, pokracuji v &innosti.
Nastaveni dalSich zén:

Kroky pro nastaveni dalSich zén jsou podobné kroklim pro nastaveni jedné zény. Kdyz nastavite ¢asovac
pro nékolik varnych zén, budou zény s nastavenym ¢asovacem indikovany svitici te¢ckou. Na displeji se
zobrazuje nejkratsi zbyvajici ¢as do vypnuti a blikajici tecka oznacuje zénu, kterd bude vypnuta jako prvni.
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Zobrazuje se nasleduijici: 7 9

(¢asovac nastaven na 15 minut) b

. . o 6. 30

(¢asovac nastaven na 45 minut)

SO 111

Po uplynuti nejkratsiho ¢asovace bude pfislusnd varna zéna automaticky H &
vypnuta. Poté se zobrazi daldi nejkratsi casovac a rozblikd se tecka )
prisluiné zony. b..
Stav bude tedy odpovidat zobrazeni vpravo: 300 111111

Klepnete-li na tlacitko nékteré zony, zobrazi se na displeji Casovace jeji zbyvajici Cas.

Zruseni casovace
Klepnéte na tlacitko zony, jejiz casovac chcete zrusit. 5 @
Klepnéte na ovladac casovace, rozblika se indikator. 30

Posunutim prstu po ovladaci nastavte ¢asovac na 00 Casovac je timto zrusen.

Omezeni doby ohfevu - automatické vypnuti

Jednouzbezpecnostnich funkcije automatické vypinanivarné desky. To se aktivuje v pfipadé, Ze zapomenete
varnou zénu vypnout. Vychozi doba do vypnuti je uvedena v nasledujici tabulce.

Teplotni stupen 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychozi doba zapnuti (hodin) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

V pfipadé odebrani nddobi muze indukcni varna deska okamzité ukoncit ohfev a po dvou minutach se
automaticky vypne.

POKYNY K VARENI

Pti smazeni budte opatrni, protoze oleje a tuky se velmi rychle zahftivaji, zejména pfi pouziti funkce Turbo
ohfevu. Pfi velmi vysokych teplotach muze dojit k samovolnému vzniceni oleje nebo tuku, a hrozi tak vazné
riziko pozaru.

Tipy pro spravné vareni

« Poté, co pokrm pfivedete do varu, snizte teplotni stupen.

+ Pouziti poklicky zabrani uniku tepla, zkrati ¢as vareni a Setfi energii.

« Omezenim mnozstvi vody nebo tuku zkratite dobu pfipravy.

+ Zacnéte vafrit na vysoky teplotni stupeni a po prohfati pokrmu muzete teplotni stupen snizit.

Duseni, vareniryze

+ K dudeni dochazi pod bodem varu, okolo 85 °C, kdy tekutinou jen obcas zvolna stoupaji bubliny. To je
klicem k pfipravé lahodnych polévek a dusenych pokrm, protoZe se chut mlize rozvinout bez pfevarovani.
Pod bodem varu muzete pripravovat také vaje¢na jidla a omacky zahu$téné moukou.

+ Neékteré recepty, v€etné varfeni ryze metodou vyvafeni vody, mohou vyzadovat vyssi nez minimalni
nastaveni, aby byl pokrm fadné uvareny v doporuc¢eném case.
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Opékani masa, priprava stavnatych steakt

1.
2.

Pfed varenim odstavte maso na cca 20 minut pfi pokojové teploté.
Zahtejte panev na smazeni s masivnim dnem.

3. Potfete obé strany steaku olejem. Naneste trochu oleje na horkou panev a poté na rozehiatou panev
polozte maso.

4. Béhem opékani otoCte maso pouze jednou. Pfesny Cas peceni zavisi na tloustce steaku a na tom, jak
propeceny jej mate radi. Cas se mlze pohybovat v rozpéti 2-8 minut na kazdou stranu. Zatla¢enim na
steak zjistéte, jak je propeceny - ¢im pevnéjsi se zda byt, tim je propecenéjsi.

5. Pred podavanim nechejte steak odpocinout nékolik minut na teplém talifi, aby byl kieh¢i.

Smazeni

1. Pouzijte wok s plochym dnem nebo velkou panev na smazeni. Nadobi musi byt vhodné pro indukéni
ohfev.

2. Pripravte si vsechny potiebné ingredience a pomucky. Smazeni by mélo byt rychlé. Pokud smazite velka
mnozstvi, rozdélte je do nékolika mensich davek.

3. Kratce rozehfejte panev a pridejte dvé IZice oleje.

4. Nejprve osmahnéte maso, dejte jej stranou a udrzujte v teple.

5.  Osmahnéte zeleninu. KdyzZ je horka, ale stéle jesté kiupava, pfepnéte varnou zénu na nizsi teplotu, vratte
zpét maso a pridejte dalsi ingredience nebo $tavu.

6. Vsechnyingredience zlehka smazte, aby se vie dukladné prohfalo. Podavejte teplé.

Detekce malého nadobi

Pokud na indukéni varné desce ponechate nadobi nevhodnych rozmérl nebo z nemagnetického materidlu
(napf. hlinik) nebo néjaké jiné malé predméty (naz, vidlicka, kli¢e), pfejde indukéni varnd deska béhem 1
minuty automaticky do pohotovostniho rezimu. Po dobu dal3i 1 minuty bude v chodu ventilator, zajistujici
zchladnuti varné desky.

Teplotni stupné a jejich pouziti

Nasledujici hodnoty jsou pouze orientac¢ni. Konkrétni nastaveni zavisi na fadé faktor(, véetné pouzitého
nadobi a mnozstvi potravin. Postupem ¢asu naleznete optimalni nastaveni, které bude nejlépe vyhovovat
vasim potiebam.

Stupen Vhodné pro
122 Opatrné ohtivani malého mnozstvi potravin. Taveni cokolady nebo masla a ohfev potravin,
které se rychle pfipali. Mirné duseni. Pomaly ohrev.
3-4 Opétovné ohrati pokrmu. Rychlé duseni. Vafeni ryze.
5-6 Palacinky.
7-8 Zpénéni potravin na tuku. Vareni téstovin.
9/B Smazeni. Opékani. Pfivedeni polévky k varu. Vareni vody.
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CISTENI A UDRZBA

Co

Jak

Diilezité!

Kazdodenni
znedisténi
sklokeramického
povrchu (otisky
prstd, skvrny od
jidla, pretecené

Vypnéte napajeni sklokeramické desky.

Na jesté teplou (ne horkou!) desku aplikujte
pfipravek na ¢isténi sklokeramickych desek.
Oplachnéte a otiete do sucha cistou utérkou
nebo papirovym ubrouskem.
Sklokeramickou desku znovu zapnéte.

Kdyz je sklokeramicka deska vypnuta,
indikator horkého povrchu nesviti, ale
deska mUze byt presto horka! Budte
opatrni!

Drsné houbicky nebo agresivni Cistice
mohou poskrabat povrch sklokeramické

neslazené desky. Vzdy si prectéte navod, zda je
tekutiny) pfipravek vhodny na sklokeramické
povrchy.
Nikdy nenechavejte na povrchu zbytky
Cisticiho pripravku, na sklokeramické desce
by mohly zUstat trvalé skvrny.
Prekypéné Odstranite co nejrychleji obraceckou, Necistoty po sladkych potravinach
potraviny, $pachtli nebo stérkou vhodnou pro odstrante co nejdrive. Pokud je nechate
roztavené zbytky | sklokeramické povrchy, ale pozor na horké na skle vychladnout, mize byt jejich
a skvrny od varné zény: odstranéni obtizné a mohou dokonce
horkych sladkych | Vypnéte napdjeni varné desky. trvale poskodit sklokeramicky povrch.
tekutin Uchopte nastroj pod hlem 30° a setfete PFi manipulaci s ostrymi predméty budte

necistotu do chladné oblasti sklokeramické
desky.

Zde necistotu odstrarte pomoci houbicky
nebo papirové utérky.

Provedte vyse popsanou proceduru
kazdodenniho ¢isténi.

opatrni a chrante je pred détmi.

Rozlité potraviny
na ovladacich
prvcich

Vypnéte napajeni sklokeramické desky.
Pomoci houbicky odsajte rozlitou tekutinu.
Ovladaci panel otfete vihkym hadfikem.
Plochu kompletné vysuste papirovou
utérkou.

Sklokeramickou desku znovu zapnéte.

Kdyz je na ovladacim panelu rozlita
tekutina, m{ize se varna deska s pipnutim
sama vypnout a ovladaci prvky nemusi
fungovat. Pfed opétovnym zapnutim
nezapomente varnou desku utfit do sucha.

RADY A TIPY

Problém

Mozna pric¢ina

Co délat

Varnou desku nelze

zapnout.

Z4dné napajeni.

Ujistéte se, ze je sklokeramicka deska
pfipojena k napajeni a zapnuta.
Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku
proudu. Pokud jste vse zkontrolovali
a potize pretrvavaji, obratte se na
kvalifikovany servis.

Nereaguje dotykové

ovladani

Uzamcené ovladaci prvky.

Odemknéte ovladani. Viz kapitola
,Ovladani spotiebice”.

Spatné reaguijici ovladani.

Tenkd vrstva vody na ovladacim
panelu, nebo se tlacitek nedotykate
celym bfiskem, ale pouze $pickou
prstu.

Ujistéte se, Ze je ovladaci panel suchy
a dotykejte se tlacitek celym bfiskem
prstu.

Poskrabany povrch varné

desky

Ostré hrany nadobi.
Pouziti nevhodného abrazivniho
prasku nebo brusné zinky.

Pouzivejte nadobi s plochym a hladkym
dnem. Viz kapitola ,Cisténi a udrzba“

ecaG
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zvuky

Nékteré nddobi vydava
praskavé nebo cvakavé

kovu).

To muize byt zptisobeno konstrukci
nadobi (rdzné vibrujici vrstvy rdznych

To je normalni vlastnost daného nadobi,
nejedna se o zavadu.

Indukéni deska vydava pfi
vysokém teplotnim stupni
hluboky bzucivy zvuk

To je zplsobeno technologii
indukéniho ohfevu.

Tento jev je normalni, mél by se viak
ztisit nebo zcela vymizet pfi sniZzeni
vykonového stupné.

Hluk ventilatoru uvnitf
indukéni desky

i po vypnuti desky.

Zapnul se ventilator, zabranujici
prehiati elektroniky indukéni desky.
Ventilator mize pokracovat v chodu

Tento jev je normalni a nevyzaduje

vasi pozornost. Kdyz je ventilator

v chodu, neodpojujte indukéni desku od
napajeni.

Nadobi se nezahfiva
a neobjevi se na displeji.

induk¢ni ohrev.

vycentrovana.

Indukéni deska neni schopna nadobu
detekovat, protoze je nevhodna pro

Indukéni deska neni schopna nadobu
detekovat, protoze je pfilis mald
pro varnou zénu nebo neni radné

Pouzivejte nadobi vhodné pro indukéni
ohfev.

Nadobu vycentrujte a ujistéte se, ze jeji
dno odpovidéa rozmériim varné zény.

Indukéni deska nebo varna zéna se neocekdvané samovolné
vypnou, ozve se pipnuti a zobrazi se chybovy kéd (typicky stfidajici
se s jednou nebo dvéma ciframi na displeji ¢asovace)

Technicka zévada.

Poznamenejte si kdd chyby, vypnéte
napdjeni indukéni desky a zavolejte
servis.

DIAGNOSTIKA A INDIKACE ZAVAD

Indukéni deska je vybavena funkci automatické diagnostiky. S jeji pomocije technik schopen ovéfit funkénost
fady komponent bez nutnosti demontaze desky.
Varnou desku nerozebirejte a neopravujte vlastnimi silami! Hrozi riziko trazu a poskozeni varné

desky!

Odstranovani potizi
1) Chybové kody zobrazené béhem provozu a jejich feSeni

Kéd Problém Reseni
Automatické obnoveni funkce
E1 Napajeci napéti vyssi nez jmenovité. Zkontrolujte normalni stav napajeni. Pokud je
E2 Napajeci napéti nizsi nez jmenovité. napajeni normalni, znovu zapnéte.
E3 Vysoka teplota snimace keramické desky (#1) | Vyckejte, az se teplota desky vrati do
normalu. Stiskem ON/OFF vypinace spotrebic
E4 Vysoka teplota snimace keramické desky (#2) | znovu zapnéte.
E5 Vysoka teplota IGBT ménice (#1) Vyckejte, aZ se teplota vykonovych IGBT
. . tranzistord vrati do normalu. Stiskem
E6 Vysoka teplota IGBT ménice (#2) vypinace ON/OFF spotfebi¢ znovu zapnéte.
Zkontrolujte hladky chod ventilatoru.
V pfipadé potieby jej vyménte.
Bez automatického obnoveni
F3/F6 Zavada snimace teploty keramické desky — Zkontrolujte zapojeni nebo vyménte snimac
zkrat (F3 pro #1, F6 pro #2) teploty keramické desky.
F4/F7 Zavada snimace teploty keramické desky — Zkontrolujte zapojeni nebo vymeénte snimac
rozpojeny obvod (F4 pro #1, F7 pro #2) teploty keramické desky.
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F5/F8 Zéavada snimace teploty keramické desky — Zkontrolujte zapojeni nebo vymeénte snimac
vadny obvod (F5 pro #1, F8 pro #2) teploty keramické desky.

FO/FA Zavada snimace teploty IGBT (zkrat/ Vymeénite vykonovou kartu
rozpojeny obvod pro #1)

FC/FD Zéavada snimace teploty IGBT (zkrat/
rozpojeny obvod pro #2)

2) Specifické zavady a feSeni

Zavada

Problém

Reseni A

Po zapojeni spotfebice se
nerozsviti LED

Neni pfivedeno napajeni.

Zkontrolujte, zda je spotiebic radné
pfipojen k funkénimu napdjeni.

Chyba zapojeni vykonové karty
a karty displeje.

Zkontrolujte zapojeni.

Poskozena vykonova karta.

Vyménte silovou kartu.

Poskozena karta displeje.

Vymeénte kartu displeje.

Néktera tlacitka nepracuji
nebo abnormalni
zobrazeni LED

Poskozena karta displeje.

Vyménte kartu displeje.

Rozsviti se indikator
ohtevu, ale ohrev se
nespusti.

Vysoka teplota varné desky.

Okolni teplota muaze byt pfilis
vysoka. Mohou byt zablokovany
ventilacni otvory.

Potize s ventilatorem.

Zkontrolujte hladky chod
ventilatoru. V pfipadé potieby jej
vymeénte.

Poskozena vykonova karta.

Vyménte vykonovou kartu.

Ohrev se nahle zastavi, na
displeji blika ,u”

Nevhodné nadobi nebo pfilis maly
pramér nadoby.

Pouzijte vhodné nadobi.

Poskozeny obvod detekce nadobi.

Vymeénite vykonovou kartu.

Prehrati spotrebice.

Vyckejte, dokud teplota neklesne
k normalu. Stiskem ON/OFF
vypinace spotiebi¢ znovu zapnéte.

Varné zony na stejné
strané (napf. 1 a 2)
zobrazi ,u”.

Chyba zapojeni vykonové karty
a karty displeje.

Zkontrolujte zapojeni.

Poskozeny komunika¢ni modul
karty displeje.

Vymeénte kartu displeje.

Poskozena hlavni obvodova karta.

Vymeénte vykonovou kartu.

Nezvykly zvuk ventilatoru

Poskozeny motor ventilatoru.

Vymeénte ventildtor.

ecaG
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TECHNICKE UDAJE

Sklokeramicka varna deska: EHI 7125

Varné plochy:

160 mm 1200/1500 W

210 mm 2300/2600 W

2 x 180 mm 1500/1800 W nebo 190 x 380 mm 3000/3600 W
Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50/60 Hz

Celkovy elektricky pfikon (max.): 7100 W

Rozméry vyrobku (5 X v x h): 590 X 520 X 55 mm

Vyfez pro vestavbu AxB: 560 X 490 mm

Hmotnost 10 kg netto / 11,5 kg brutto

VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vInitd lepenka - odevzdat do sbérnych surovin. Pfebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych
kontejner(i na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zarizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tiridéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamenag, Ze s produktem by nemélo byt nakladdano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabréanite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Recyklace materiall pfispivé k ochrané pfirodnich zdrojud. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vém I
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpelnosti.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankdch www.ecg.cz.
Zména textu a technickych parametr vyhrazena.
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INDUKCNA VARNA DOSKA

Vazeny zakaznik,

dakujeme Vam za kupu indukénej varnej dosky znacky ECG. Pred prvym uvedenim spotrebic¢a do prevadzky
si pozorne precitajte ndvod na obsluhu a instalaciu a dosledne sa riadte vietkymi pokynmi. Pred instalaciou
si precitajte Cast o instaldcii. Pozorne si taktiez prestudujte bezpecnostné instrukcie a tento ndvod uschovajte

pre dalSie pouZzitie. m

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na buducu potrebu!
Vasa bezpecnost je pre nas na prvom mieste. Pred pouzitim spotrebica si precitajte pozorne tieto instrukcie.

Instalacia:

Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom

+ Pred prenasanim, udrzbou a dalsimi pracami spotrebic vzdy odpojte od siete.

+ Spotrebi¢ musi byt vzdy spravne pripojeny k uzemneniu.

- Upravy domacej elektroinstalacie smie vykonavat iba kvalifikovany elektrikar.

« Nedodrzanie tychto pravidiel méze sp6sobit Uraz elektrickym pradom, smrt alebo poziar.

« Napdjaci kdbel nesmie byt pri instaldcii priskripnuty alebo zaklineny. Poskodeny kabel sa musi vymenit.

Nebezpecenstvo porezania
+ Budte opatrni - okraje panelu mézu byt ostré.
« Neopatrnost méze viest k porezaniu alebo inému zraneniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

« Pred instalaciou a pouzitim spotrebica si precitajte tieto instrukcie.

« Na spotrebic¢ a do jeho blizkosti sa nesmu klast Ziadne horlavé predmety.

+ Poskytnite tento ndavod osobdm, ktoré budu vykonavat instalaciu.

« Spotrebi¢ musi byt instalovany v sulade s instrukciami tejto prirucky, v opac¢nom pripade hrozi
nebezpecenstvo.

 Tento spotrebi¢ smie inStalovat, zapajat a pripajat k uzemneniu iba kvalifikovany technik.

+ Spotrebi¢ smie byt pripojeny k elektrickej sieti iba cez urceny bezpecnostny isti¢ vo vsetkych pdéloch
napajania.

« Materialy v okoli inStalovaného spotrebica (skrinka, kuchynska linka) musia odolat teplotdm minimalne
100 °C.

« Nespravna instaladcia méze byt pric¢inou straty zaruky a akejkolvek zodpovednosti za Skody.

Pouzivanie a udrzba:

Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom

« Nepouzivajte prasknutu ¢i rozbitu varnt dosku. Ak déjde k prasknutiu alebo rozbitiu povrchu dosky,
okamzite ju odpojte od napdjania a obratte sa na kvalifikovaného technika.

+ Pred ¢istenim a udrzbou spotrebic¢ vzdy odpojte od elektrickej siete.

« Nedodrzanie tychto pravidiel méze spdsobit Uraz elektrickym pridom, smrt alebo poziar.

Zdravotné rizika

- Tento spotrebi¢ vyhovuje normdm upravujucim elektromagneticki bezpec¢nost. No osoby
s kardiostimulatormi alebo inymi elektrickymi implantatmi (napr. inzulinovou pumpou) sa musia pred
pouzivanim tohto spotrebica poradit so svojim lekarom alebo vyrobcom implantatu a uistit sa, Ze implantat
nebude negativne ovplyvneny elektromagnetickym polom spotrebi¢a. Nedodrzanie tohto odporucania
moze mat vazne zdravotné nasledky, vratane umrtia.

Nebezpecenstvo horucich povrchov
« Pri pouziti sa povrch varnej dosky zahrieva a méze sposobit popaleniny.
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« Kym nevychladne, nedotykajte sa dosky Ziadnou castou tela, odevom ani inymi predmetmi okrem
predpisaného néacinia.
+ Na ploche varnej dosky nenechavajte kovové predmety (napr. kuchynské nacinie) ani prazdne nadoby,
mobzu sa velmi rychlo zahriat.
+ Rukovati riadu mozu byt nezvycajne horuce. Dbajte, aby rukovati riadu neprec¢nievali nad ostatné zapnuté
m zony. Udrzujte rukovati mimo dosahu deti. Nedodrzanie tychto pravidiel méze sposobit popalenie
a oparenie.

Dolezité bezpecnostné pokyny

« Nenechdvajte zapnuty spotrebic¢ bez dozoru. Pri vareni méze doéjst k preteceniu a tvorbe dymu.

+ Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu alebo odkladaciu plochu.

« V blizkosti spotrebica nenechdvajte ziadne predmety citlivé na magnetické pole (kreditné karty, pamatové
karty) ani elektronickeé pristroje (pocitace, MP3 prehravace). Mohlo by doéjst k ich poskodeniu magnetickym
polom.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte na ohrev miestnosti.

+ Nezahrievajte prazdnu nadobu. Mohlo by déjst k jej poskodeniu.

« Kvapaliny alebo pokrmy sa nesmu ohrievat v uzatvorenych nadobach, ako napr. v plechovkach, pretoze by
mohlo doéjst k expldzii.

+ Po pouziti vzdy vypnite jednotlivé varné zény a celt dosku tak, ako je popisané v navode (t. j. pomocou
ovladacich prvkov). Nespoliehajte na funkciu automatického vypnutia a detekciu nepritomnosti riadu.

+ Nedovolte detom, aby sa so spotrebicom hrali, sadali narn alebo nan stupali.

+ Neukladajte do skriniek nad doskou predmety, ktoré mozu deti zaujimat. Deti lezlce pre tieto veci mézu
utrpiet Uraz.

« Nenechavajte deti bez dohladu, ak spotrebi¢ pouzivate.

« Neopravujte ani nemerite ziadne diely spotrebi¢a okrem operacii popisanych v ndvode. Ostatné servisné
ukony smie vykondvat iba kvalifikovany technik.

+ Na cistenie nepouzivajte parné Cistice.

« Na dosku nekladte tazké predmety.

+ Na dosku nestupajte.

« Nepouzivajteriad s ostrymiokrajmianeposuvajte nadoby po doske, doslo by k poskriabaniu sklokeramického
povrchu.

+ Neodstavujte horuce panvice a hrnce na ovladaci panel alebo ram varnej dosky.

+ Sol, cukor a piesok mézu varnu dosku poskriabat.

« Hlinikova félia a plastové nadoby sa na horucich platniach tavia.

. Cistiace prostriedky, ktoré nie su uré¢ené na sklokeramické dosky, mézu zanechat na povrchu dosky
neodstranitelné Skvrny.

«+ Na distenie spotrebica nepouzivajte drotenky ani ziadne iné brusne prostriedky, hrozi poskriabanie povrchu.

« Poskodeny kabel musi byt ihned vymeneny kvalifikovanym technikom.

- Zariadenie nie je ur¢ené na pouzivanie s ¢asovymi spina¢mi alebo inymi ovladacimi systémami.

« Tento vyrobok je urceny iba na varenie jedla v domacnostiach a podobnych prostrediach, akymi su:

- kuchyne pre personal v obchodoch, kancelériach a dalSich podobnych pracoviskach;
- vidiecke domy a farmy;
- kuchynky pre hosti hotelov, motelov a podobnych ubytovacich zariadeni.

Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebi¢a bezpe¢nym spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu
hrat. Cistenie a Gdrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti bez dozoru.

VYSTRAHA

« Spotrebic a jeho pristupné ¢asti sa pri pouzivani stavaju horucimi. Pozornost by sa mala venovat tomu, aby
sa zabranilo dotyku ohrievacich ¢lankov. Musi sa zabranit v pristupu detom mladsim ako 8 rokov, ak nie su
trvale pod dozorom.
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« Varenie s tukom alebo olejom na varnom paneli bez dozoru méze byt nebezpeéné a moze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nesnazte hasit ohen vodou — vypnite spotrebi¢ a potom plamene prekryte napr.

pokrievkou alebo mokrou tkaninou.

+ Nebezpecenstvo poziaru: na varné povrchy neodkladajte Ziadne predmety.

POPIS SPOTREBICA

Pohlad zhora [A]

1. Varnazéna 160 mm: 1200/ 1500 W
2. Varndazéna210 mm:2300/2600W
3. Varnazéna 180 mm: 1500/ 1 800 W
4. Varnadzéna 180 mm:1500/1800W

Ovladaci panel [B]

1. Tlacidla vyberu varnej zény

2. Specialne funkcie

3. Casova¢

4. Dotykovy ovladac vykonu/¢asovaca

INSTALACIA

Upozornenie

ow

ow

Varna zéna 190 x 380 mm: 3 000/ 3 600 W

Sklokeramicky povrch
Dotykovy ovladaci panel

Tlacidlo turbo vykonu

Zamka tlacidiel
ON/OFF vypinac

+ Indukénu varnu dosku musi instalovat kvalifikovana osoba alebo technik v sulade s platnymi predpismi.
V pripade potreby sa obratte na autorizovany servis. Tieto prace nevykonavajte sami.

« Pred pripojenim k elektrickej sieti sa uistite, Ze parametre vasej siete zodpovedaju udajom na stitku pristroja.

« Varna doska sa nesmie nainstalovat nad chladiace zariadenie, umyvacku riadu ani susicku bielizne.

+ Steny okolo a nad varnou doskou musia byt odolné proti teplu. Vietky ostatné materidly, tmely a lepidla
v styku s varnou doskou musia byt odolné teplu.

T

—» ¢+ F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 490+ 4 min. 50 min. 3
+1 +1

1. Po vybaleni sa uistite, Ci nie je varnd doska poskodena. V pripade akychkolvek pochybnosti sa obratte na

predajcu alebo autorizovany servis.

2. Vpracovnej doske vyrezte otvor podla obrazka. Vzdialenost okrajov varnej dosky od okolitych stien zavisi
od typu a povrchu stien. V blizkosti varnej dosky nepouzivajte lahko horlavé materidly. Na jednoduchu
instalaciu a nasledné pouzivanie by mal byt okolo otvoru na varnu dosku zachovany volny priestor
najmenej 5 cm. Hrabka pracovnej dosky by mala byt najmenej 30 mm.

Poznamka

najmenej 3 mm.

« Bezpecnostna vzdialenost bokov varnej dosky od vnutorného okraja pracovnej dosky by mala byt f
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+ Bezpeclnostna vzdialenost medzi pracovnym povrchom varnej dosky a skrinkami nad nou musi byt najmenej
760 mm.

Zaistenie dostatocnej ventilacie

Dbajte na to, aby bola zaistena dostato¢na ventilacia varnej dosky a neboli zablokované ventila¢né otvory. Aby
m sa zabranilo ndhodnému dotyku s horucim spodnym povrchom varnej dosky alebo urazu elektrickym pradom

pocas prace, je potrebné do vzdialenosti minimalne 50 mm od spodnej strany varnej dosky umiestnit drevenu

vlozku a pripevnit skrutky. Pozrite nasledujuce ilustracie.

\

. Min30mm

1 s

0p
B
C ;-
* A

A iMin. S50mm

Max. 5Smm Max. Smm

LY
a

/)

o

/

.
e

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E
760 min. 50 | min. 20 Vstup vzduchu Vystup vzduchu 5 mm

« Okolo varnej dosky su ventilatné otvory. Pri usadzovani varnej dosky na miesto je potrebné zaistit, aby
neboli otvory zablokované pracovnou doskou.

« Majte na pamati, ze lepidlo, ktorym su k linke pripevnené plastové alebo drevené materidly, musia odolat
teplotam az 150° aby nedoslo k rozlepeniu oblozZenia.

+ Zadna stena a prilahlé povrchy musia odolat teplote 90°C.

Umiestnenie montaznych drziakov
Varnu dosku po vsadeni do kuchynskej pracovnej dosky zaistite pomocou dvoch drziakov, priskrutkovanych
k spodnej strane varnej dosky. Poziciu drziaka upravte podla hribky pracovnej dosky, pozrite ilustracie.
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A: Drziak
B: Varna doska
C: Pracovna doska

Pozor: Po instalacii sa drziaky nesmu za ziadnych okolnosti dotykat spodnej strany pracovnej dosky (pozrite
ilustracie).

PRIPOJENIE SPOTREBICA K ELEKTRICKEJ SIETI

Napajaci privod musi byt zapojeny a isteny podla platnych noriem a predpisov, spésob zapojenia je popisany
dalej.
1. Pred pripojenim do siete sa uistite, Ze prudova kapacita elektrického okruhu a elektrickej zasuvky zodpoveda

maximalnemu vykonu varnej dosky.
2. Zasuvka musi byt uzemneného typu a musi spinat vietky platné predpisy. Ak pre varnu dosku nie je
k dispozicii samostatna zasuvka, musi pred pripojenim varnej dosky tuto zasuvku nainstalovat kvalifikovany

elektrikar.

3. Vypinac aistiace prvky musia byt lahko pristupné aj po nainstalovani varnej dosky.
4. Na pripojenie varnej dosky nepouzivajte adaptéry, rozvodky alebo predlzovacie kéble.
5. Spotrebi¢ spifia poziadavky nasledujucich EEC smernic:

+ Sklokeramické dosky — EEC/73/23 a 93/68, EEC/89/336, tykajuce sa radiového rusenia

« EEC/89/109, tykajuce sa styku s potravinami.
6. V napdjacom okruhu musi byt instalovany isti¢ s menovitou hodnotou zodpovedajucou typovému Stitku,

s tepelnou poistkou a vzdialenostou medzi kontaktmi najmenej 3 mm.

7. Pocas instaldcie zaistite pouzitie izolovanych kablov. Nesprdvne zapojenie méoze spdsobit poskodenie
spotrebica a stratu zaruky.

8. Vsetky opravy musia vykondvat vyhradne autorizovani servisni technici.

9. Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od napdjania.

AR I e s e e e e I e e e e e e I
: N N2 U@ ) : N2 N2 U@ : N2 Nt L2 U@
100 000 | 100 000 | 10000 O |
L l L | L |
w of B w of B o
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ecaG 23



POUZIVANIE SPOTREBICA

Skoér ako zacnete spotrebic¢ pouzivat, nezabudnite z indukénej dosky odstranit vsetky ochranné félie!
Indukénd varnd doska sa ovldada pomocou dotykovych tlacidiel, aktivacia jednotlivych funkcii je potvrdena
prislusnymi indikatormi a akustickym signalom.

Princip funkcie

Indukény ohrev je bezpecny, vyspely, efektivny a ekonomicky spdsob varenia. Funguje na principe
elektromagnetického vinenia, ktoré ohrieva priamo materidl hrnca a k ohrevu tak nedochadza nepriamym
prenosom tepla cez povrch varnej dosky. Povrch varnej dosky sa zahrieva iba sekundarne teplom z ohrievanej
nadoby.

1. Zelezny hrniec % SSS W

2. Magneticky obvod

3. Sklokeramicka doska — ®

4. Induk¢nad cievka I

5. Induk¢né prady T %

[ F——
[(e=e) (1 X ] @
- > @

Riad vhodny na indukény ohrev

Pouzivajte iba riad s dnom vhodnym na indukény ohrev. Na dne riadu alebo na obale hladajte _—=—_
symbol indukcie.

Vhodnost riadu moZete otestovat pomocou magnetu. K zdkladni hrnca alebo panvice ED
priblizte magnet. Ak je magnet pritahovany, je riad vhodny na induk¢ny ohrev.

Ak nemate magnet: Nalejte do testovanej nddoby trochu vody. Ak na displeji neblika symbol =" < a voda
sa ohrieva, je nddoba vhodna.

Riad z nasledujucich materialov nie je vhodny na indukény ohrev: ¢ista nehrdzavejuca ocel, hlinik alebo med
bez zdkladne z magnetického materidlu, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

n

Vhodna velkost a tvar riadu

Nepouzivajte riad s hrubym dnom, ktoré by mohlo poskriabat sklokeramicky povrch.
Dno nadoby by malo byt ¢o najhrubsie a ¢o najrovnejsie.

Dno nadoby by malo mat rozmer zodpovedajucej velkosti vyznacenej zény,

ktoru sa chystate pouzit. Ak bude hrniec o nieco 3irSi, vyuzZije sa energia 4 -4 @&=& -
maximalne efektivne. Ak pouzijete nddobu s mensim priemerom, méze byt W ) 4 r N N ’
Ucinnost nizdia, nez oc¢akavate. Nadoba s priemerom mensim nez 14 cm — ¥
nemusi byt varnou doskou detegovand. Nadobu na varnej zéne vzdy
vycentrujte. ' A

Pri premiestfiovani hrniec alebo panvicu vzdy zdvihnite, nikdy ich NS " N f NS N v
neposuvajte po sklokeramickej doske, aby nedoslo k jej poskriabaniu. -

¥ AN H’ e — —

Ovladanie spotrebica

Dotykové ovladacie prvky

/

Ovladacie prvky reaguju na dotyk, nie je preto potrebné nadmerne tlacit.

Tlacidla ovladajte celym bruskom prsta, nie iba Spickou. Cj{/ /
Uspesné stlacenie tlacidla je potvrdené pipnutim. =

Dbajte na to, aby boli ovladacie prvky vzdy Cisté a nezakryval ich Ziadny predmet, v X

napriklad riad alebo utierka. Aj tenkd vrstva vody méze stazit ovladanie tlacidiel.
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Zacatie varenia

Podrzte 3 sekundy prst na ON/OFF vypinaci. Po zapnuti sa ozve pipnutie
a na displeji sa zobrazi ,-“ alebo - -“ Varna doska tak indikuje prechod do
pohotovostného rezimu.

Na varnu zénu postavte vhodnu nadobu.
« Uistite sa, Ze su dno nddoby a povrch varnej zény Cisté a suché.

« Kliknutim na prislusné tlac¢idlo vyberte pozadovanu varnu zénu.
Rozblika sa indikator pri tlacidle vybranej zény.

I/
/I\

Posunutim prsta po ovlddaci vykonu nastavte pozadovany teplotny

stupen.

+ Aknenastavite teplotny stuper do 1 minuty, varna doska sa automaticky
vypne a budete musiet zacat znovu od zaciatku.

+ Pocas varenia mozete nastavenu teplotu kedykolvek upravit.

[‘\1 FELEREnnm
|, o=
H\_ "\, Zvysit vykon

R RERRRNN T
-— t\,

Znizitvykon(

Ak na displeji blika striedavo > = s udajom teploty

Znamena to, ze:

+ Riad nie je umiestneny do spravnej varnej zény

+ Pouzity riad nie je vhodny na indukény ohrev

+ Hrniec je prili$ maly alebo nie je spravne vycentrovany na varnej zéne.

Ak sa na varnej zéne nenachdadza vhodny hrniec alebo panvica, ohrev sa nespusti a displej sa po dvoch

minutach automaticky vypne.

Ukoncenie varenia

Kliknutim na prislusné tlacidlo vyberte varnu zénu, ktoru chcete vypnut.

5.

Varnu zénu vypnite posunutim prsta po ovladaci vykonu na, 0"
Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazi,0"

Dotykom vypinac¢a ON/OFF celd varnu dosku vypnite.

Upozornenie na horuci povrch.

Symbol H upozoriiuje na varné zoény prilis horice na dotyk. Ked povrch
vychladne na bezpecnu teplotu, prislusny indikator zmizne. Indikator
mobzete vyuzit aj na Usporu energie: ak chcete napriklad nahriat dalSiu
panvicu, postavte ju na este tepld varnu zénu.

H 8
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Pouzitie funkcie turbo vykonu

Aktivacia funkcie Turbo

Kliknutim na prislusné tlacidlo vyberte pozadovanu varnu zénu. 5 @

Tla¢idlom (® zapnite funkciu Turbo, indikator prislusnej zény zobrazi ,b”
. ) @
a vykon sa zvysi na maximum. — b 00

Zrusenie funkcie Turbo

Dotknite sa tlacidla zény, pre ktoru chcete funkciu Turbo zrusit. 5 ®

Stlacenim (B funkciu Turbo zruste, zéna sa vrati k pévodnému nastaveniu.

+ Funkciu je mozné pouzit pre fubovolnu varnid zénu.

« Po 5 minutach sa varna zéna vrati k pévodnému nastaveniu.

+ Ak bol pévodne vykonovy stupen,0°, prejde zéna po 5 minutach na stuperi 9.

« Ak bolo pévodné nastavenie zény ,F” (funkcia smaZenia), prejde zéna po 5 minutach na stupen 7.
+ Ak je 2.z6na v Turbo reZzime, méze 1. z6na dosiahnut maximalne stupen 7.

+ Akje 1.zéna v Turbo rezime, mdze 2. z6na dosiahnut maximalne stupen 8.

Flexibilna plocha

Tuto plochu je mozné podla potreby pouzit ako jednu velku zénu alebo ako dve samostatné zény.

Tato flexibilna zéna je tvorena dvoma nezavislymi induktormi, ktoré je mozné ovladat oddelene a nezavisle
od seba.

Ako jedna velka zéna

Ak chcete flexibilnu plochu aktivovat ako jednu velkd zénu, jednoducho ~
stlacte na to urcené tlacidlo.

Posunutim prsta po ovladaci nastavte teplotny stupen. (| FHRaR
| ™ Sorer 2
H\_ "\, Zvysit vykon

NN R RN )
-— t\,

Znizitvgkon( )
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V pripade pouzitia ako jednej velkej zony odporicame nasledujuce konfiguracie. (Je mozné pouzit aj ovalnu
alebo hranatu nadobu). Iné konfiguracie okrem tychto troch neodporic¢ame vzhladom na Gcinnost a mozné
ohrievanie spotrebica.

I'-.\ \ /
250mm L S
s 7

Ako dve nezavislé zony

Ak chcete flexibilnu plochu pouzit ako dve nezavislé varné zény, mate dve moznosti:

a) Postavit hrniec na pravu hornu zénu alebo na pravu dolnd zénu.

l'\ J | l" "
ll\ s /’rI _ \\‘j #
== = =52

b) Postavit na kazdu zénu jeden hrniec.

Poznamka: Dbajte na to, aby mal hrniec vacsi priemer nez 14 cm.

Specialne funkcie
K dispozicii su dve $pecidlne funkcie: Funkcia smazenia a funkcia udrziavania teploty
&j— Smazenie \ Rz I Udrziavanie teploty

Funkcia smazenia

+ Funkciu mézete pouzit na smazenie a fritovanie potravin.
+ Funkcia je k dispozicii iba pre varnud zénu 2.

Kliknutim na prislusné tlacidlo vyberte pozadovanu varnu zénu.

Kliknite na tlacidlo funkcie ,Smazenie”. Indikator vedla tlac¢idla zény zobrazi !
,F“ avarna zéna prejde do rezZimu smazenia. |:>

BN
o)
)

Funkcia udrziavania teploty
« Funkciu mézete pouzit na udrzanie jedla teplého.
+ Funkcia je k dispozicii pre lubovolnu varnu zénu.
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Kliknutim na prislusné tlacidlo vyberte pozadovanu varnu zénu.

Dotknite sa tlac¢idla funkcie ,UdrzZiavanie teploty” Indikator vedla tlacidla !
zony zobrazi, 1" a varna zona prejde do rezimu udrziavania teploty. |:> Y 80

Zamka ovladacich prvkov

Uzamknutim ovlddacich prvkov mézete zabranit nechcenému pouzitiu spotrebica (napriklad nechcené
zapnutie varnych zén detmi). Ked'su ovladacie prvky uzamknuté, nie je mozné okrem vypinac¢a ON/OFF pouzit
Ziadny iny ovladaci prvok. V pripade nebezpecenstva mézete varnu dosku kedykolvek vypnut pomocou ON/
OFF vypinaca, pri dalSom zapnuti viak budete musiet varnu dosku najprv odomknut.

Uzamknutie: Stlacte tla¢idlo zamky (®. Indikator ¢asovaca zobrazi,Lo".

Odomknutie: Podrzte dlho tla¢idlo zamky (®.

Casovac¢

Maximalne nastavenie ¢asovaca je 99 minut. Casova¢ mézete pouzit dvoma réznymi spdsobmi:

« Mobzete ho pouzit ako minutku. V tomto reZzime ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu nevypina Ziadnu
varnu zénu.

. Casova¢ méze po uplynuti nastaveného ¢asu vypnut jednu alebo viac varnych pléch.

Pouzitie ako minutky
Ak nezvolite Ziadnu varnu zénu:

R

Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta. I
. AN vep s » . v s o1 N

Minutku mézete pouzit, aj ked ste nevybrali ziadnu varnu zénu.

Stlacte tlacidlo ¢asovaca, displej ¢asovaca zobrazi, 10” a Cislica, 0" blika.

Posunutim prsta po ovladaci nastavte jednotky minat (napr. na 5). 'S O L LEIAITnm

Kliknite znovu na symbol ¢asovaca, rozblika sa cislica, 1" 15
TN

je teraz nastaveny na 95 minut. Po nastaveni ¢asu sa automaticky spusti

Posunutim prsta po ovlada¢i nastavte desiatky minut (napr. na 9). Casovaé | g5 © | | {11111
odpocet. Na displeji sa zobrazuje zostdvajuci cas. P\

Po uplynutinastaveného ¢asu sa na 30 sekiind rozoznie zvukova signalizacia - @
a displej ¢asovaca zobrazi,- -".

Vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén ¢asovacom
Nastavenie jednej zény

Kliknutim na tlacidlo zény vyberte zénu, pre ktoru chcete nastavit ¢asovac. 5 ®
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Stlacte tlacidlo ¢asovaca, displej ¢asovaca zobrazi, 10" a Cislica, 0" blika.

Posunutim prsta po ovlddaci nastavte jednotky minut (napr. na 5).

150 HHIM"“

Kliknite znovu na symbol ¢asovaca, rozblika sa ¢islica,, 1"

Nz
LN

Posunutim prsta po ovladaci nastavte desiatky minut (napr. na 9). Casovac
je teraz nastaveny na 95 minut.

95 ® 11 IIIIIIIIIIIQR

Po nastaveni ¢asu sa automaticky spusti odpocet. Na displeji sa zobrazuje
zostavajuci Cas.

POZNAMKA: Vybranu zénu signalizuje ¢ervena bodka vedla indikatora
teplotného stupna.

5.%0

-

Po uplynuti nastaveného c¢asu bude prislusna varna zéna automaticky
vypnuta.

- &0

POZNAMKA: Ak boli ostatné varné zony zapnuté, pokracujd v ¢innosti.

Nastavenie dalSich zon:

Kroky na nastavenie dalSich zén su podobné krokom na nastavenie jednej zony. Ked' nastavite ¢asovac pre
niekolko varnych zén, budu zény s nastavenym casova¢om indikované svietiacou bodkou. Na displeji sa
zobrazuje najkratsi zostavajuci ¢as do vypnutia a blikajuca bodka oznacuje zénu, ktord bude vypnuta ako

prva.
Zobrazuje sa nasledujuce: 79
(Casovac nastaveny na 15 minut) >
N , o 6. 30
(Casovac nastaveny na 45 minut)
50 111
Po uplynuti najkratsieho ¢asovaca bude prislusna varna zéna automaticky H &
vypnutd. Potom sa zobrazi dal$i najkratsi ¢asova¢ a rozblikda sa bodka )
prislusnej zény. b..
Stav bude teda zodpovedat zobrazeniu vpravo: 300 111111
u

Ak klepnete na tlacidlo niektorej zény, zobrazi sa na displeji Casovaca jej zostavajuci Cas.

Zrusenie ¢asovaca

Kliknite na tlacidlo zény, ktorej casovac chcete zrusit.

5.

Kliknite na ovladac ¢asovaca, rozblika sa indikator.
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Posunutim prsta po ovladaci nastavte ¢asovac na, 00" ¢asovac je tymto zruseny.

Obmedzenie ¢asu ohrevu - automatické vypnutie

Jednou z bezpecnostnych funkcii je automatické vypinanie varnej dosky. To sa aktivuje v pripade, Ze zabudnete
varnu zénu vypnut. Vychodiskovy ¢as do vypnutia je uvedeny v nasledujucej tabulke.

Teplotny stupen 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychodiskovy cas zapnutia (hodin) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

V pripade odobrania riadu méze indukénd varna doska okamzite ukoncit ohrev a po dvoch minutach sa
automaticky vypne.

POKYNY NA VARENIE

Pri smazeni budte opatrni, pretoze oleje a tuky sa velmi rychlo zahrievaju, najma pri pouziti funkcie Turbo
ohrevu. Pri velmi vysokych teplotdach méze dojst k samovolnému vznieteniu oleja alebo tuku, a hrozi tak véazne
riziko poziaru.

Tipy na spravne varenie

« Potom, ¢o pokrm privediete do varu, znizte teplotny stupen.

+ Pouzitie pokrievky zabrani uniku tepla, skrati ¢as varenia a Setri energiu.

« Obmedzenim mnozstva vody alebo tuku skratite ¢as pripravy.

« Zacnite varit na vysoky teplotny stupen a po prehriati pokrmu mézete teplotny stupen znizit.

Dusenie, varenie ryze

+ K duseniu dochadza pod bodom varu, okolo 85°C, ked' tekutinou len obcas zvolna stupaju bubliny. To je
kld¢om k priprave lahodnych polievok a dusenych pokrmov, pretoZe sa chut moze rozvinut bez prevdrania.
Pod bodom varu moézete pripravovat aj vajec¢né jedld a omacky zahustené mukou.

+ Niektoré recepty vratane varenia ryZze metédou vyvarenia vody, mézu vyzadovat vyssie nez minimalne
nastavenie, aby bol pokrm riadne uvareny v odpori¢anom case.

Opekanie masa, priprava stavnatych steakov

1. Pred varenim odstavte mdso na cca 20 minut pri izbovej teplote.

2. Zahrejte panvicu na smazenie s masivnym dnom.

3. Potrite obe strany steaku olejom. Naneste trochu oleja na horucu panvicu a potom na rozohriatu panvicu
polozte maso.

4. Pocas opekania otocte maso iba raz. Presny ¢as pecenia zavisi od hribky steaku a od toho, aky prepeceny
ho méte radi. Cas sa moze pohybovat v rozpéti 2 — 8 minut na kazdu stranu. Zatla¢enim na steak zistite, aky
je prepeceny - ¢im pevnejsi sa zda byt, tym je prepecenejsi.

5. Pred podavanim nechajte steak odpocinut niekofko minut na teplom tanieri, aby bol krehkejsi.

Smazenie

1. Pouzite wok s plochym dnom alebo velkud panvicu na smazenie. Riad musi byt vhodny na indukény ohrev.

2. Pripravte si vetky potrebné ingrediencie a pomocky. Smazenie by malo byt rychle. Ak smazite velké

mnozstva, rozdelte ich do niekolkych mensich davok.

Kratko rozohrejte panvicu a pridajte dve lyZice oleja.

Najprv osmazte maso, dajte ho nabok a udrzujte v teple.

5. Osmazte zeleninu. Ked' je horuca, ale stale eSte chrumkava, prepnite varni zénu na nizsiu teplotu, vratte
spat maso a pridajte dalsie ingrediencie alebo Stavu.

6. Vsetky ingrediencie mierne smazte, aby sa vietko dokladne prehrialo. Podavajte teplé.

Hw

Detekcia malého riadu

Ak na indukénej varnej doske ponechdate riad nevhodnych rozmerov alebo z nemagnetického materialu (napr.
hlinik) alebo nejaké iné malé predmety (n6z, vidlicka, kluce), prejde indukéna varna doska pocas 1 minuty
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automaticky do pohotovostného rezimu. Dal3iu 1 mindtu bude v chode ventilator, zaistujuci vychladnutie

varnej dosky.

Teplotné stupne a ich pouzitie

Nasledujuce hodnoty su iba orientacné. Konkrétne nastavenie zavisi od mnohych faktorov, vratane pouzitého
riadu a mnozstva potravin. Postupom ¢asu najdete optimdlne nastavenie, ktoré bude najlepsie vyhovovat

vasim potrebam.

Stupen Vhodné na
1-2 Opatrné ohrievanie malého mnozstva potravin. Topenie ¢okolady alebo masla a ohrev
potravin, ktoré sa rychlo pripalia. Mierne dusenie. Pomaly ohrev.
3-4 Opatovné ohriatie pokrmu. Rychle dusenie. Varenie ryze.
5-6 Palacinky.
7-8 Spenenie potravin na tuku. Varenie cestovin.
9/B Smazenie. Opekanie. Privedenie polievky k varu. Varenie vody.

CISTENIE A UDRZBA

Co

Ako

Délezité!

Kazdodenné
znedistenie
sklokeramického
povrchu (odtlacky
prstov, Skvrny od
jedla, pretecené

Vypnite napdajanie sklokeramickej dosky.

Na este teplu (nie horucu!) dosku aplikujte
pripravok na Cistenie sklokeramickych dosiek.
Oplachnite a utrite do sucha ¢istou utierkou
alebo papierovym obruskom.

Sklokeramicku dosku znovu zapnite.

Ked je sklokeramicka doska vypnuts,
indikator hortdceho povrchu nesvieti, ale
doska méze byt napriek tomu horucal!
Budte opatrni!

Drsné hubky alebo agresivne istice mézu
poskriabat povrch sklokeramickej dosky.

necistotu do chladnej oblasti sklokeramickej
dosky.

Tu nedistotu odstrante pomocou hubky
alebo papierovej utierky.

Urobte vy3sie popisanu proceduru
kazdodenného ¢istenia.

nesladené Vzdy si precitajte navod, ¢i je pripravok
tekutiny) vhodny na sklokeramické povrchy.
Nikdy nenechavajte na povrchu zvysky
Cistiaceho pripravku, na sklokeramickej
doske by mohli zostat trvalé Skvrny.
Prekypené Odstrante ¢o najrychlejsie obracackou, Necistoty po sladkych potravinach
potraviny, $pachtlou alebo stierkou vhodnou na odstrante ¢o najskor. Ak ich nechate na
roztopené zvysky | sklokeramické povrchy, ale pozor na hortce skle vychladnut, moze byt ich odstranenie
a Skvrny od varné zény: tazké a mozu dokonca trvalo poskodit
horucich sladkych | Vypnite napajanie varnej dosky. sklokeramicky povrch.
tekutin Uchopte nastroj pod uhlom 30° a zotrite Pri manipuldcii s ostrymi predmetmi budte

opatrni a chrante ich pred detmi.

Rozliate potraviny
na ovladacich
prvkoch

Vypnite napdajanie sklokeramickej dosky.
Pomocou hubky odsajte rozliatu tekutinu.
Ovladaci panel utrite vlhkou handri¢kou.
Plochu kompletne vysuste papierovou
utierkou.

Sklokeramicku dosku znovu zapnite.

Ked je na ovladacom paneli rozliata
tekutina, moZze sa varna doska s pipnutim
sama vypnut a ovladacie prvky nemusia
fungovat. Pred opatovnym zapnutim
nezabudnite varnu dosku utriet do sucha.
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RADY ATIPY

Problém

Mozna pricina

Co robit

Varnu dosku nie je mozné
zapnut.

Ziadne napajanie.

Uistite sa, Ze je sklokeramicka doska
pripojena k napdjaniu a zapnuta.
Skontrolujte, ¢i nedo3lo k vypadku
pradu. Ak ste vietko skontrolovali

a tazkosti pretrvavaju, obratte sa na
kvalifikovany servis.

Nereaguje dotykové
ovladanie

Uzamknuté ovladacie prvky.

Odomknite ovladanie. Pozrite kapitolu
,Ovladanie spotrebica”

Zle reagujuce ovladanie.

Tenka vrstva vody na ovladacom
paneli, alebo sa tlacidiel nedotykate
celym bruskom, ale iba Spic¢kou prsta.

Uistite sa, Ze je ovladaci panel suchy
a dotykajte sa tlacidiel celym bruskom
prsta.

Poskrabany povrch varnej
dosky

Ostré hrany riadu.

Pouzitie nevhodného abrazivneho
prasku alebo brusnej frotirovej
rukavice.

Pouzivajte riad s plochym a hladkym
dnom. Pozrite kapitolu,Cistenie
a udrzba”

Niektory riad vydava
praskavé alebo cvakavé
zvuky

To moéze byt sposobené konstrukciou
riadu (r6zne vibrujuce vrstvy réznych
kovov).

To je normalna vlastnost daného riadu,
nejde o poruchu.

Indukénd doska vydava pri
vysokom teplotnom stupni
hlboky bzucivy zvuk.

To je sposobené technolégiou
indukéného ohrevu.

Tento jav je normalny, mal by sa viak
stisit alebo celkom zmiznut pri znizeni
vykonového stupna.

Hluk ventilatora vnutri
indukénej dosky

Zapol sa ventilator zabranujuci
prehriatiu elektroniky indukénej
dosky. Ventilator m6ze pokracovat
v chode aj po vypnuti dosky.

Tento jav je normalny a nevyzaduje

vasu pozornost. Ked je ventilator

v chode, neodpdjajte indukénu dosku od
napajania.

Riad sa nezahrieva
a neobjavi sa na displeji.

Indukénd doska nie je schopna
nadobu detegovat, pretoze je
nevhodnd na indukény ohrev.
Indukénd doska nie je schopna
nadobu detegovat, pretoze je prilis
mald pre varnu zénu alebo nie je
riadne vycentrovana.

Pouzivajte riad vhodny na indukény
ohrev.

Nadobu vycentrujte a uistite sa, Ze jej
dno zodpoveda rozmerom varnej zény.

Induk¢énd doska alebo varna zéna sa neocakavane samovolne vypnd,
ozve sa pipnutie a zobrazi sa chybovy kod (typicky striedajuci sa
s jednou alebo dvoma ciframi na displeji ¢asovaca)

Technicka porucha.

Poznamenaijte si kod chyby, vypnite
napajanie indukénej dosky a zavolajte
servis.

DIAGNOSTIKA A INDIKACIA PORUCH

Indukénd doska je vybavend funkciou automatickej diagnostiky. S jej pomocou je technik schopny overit
funkénost mnohych komponentov bez nutnosti demontaze dosky.

Varnu dosku nerozoberajte a neopravujte vlastnymi silami! Hrozi riziko urazu a poskodenia varnej
dosky!
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Odstranovanie tazkosti

1) Chybové kédy zobrazené pocas prevadzky a ich rieSenie

Kod Problém RieSenie
Automatické obnovenie funkcie
E1 Napdjacie napatie vyssie nez menovité. Skontrolujte normdalny stav napajania. Ak je
E2 Napajacie napatie niZSie nez menovité. napéjanie normalne, znovu zapnite.
E3 Vysoka teplota snimaca keramickej dosky (#1) | Vyckajte, az sa teplota dosky vrati do normalu.
Stlacenim ON/OFF vypinaca spotrebi¢ znovu
E4 Vysoka teplota snimaca keramickej dosky (#2) | zapnite.
E5 Vysoka teplota IGBT menica (#1) Vyckajte, az sa teplota vykonovych IGBT
; . tranzistorov vrati do normalu. Stlacenim
E6 Vysoka teplota IGBT menica (#2) vypinaca ON/OFF spotrebic¢ znovu zapnite.
Skontrolujte hladky chod ventilatora.
V pripade potreby ho vymerite.
Bez automatického obnovenia
F3/F6 Porucha snimaca teploty keramickej dosky - Skontrolujte zapojenie alebo vymerite snimac¢
skrat (F3 pre #1, F6 pre #2) teploty keramickej dosky.
F4/F7 Porucha snimaca teploty keramickej dosky - Skontrolujte zapojenie alebo vymerite snimac¢
rozpojeny obvod (F4 pre #1, F7 pre #2) teploty keramickej dosky.
F5/F8 Porucha snimaca teploty keramickej dosky - Skontrolujte zapojenie alebo vymerite snimac¢
chybny obvod (F5 pre #1, F8 pre #2) teploty keramickej dosky.
FO/FA Porucha snimaca teploty IGBT (skrat/ Vymente vykonovu kartu
rozpojeny obvod pre #1)
FC/FD Porucha snimaca teploty IGBT (skrat/

rozpojeny obvod pre #2)

2) Specifické poruchy a riesenie

Porucha

Problém

RiesSenie A

Po zapojeni spotrebica sa
nerozsvieti LED

Nie je privedené napdjanie.

Skontrolujte, ¢i je spotrebic riadne
pripojeny k funkénému napdjaniu.

a karty displeja.

Chyba zapojenia vykonovej karty

Skontrolujte zapojenie.

Poskodena vykonova karta.

Vymerite silovu kartu.

Poskodena karta displeja.

Vymente kartu displeja.

Niektoré tlac¢idla nepracuju
alebo abnormalne
zobrazenie LED

Poskodena karta displeja.

Vymernite kartu displeja.

Rozsvieti sa indikator
ohrevu, ale ohrev sa
nespusti.

Vysoka teplota varnej dosky.

Okolitd teplota moze byt prilis
vysokd. M6zu byt zablokované
ventilacné otvory.

Tazkosti s ventilatorom.

Skontrolujte hladky chod ventilatora.
V pripade potreby ho vymente.

Poskodena vykonova karta.

Vymente vykonovu kartu.
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Ohrev sa nahle zastavi, na Nevhodny riad alebo prilis maly Pouzite vhodny riad.
displeji blika,u” priemer nadoby.
Poskodeny obvod detekcie riadu. Vymerite vykonovu kartu.
Prehriatie spotrebica. Vyckajte, kym teplota neklesne
k normalu. Stlacenim ON/OFF
vypinaca spotrebi¢ znovu zapnite.
Varné zény na rovnakej Chyba zapojenia vykonovej karty Skontrolujte zapojenie.
strane (napr. 1a2) a karty displeja.
zobrazia, u". Poskodeny komunika¢ny modul Vymente kartu displeja.
karty displeja.
Poskodena hlavna obvodova karta. Vymerite vykonovu kartu.
Nezvykly zvuk ventilatora Poskodeny motor ventilatora. Vymernite ventilator.
TECHNICKE UDAJE
Sklokeramickd varna doska: EHI 7125
Varné plochy:
160 mm 1200/1 500 W
210 mm 2 300/2 600 W

2% 180 mm 1500/1 800 W alebo 190 x 380 mm 3 000/3 600 W
Menovité napatie: 220 - 240 V~ 50/60 Hz

Celkovy elektricky prikon (max.): 7 100 W

Rozmery vyrobku (3 x v x h): 590 x 520 X 55 mm

Vyrez na vstavanie A X B: 560 X 490 mm

Hmotnost 10 kg netto / 11,5 kg brutto

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vInitd lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vreckd, plastové diely - vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v élenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamen4, Ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym
odpadom. Produkt odovzdajte na miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou
likvidédciou produktu zabranite negativnym vplyvom na ludské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizécia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spifa poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpeclnosti.

Navod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg.sk.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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INDUCTION HOB

Dear customer,

Thank you for buying the ECG brand induction hob. Before connecting the appliance read carefully the
operating and installation manual and strictly follow all instructions. Read the section on installation before
you install it. As well, read carefully the safety instructions and keep this manual for future use.

SAFETY INSTRUCTIONS

Please read carefully and keep for future reference.
Your safety is our priority for us. Read carefully these instruction before using the appliance. m

Installation:

Risk of electric shock

« Always disconnect the appliance from the power supply before moving it, maintenance and other work.

« The appliance must be always properly grounded.

« Only a qualified electrician may modify the home electrical wiring.

+ Failure to comply with these rules may result in electric shock, death or fire.

« The power supply cable must not be pinched or wedged during the installation. A damaged cable has to
be replaced.

Risk of cuts

+ Be careful - the edges of the panel may be sharp.
«+ Carelessness could lead to cuts or other injury.

Important safety instructions

+ Read these instructions before installation and using of the appliance.

+ Do not place any flammable objects on the appliance or close to it.

« Provide this manual to the persons who will perform the installation.

« The appliance must be installed according to the instructions of this manual, otherwise there may be risk.

« This appliance may be installed, connected and grounded only by a qualified technician.

« The appliance must be connected to the power supply only through a designated safety circuit breaker at
all poles of power.

« The materials near the installed appliance (cabinet, kitchen counter) must withstand temperatures of at
least 100°C.

+ Incorrect installation can cause loss of warranty and any liability for damage.

Use and maintenance:

Risk of electric shock

« Do not use a cracked or a broken hob. If the surface of the hob cracks or breaks, disconnect it immediately
from power and contact a qualified technician.

« Always disconnect the appliance from power before cleaning or maintenance.

+ Failure to comply with these rules may result in electric shock, death or fire.

Health risks

« This appliance conforms to the norms regulating the electromagnetic safety. However, persons with
pacemakers or other electrical implants (e.g. an insulin pump) must before using this product consult
their physician or the manufacturer of the implant and to make sure that the implant will not be adversely
affected by electromagnetic field of the appliance. Failure to follow this recommendation can have serious
health consequences, including death.

Danger of hot surfaces

« When in use, the surface of the hob heats up and may cause burns.
« Until it cools, do not touch the surface with any part of the body, clothing or other objects except for the
designated tools.
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Do not leave any metallic objects on the hob's surface (e.g. kitchen utensils) or empty containers, they could
heat up very quickly.

The pot handles can be unusually hot. Make sure that the pot handles do not reach over other zones that
are on. Keep the handles out of reach of children. Failure to follow these rules may cause burns and scalding.

Important safety instructions

Do not leave the turned on appliance unattended. During cooking an overflow and smoke may occur.
Never use the appliance as a work table or storage space.
Do not leave any objects sensitive to magnetic fields (credit cards, memory cards) or electronic devices
(computers, MP3 players) near the appliance. These objects may be damaged by the magnetic field.
Do not use the appliance to heat the room.
Do not heat an empty container. You could damage it.
Liquids or foods must not be heated in sealed containers, e.g. in cans since this could cause an explosion.
After use, always turn off each cooking zone and the entire hob, as described in the instructions (i.e. Using
the controls). Do not rely on automatic shutdown feature and detection of the absence dishes.
Do not allow the children to play with the appliance, to sit or to stand on it.
Do not store in the cupboards above the hob objects that could be of interest to children. Children climbing
to get these objects are risking injury.
When you are using the appliance, do not leave the children unattended.
Do not repair or replace any parts of the appliance, except those operations described in the manual. Other
service work may be performed only by a qualified technician.
Do not use steam cleaners for cleaning.
Do not place heavy objects on the plate.
Do not stand on the plate.
Do not use dishes with sharp edges and do not push the dishes around the hob plate, you could scratch the
ceramic surface.
Do not park hot pots and pans on the control panel or the frame of the hob.
Salt, sugar and sand could scratch the ceramic plate.
Aluminium foil and plastic containers melt on hot plates.
Cleaners not designed to clean ceramic hob plates could leave irremovable stains on the surface of the hob.
Do not clean with scourers or any other abrasive agents, which could scratch the surface.
A damaged cable must be immediately replaced by a qualified technician.
The appliance is not designed for use with timers and other control systems.
This product is designed only for cooking at home or in similar environments like:
- personnel kitchenettes in stores, offices and similar workplaces;
- rural households and farms;
- kitchenettes for guests in hotels, motels and similar accommodations.

This appliance can be used by children aged eight and older and by the physically and mentally impaired or
by individuals with insufficient experience and knowledge, if supervised or trained to use the appliance in
a safe manner and understand potential dangers. Children must not play with the appliance. Cleaning and
maintenance operations must not be carried out by children unless supervised by an adult.

WARNING

The appliance and its accessible parts become hot when in use. Attention should be paid to not touching
the heating elements. Prevent access to children 8 years and younger unless they are constantly supervised.
Cooking with fat or oil on the cooking panel without supervision may be dangerous and could cause fire.
Never try to extinguish the fire with water - turn off the appliance and then cover the flames with e.g. a lid
or a wet cloth.

Risk of fire: do not put any objects on the hot plate.

36 eca



APPLIANCE DESCRIPTION

View from above [A]

1. Cooking zone 160 mm: 1200/1500 W
2. Cooking zone 210 mm: 2300/2600 W
3. Cooking zone 180 mm: 1500/1800 W 7.
4. Cooking zone 180 mm: 1500/1800 W

b

Cooking zone 190 x 380 mm: 3000/3600 W
Ceramic glass surface
Touch control panel

o

Control panel [B]

1. Cooking zone selection button

b

Turbo power button

2. Special functions 6. Keylock
3. Off timer 7. ON/OFF switch
4, Power/timer touch control

INSTALLATION

Attention

+ Induction hob must be installed by qualified person or technician in accordance with applicable regulations.
If necessary contact an authorized service. Do not perform this work by yourself.

 Before connecting to the power outlet, make sure that your network parameters correspond to the data on
the label.

« The hob must not be installed above the cooling equipment, dishwasher or clothes dryer.

« The walls around and above the hob must be heat resistant. All other materials, sealants and adhesives in
contact with the hob must be resistant to heat.

—

—- « F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 min. 50 min. 3
+1 +1

1. Make sure after unpacking that the hob is not damaged. In case of any doubt, contact your vendor or an
authorized service.
2. Cut space in the counter top according to the picture. The distance of the hob from the surrounding walls
depends on the type and surface of the walls. Do not use flammable materials close to the hob. For easy
installation and subsequent use you should keep at least 5 cm of free space around the cut out hob space.
The counter top thickness should be at least 30 mm.

Note

3 mm.

. Safety distance of the sides of the hob from the inner edge of the counter top should be at least f

« The safety distance between the working surface of the hob and the cupboard above it must be at
least 760 mm.
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Ensuring adequate ventilation

Make sure that the ventilation of the hob is adequate and that the ventilation openings are not blocked. To
prevent accidental contact with the hot bottom surface of the hob or electric shock during operation, it is
necessary to place a wooden insert and fasten it with screws at least 50 mm away from the underside of the
hob. See following illustrations.

L
| [
E

|_ 760mm

a
Ve

e

/

IMin.SOmm
e S e —
| Max. 5mm Max. 5Smm |
A (mm) B(mm) | C(mm) D E
760 min. 50 | min. 20 Air inlet Air outlet 5 mm

« Around the hob are ventilation openings. When installing the hob in place it is necessary to ensure that the
openings are not blocked by the counter top.

+ Keepin mind that the glue, by which are attached plastic or wooden materials to the counter must withstand
temperatures of up to 150°C to prevent ungluing of the lining.

« The back wall and the adjacent surfaces must withstand 90°C temperature.

Placing the mounting brackets

After insertion of the hob in the kitchen counter secure it with two brackets bolted to the underside of the hob.
Adjust the position of the bracket according to the thickness of the counter, see picture.

A : Mount
B : Cooktop
C: Counter top
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Attention: After installation the brackets must under no circumstances touch the underside of the counter
(see picture).

CONNECTING THE APPLIANCE TO POWER

The power cable must be connected and secured in accordance with applicable standards and regulations,
connection method is described below.
1. Before connecting to the power supply, make sure that the current capacity of the electrical circuit and an
electrical outlet corresponds to the maximum power of the hob.
2. The outlet must be the grounded type and must comply with all applicable regulations. If a separate outlet
for the hob is not available, such an outlet must be installed before connecting the hob by a qualified
electrician.
The switch and the safety elements must be easily accessible after the hob installation.
Do not use adapters, splitter sockets or extension cables to connect the hob.
5. The appliance meets the requirements of the following EEC directives:
« Ceramic hobs - EEC/73/23 a 93/68, EEC/89/336, concerning radio interference
« EEC/89/109, concerning contact with foods.
6. A circuit breaker must be installed in the power circuit with a nominal value equivalent to the label with

thermal fuse and a contact gap of at least 3 mm.
7. Ensure the use of insulated cables in the installation. Incorrect wiring can cause damage to the appliance

and void the warranty.
8. All repairs must be performed exclusively by qualified service technicians.
9. Unplug the appliance from the power supply before any maintenance.
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USING THE APPLIANCE

Before you start using the appliance do not forget to remove all the protective foils from the induction hob.
The induction hob is controlled by touch controls, activation of each function is confirmed by appropriate

indicators and an acoustic signal.

Function principle

Induction heating is safe, advanced, effective and economical way of

cooking. It works on the principle of electromagnetic radiation, which SSS

heats the pot material directly and that means that there is no indirect % »

heat transfer through the surface of the hob. The hob surface is heated @

only by secondary heat from the heated container.

Iron pot

Magnetic circuit | 7%
O,
®

Ceramic glass cooktop — —
Induction coil
Induction currents

AN =
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Dishes suitable for induction heating

Use only dishes with bottoms suitable for induction heating. Search for induction symbolon _—=—_
the dish or on the packaging. .
You can test the suitability of the dishes using a magnet. Bring a magnet near the bottom of .:D
the pot or pan. If the magnet is attracted the dishes are suitable for induction heating.

If you have not a magnet: Pour a bit of water in the tested container. If the symbol . =" < does not flash on
the display, the dish is suitable.

Cookware from the following materials is not suitable for induction cooking: pure stainless steel, aluminium
or copper without a base of magnetic material, glass, wood, porcelain, pottery and stoneware.

Suitable size and shape of the cookware

Do not use cookware with rough bottoms, which could scratch the ceramic surface.
The bottom of the dish should be as thick and even as possible.

The bottom of the cookware should have a size corresponding to the

size of the zone you are going to use. If the pot would be a bit wider, the 4 -4 &= .
energy will be used with maximum efficiency. If you use a pot with a smaller W 4 r Y7 N r
bottom diameter, the efficiency might be lower than you expect. A dish with &+ g
a diameter of less than 14 cm might not be detected by the hob. AIways
center the cookware in the cooking zone. -4
When moving the pot or pan always lift it up, never push them on NS %K ‘
the ceramic plate to prevent it from scratching. .

Appliance control

Touch control elements

The control elements react to the touch, you do not have to press them forcefully.

Operate the buttons with the whole pad of your finger, not just the tip. ,—é /
A successful pressing of the button is signalled by a beep. —_—

Make sure that the control elements are always clean and are not covered by any v X

object, e.g. a dish or a tea towel. Even a thin layer of water can make operating the
buttons difficult.

Cooking start

Hold your finger on the ON/OFF switch for 3 seconds. A beep sounds and
the display shows “-" or “- -”. Thus the hob indicates going in the standby
mode.

Put a suitable dish on the cooking zone. S
- Make sure that the bottom of the pot and the surface of the hob are 1
clean and dry. \ e

« Tap the appropriate button to select the required cooking zone. The =>-<
indicator of the selected cooking zone starts flashing.

Slide your finger over the temperature control to set the required power f\i Fririm

level. \\m power

« If you do not set the temperature level within 1 minute the hob shuts Kl —
down and you have to start again from the beginning. — i

+ You can adjust the cooking temperature any time during cooking. Lower power( A
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If the display flashes alternatively - = and the temperature data
It means that:

« The dishes are not placed in the correct cooking zone.

+ Used dishes are not suitable for the induction heating.

« The pot is too small or it is not centered correctly on the cooking zone.

If there is no suitable pot or pan on the cooking zone the heating will not start and the display will automatically
shut off after 2 minutes.

Finishing cooking m

Tap the proper button to select the cooking zone, which you want to switch
off.

o
(]

Switch off the cooking zone by moving the finger over the power level BER
control to“0".
Make sure that the display shows “0".

Touch the ON/OFF switch to turn off the entire hob.

Hot surface warning.

The H symbol warns that the cooking zones are too hot to touch. When the
surface cools to a safe temperature, the symbol disappears. You can also use H 8
this indicator to save energy: e.g. if you want to heat another pan, place it
on the still warm zone.

Using turbo power function

Turbo function activation

Tap the appropriate button to select the required cooking zone. 5

Press (B) to turn on the Turbo function, the indicator of the appropriate zone
shows “h” and the power increases to maximum.

80

J

Cancelling Turbo function

Touch the button of the zone where you want to cancel the Turbo function. 5

Press to cancel the Turbo function, the zone returns to the original
setting.

T

+ You can use this function for any cooking zone.
« The cooking zone returns to the original setting after 5 minutes.
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« If the original power level was “0” the zone will change after 5 minutes to level 9.

« If the original setting of the zone was “F” (Function frying), the zone rises after 5 minutes to level the 7.
« Ifthe 2nd zone is in Turbo mode, the 1st zone can reach level 7 at most.

. Ifthe 1st zone is in Turbo mode, the 2nd zone can reach level 8 at most.

Flexible area

You can use this area as one big zone or two separate zones as needed.
This flexible zone is formed by two separate inductors, which can be controlled separately and independently.

One big zone

If you want to activate the flexible area as one big zone, simply press the —~
appropriate button.

Slide the finger over the control to set the temperature level. Frrm
| \ Increase power

ulllllm

Lower powerﬂ- M

In case that you want to use it as one big zone we recommend the following configurations. (You can use
an oval or a square dish.) We do not recommend other configurations except those three, considering the
efficiency and the possible heating of the appliance.

N TN 7N

\ \ \ J
S~ 250m g ot
Pl s ra "\\

Two separate zones

If you want to use the flexible area as two separate cooking zones, you have two options:

a) Place the pot on the right top zone or on the right bottom zone.

AN

b) Place one pot on each zone.

Note: Make sure that the pot has a larger diameter than 14 cm.
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Special functions
There are two special functions available: Frying function and heat maintenance function

&j— Sauté Rz Keep warm

Frying function
+ You can use this function for frying and deep-frying.
« This function is available only for the cooking zone 2.

Tap the appropriate button to select the required cooking zone.

Tap the button of the “Frying” function. The indicator next to the zone !
button shows “F”and the cooking zone enters in the frying mode. |:> 'l_

Keep warm temperature

« You can use this function to keep the food warm.
« This function is available for any cooking zone.

Tap the appropriate button to select the required cooking zone.

Tap the function button“Keep warm”. The indicator next to the zone button !
shows“ 11" and the cooking zone enters the keeping warm mode. |:> U 80

Controls lock

By locking the controls you can prevent accidental use of the appliance (e.g. unwanted switching on the
cooking zones by the children. When the controls are locked you cannot use any other control except the ON/
OFF switch. In case of emergency, you can always turn off the hob using the ON / OFF switch, but the next time
you need to unlock the hob first.

Lock: Press the lock button (®). The timer indicator shows “Lo”.

Unlock: Hold the lock button for longer time (.

Off timer

The maximum timer setting is 99 minutes. You can use the timer in two different ways:

« You can use it as a time measure. The timer does not turn off any cooking zone in the mode after the set
time passes.

« The timer can turn off one or more cooking zones after the set time passes.

Using it as time measure
If you do not select any cooking zone:

Make sure that the hob is on. 127
You can use the timer even when you did not select any cooking zone.
Press the timer button, the display shows “10” and the number “0” flashes.

ecaG 43




Slide the finger over the control to set minutes (e.g. 5).

150G H“IM"“

Tap again the timer symbol, the number “1”flashes.

™~
;#‘55

m Slide the finger over the timer control and set tens of minutes (e.g. 9). The
timer is now set for 95 minutes. The countdown starts automatically when
the timer is set. The display shows the remaining time.

95 ® 11 IIIIIIIIIIIJR

After the set time passes, an acoustic signal sounds for 30 seconds and the
timer display shows “- -".

-- O

Switching off one or more cooking zones using the timer
Set one zone

Tap the button of the zone for which you want to set the timer.

Press the timer button, the display shows “10” and the number “0” flashes. ;38:
Fé
Slide the finger over the control to set minutes (e.g. 5). 'S O LA
Tap again the timer symbol, the number “1” flashes. 2155
b &

Slide the finger over the timer control and set tens of minutes (e.g. 9). The
timer is now set for 95 minutes.

95 ® 11 IIIIIIIIIIIEK

The countdown starts automatically when the timer is set. The display
shows the remaining time.

NOTE: The selected zone is indicated by a red dot next to the temperature
level indicator.

6 &0

poes
43

After the set time passes, the cooking zone will switch off automatically.

- &0

NOTE: If the other cooking zones were on, they will continue working.
Setting other zones:

shutdown and a flashing dot marks the zone which will be turned off first.

The steps to set other zones are the same as setting of one zone. When you set the timer for several cooking
zones, the cooking zones with set timer will be indicated by a lit dot. The display shows the shortest time to
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The following is shown:
(timer set to 15 minutes) 3” &0
6. 30
(timer set to 45 minutes)
SO 111
After the expiry of the shortest timer the relevant cooking zone H &
automatically switches off. Then appears on the display the next shortest
timer and the dot of the relevant cooking zone flashes. b..
The condition will then match the figure on the right: 300 111111

If you tap the button of any zone the timer display shows its remaining time.

Cancel timer

Tap the button of the zone where you want to cancel the timer. 5 ®

Tap the timer control, the indicator starts flashing. 30

Slide the finger over the control to set the timer to “00”, the timer is cancelled.

Limited time of heating - automatic shutdown

The automatic shutdown of the hob is one of the safety functions. This function is activated if you forget to turn
off the cooking zone. The default time for the shutdown is shown in the following table.

Temperature level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Starting default time (hours) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

If you remove the dish, the induction hob can immediately stop heating and turns off automatically after two
minutes.

COOKING INSTRUCTIONS

When frying, be careful, because the oils and fats heat very quickly, especially when using the Turbo heating.
The oil and fat can spontaneously ignite at very high temperatures and there is a serious risk of fire.

Tips for proper cooking

+ When you bring the food to boiling, lower the power level.

« The use of a lid prevents heat from escaping, shortens the cooking time and saves energy.

+ You can shorten the cooking time by limiting the amount of water or fat.

. Start cooking at a high temperature level and when the food is heated, lower the temperature level.

Stewing, cooking rice

« The stewing occurs below the boiling point at about 85°C when only occasional bubbles rise slowly through
the liquid. That is the key to prepare delicious soups and stews because the flavors can develop without
over-boiling. You can also prepare under the boiling point egg meals and sauces thickened with flour.

+ Some recipes including rice cooking method of boiling out water, may require more than the minimum
setting so that the food is properly cooked at the recommended time.

Meat roasting, preparation of juicy steaks
1. Leave the meat for about 20 minutes at room temperature.
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2. Heat the frying pan with thick bottom.

3. Brush both sides of the steak with oil. Put a bit of oil in the hot pan and then place the meat on the heated
pan.

4. Turn the meat just once during cooking. The exact cooking time depends on the thickness of the steak and
how well done you like it. The time can be in the range of 2-8 minutes for each side. Press on the steak to
find out how well it is done - the firmer it seems the more done it is.

5. Before serving let the steak rest for several minutes on the plate, it will be more tender.

Sauté

1. Use a wok with flat bottom or a large frying pan. The dishes must be suitable for induction heating.

2. Prepare all necessary ingredients and utensils. Frying should be fast. If you fry large quantity, divide it in
several smaller portions.

3. Briefly heat the pan and add two tablespoons of oil.

4. First brown the meat, put it aside and keep it warm.

5. Sauté vegetables.When it is hot but still crispy, turn the cooking zone to a lower temperature, put back the
meat and add other ingredients or sauce.

6. Fry lightly all the ingredients so that the everything is thoroughly warmed. Serve warm.

Detection of small dishes

If you leave on the induction hob dishes or inappropriate dimensions or made of non-magnetic materials (e.g.
aluminium) or some other small object (knife, fork, keys), the induction hob goes in 1 minute into standby
mode automatically. The fan will be running for an additional 1 minute to ensure cooling of the hob.

Temperature levels and their use

The

following values are only approximate. Specific settings depend on many factors, including the dishes

used and quantity of food. Over time you will find the optimal setting that will best suit your needs.

Level Suitable for
Careful heating of small quantity of food. Melting chocolate or butter and heating of food,
1-2 . . . .
which burns easily. Light stewing. Slow heating.
3-4 Reheating food. Fast stewing. Cooking rice.
5-6 Pancakes.
7-8 Frying foods in fat. Cooking pasta.
9/B Frying. Browning. Bringing soup to boiling. Boiling water.

CLEANING AND MAINTENANCE

What How Important!
Everyday ceramic | Turn off the power of the ceramic hob. When the ceramic hob is off, the indicator
surface dirt Apply on the still warm (not hot) ceramic of hot surface is not on, but the hob can still
(fingerprints, surface the cleaner for ceramic hobs. be hot! Be careful!
stains from food, Rinse and dry using clean cloth or a paper Coarse sponges or aggressive cleaners can
unsweetened towel. scratch the surface of the ceramic hob.
liquids overflow) Turn the ceramic hob on again. Always read in the instructions if the cleaner
is suitable for ceramic surfaces.
Never leave on the surface residue of the
cleaner, permanent stains could stay on the
ceramic hob.
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What

How

Important!

Boiled over foods,
melted remains
and stains from

sweet, hot liquids.

Remove as soon as possible using spatula

or scraper suitable for ceramic surfaces, but
beware of hot cooking zones:

Turn off the power of the hob.

Hold the tool under a 30° angle and scrape
the dirt to a cold area of the ceramic hob.
Here you can remove the dirt using a sponge
or a paper towel.

Perform the above described procedure
during everyday cleaning.

Remove the residue of sweet foods as soon
as possible. If you leave it to cool down

on the surface, its removal could become
difficult and it even could permanently
damage the ceramic surface.

When handling sharp objects be careful and
keep them away from children.

Foods spilled on
control elements

Turn off the power of the ceramic hob.

Use a sponge to absorb spilled liquid.

Wipe the control panel with wet cloth.

Dry the area completely using a paper towel.
Turn the ceramic hob on again.

If you spill liquid on the control panel, the
hob can shutdown while sounding a beep
and the control elements might not work.
Before turning the hob on again do not
forget to wipe the control panel dry.

ADVICE AND TIPS

Problem

Possible cause

What to do

Cannot switch on the hob.

No power.

Make sure that the ceramic hob is
connected to the power supply and that
it is on. Check, if there is not a power
failure. If you checked everything

and the problems persist, contact an
authorized service centre.

controls

Does not react to touch

Locked control elements.

Unlock controls. See the section
“Appliance controls”.

Poor response to controls.

There is a thin water layer on the
control panel, or you do not touch the
buttons with finger pad, but with the
fingertip only.

Make sure that the control panel is dry
and touch the controls with the whole
finger pad.

The surface of the hob is
scratched

Dishes with sharp edges.
Using abrasive powders or scouring
sponge.

Use dishes with flat and smooth
bottoms. See the section “Cleaning and
maintenance”.

Some of the dishes make
cracking or clicking sounds

This could be caused by the structure
of the dishes (differently vibrating
layers of various metals).

This is a normal characteristic of the
given dishes, it is not a malfunction.

The induction hob emits at
a high temperature level
a deep humming sound

This is cased by the technology of
induction heating.

This effect is normal and should grow
quieter or completely disappear upon
reduction of the power level.

Fan noise within the
induction hob

The fan turned on to prevent
overheating of the electronics of the
induction hob. The fan can continue
working even after the hob is turned
off.

This is normal and it does not require
your attention. When the fan is working
do not disconnect the induction hob
from the power supply.
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Problem

Possible cause

What to do

The dishes do not heat up
and do not appear on the

display.

induction heating.

centered.

The induction hob cannot detect
the dish, because it is unsuitable for

The induction hob cannot detect
the dish, because it is too small for
the cooking zone or is not properly

Use only dishes, which are suitable for
induction heating.

Center the dish and make sure that the
bottom matches the size of the cooking
zone.

Induction hob or the cooking zone turns itself off unexpectedly,
a beep sounds and an error code appears (typically alternating with

one or two digits on the timer display)

Technical malfunction.

Note the error code, switch off the power
supply to the induction hob and call
service.

DIAGNOSTICS AND MALFUNCTION INDICATION

The induction hob is equipped with an automatic diagnostics. The technician is able to verify the functionality
of a number of components without dismantling the hob.
Do not dismantle and repair the hob by yourself! Risk of injury and damage to the hob!

Troubleshooting
1) Error codes displayed during operation and their solutions
Code Problem Solution
Automatic function reset
E1 The power supply voltage is higher than the Check the regular power supply. If the power
nominal one. supply is normal, switch it on again.
E2 Power supply voltage is lower than the
nominal one.
E3 High temperature of the sensor of the ceramic | Wait until the hob temperature returns to
hob (#1) normal. Press ON/OFF to switch the appliance
E4 High temperature of the sensor of the ceramic on again.
hob (#2)
E5 High temperature of the IGBT inverter (#1) Wait until the temperature of the IGBT
. . transistors returns to normal. Press ON/OFF to
E6 High temperature of the IGBT inverter (#2) switch the appliance on again. Check if the fan
is running smoothly. If necessary, replace it.
No automatic reset
F3/F6 Malfunction of the temperature sensor of the | Check the connection or replace the
ceramic hob - short circuit (F3 for #1, F6 for temperature sensor of the ceramic hob.
#2)
F4/F7 Malfunction of the temperature sensor of the | Check the connection or replace the
ceramic hob - disconnected circuit (F4 for #1, | temperature sensor of the ceramic hob.
F7 for #2)
F5/F8 Malfunction of the temperature sensor of the | Check the connection or replace the
ceramic hob - faulty circuit (F5 for #1, F8 for temperature sensor of the ceramic hob.
#2)
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Code Problem

Solution

F9/FA Malfunction of the temperature sensor IGBT
(Short circuit/disconnected circuit for #1)
FC/FD Malfunction of the temperature sensor IGBT

(Short circuit/disconnected circuit for #2)

Replace the power card

2) Specific malfunctions and their solutions

Problem

Problem

Solution A

When the appliance is
connected the LED does
not light up.

It is not supplied with power.

Check if the appliance is properly
connected to functional power

supply.

Wiring error of the power card and
the display card.

Check the connection.

Damaged power card.

Replace the power card.

Damaged display card.

Replace the display card.

Some buttons do not work
or not normal LED display

Damaged display card.

Replace the display card.

The heat indicator lights
up, but the heating does
not start.

High temperature of the hob.

The ambient temperature could be
too high. The ventilation openings
could be blocked.

Problems with the fan.

Check if the fan is running smoothly.
If necessary, replace it.

Damaged power card.

Replace the power card.

The heating suddenly
stops, the display flashes “u”

Unsuitable dish or the diameter of
the dish is too small.

Use suitable dishes.

Damaged circuit for the detection
of dishes.

Replace the power card.

Appliance is overheating.

Wait until the temperature returns to
normal. Press ON/OFF to switch the
appliance on again.

When the cooking zones
are on the same side (e.g. 1
and 2) “u”is displayed.

Wiring error of the power card and
the display card.

Check the connection.

Damaged communication module of

the display card.

Replace the display card.

The main circuit card is damaged.

Replace the power card.

Unusual fan noise

Damaged fan motor.

Replace the fan.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Ceramic hob: EHI 7125

Cooking zones:

160 mm 1200/1500 W

210 mm 2300/2600 W

2 x 180 mm 1500/1800 W or 190 x 380 mm 3000/3600 W
Nominal voltage: 220-240 V~ 50/60 Hz

Total power consumption (max.): 7100 W

Product dimensions (w x h x d): 590 x 520 x 55 mm
Cutout to install AxB: 560 x 490 mm

Net weight 10 kg / 11,5 kg gross

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic

recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.
Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative

impacts on human health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product,
refer to your local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the product. 08/05

electrical safety.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and c €

The instruction manual is available at website www.ecg-electro.eu.

Changes in text and technical parameters reserved.
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www.ecg-electro.eu

® Dovozce nerucf za tiskové chyby obsazené v navodu k pouzitf vyrobku.
® Dovozca neruci za tlacové chyby obsiahnuté v ndvode na pouzitie vyrobku.
® The importer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user’s manual.

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91 tel.: +420272122111
250 69 Klicany e-mail: ECc@kbexpert.cz

Distribdtor pre SR: K+B Elektro — Media, k.s.
Mlynské Nivy 73 tel.: +421232113 410
82105 Bratislava e-mail: ECc@kbexpert.cz

K+B Progres, a.s.
U Expertu91 tel.: +420272122111
250 69 Klicany e-mail: ECc@kbexpert.cz
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