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MY WAY OF HOME

e Jednostavna priprema pizze kao od
profesionalaca u udobnosti vaseg doma
e Temperatura do 450 °C kao garancija
hrskave korice, pahuljastih rubova i
mekane unutrasnjosti
e Snaga od 1600-1850 W, koja osigurava
da se idealna toplina za pecenje pizze
brzo postigne kao u pravoj italijanskoj
pizzeriji
e Kamen za pizzu dimenzija 320 x 320 x
10 mm
e 5 unaprijed postavljenih automatskih
nacina rada, zahvaljujuci kojima mozete
postaviti idealne parametre (temperaturu i
vrijeme gornjeg i donjeg zagrijavanja) za
razli€ite stilove pizze jednim dodirom —
Napuljska, Tanka korica, Pizza iz tave,
New York i Smrznuta

ECG FORZA 4600 Pizza

Nero
Pec za pizzu

vaSeg doma

Product code: 100002199510
EAN: 8592131001442

® Jednostavna priprema savrSene pizze u udobnosti

® Temperatura do 450 °C za predivno hrskavu koricu
® 5 automatskih programa za razlicite vrste pizze

® Kuvalitetni kamen za pecenje dimenzija 32 cm
°

Jednostavno rukovanje s LED displejem

e Opcija ru€nog podeSavanja
temperature (raspon 80-450 °C u 10 °C
koraci) i vrijeme (1-30 minuta) za
savrSenu kontrolu pecenja
e Nezavisno podesive gornje i donje
temperature zagrijavanja
e Intuitivna kontrolna plo¢a s jasnim
zaslonom koji vas obavjeStava o svemu
vaznom (uklju€ujuci preostalo vrijeme ili
temperaturu u gornjem i donjem dijelu
pecnice)
e PraktiCni indikator predgrijavanja

e Zvucna signalizacija koja vas
obavjeStava o predgrijavanju pecnice,
mogucnosti umetanja pizze i kraju pe€enja
e Automatsko hladenje pomocu

ventilatora koji Stiti komponente
pecnice, produzava vijek trajanja i
povecava sigurnost koriStenja
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e Vrata sa sigurnosnim staklom

e Toplinsko izolirana rucka koja vas nece
opeci

e Stabilne nozice koje osiguravaju da
uredaj ¢vrsto stoji mjesto

e Tihi rad (buka < 65 dB), zahvaljujuci
kojem vas rad pecnice ni na koji nacin

ne ometa

e Prakticni pribor uklju¢en u pakovanje:
lopatica i reza€ za pizzu

e Elegantan metalni dizajn koji ¢e stilski
upotpuniti moderne i rustikalne kuhinje

e Kompaktni dizajn s dimenzijama 450 x
440 x 302 mm (Sirina x dubina x visina)

e Tezina 10,47 kg
e Nazivni napon 220-240 V (50-60 Hz)

e Duzina kabla za napajanje cca. 0,9 m
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Tehnicne specifikacije

Tip
Voltaza/Frekvencija (V/Hz)

Maximalni ulaz (W)

Elektri¢ni
220-240 V~ 50-60 Hz
1600W - 1850 W

Zapremina pecnice (1) 45
Raspon temerature 450 °C
Specifikacije proizvoda
Automatski programi Ne
Automatski programi Ne
Mali rostilj Da
Gornje i doljnje grijanje Ne
Rostilj sa cirkulacijom (ventilator) Da
Zaslon Da
Kontrola temperature Da
Kontrola vremena Da
Broj stakla u vratima 2
Hladenje vrata Da
Rotirajuci razanj Da

Dizajn

Boja

Materijal

Dodatna oprema

crna

metal/staklo

Plo¢a za kuhanje Da

ReSetka Da

Grill razanj Da

Drzaci na izvlacenje Da
Tezina & dimenzije

SIRINA (MM) 450

VISINA (MM) 302

DUZINA (MM) 440

TEZINA (KG) 10.47
TeZina & dimenzije (Brutto)

SIRINA SA PAKOVANJEM (MM) 572

VISINA SA PAKOVANJEM (MM) 385

DUBINA SA PAKOVANJEM (MM)

TEZINA SA PAKOVANJEM (KG) 16,49
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Pripremite pizzu kod kuée kao iz italijanske picerije

Da li ste ljubitelj autenticne italijanske pice i zelite da ovu poslasticu pripremite na visokom nivou u udobnosti
svog doma? Onda je ECG FORZA 4600 Pizza Nero uredaj upravo za vas. Ova kompaktna pe¢ za pizzu podize
pripremu savrSene hrskave pizze kod kuce na profesionalni nivo. Zahvaljuju¢i temperaturi do 450 °C,
kvalitethom kamenu za pecenje i promisljenim funkcijama, moze se pobrinuti za savr§eno peceno tijesto u
rekordnom roku, a ujedno vas zadovolji svojim sigurnim i ekonomiénim radom i jednostavnim radom.
Ukratko, uz ovu pizzu u svakom trenutku mozete uzivati u ukusnoj pizzi pripremljenoj tacno po vaSem ukusu. Elegantan metalni
dizajn pecnice Ce takoder sa stilom upotpuniti svaki interijer, od moderne do rustikalne kuhinje.

Otkrijte prednosti pe€enja na visokim temperaturama

ECG FORZA 4600 Pizza Nero pecnica koristi dva snaZzna grijaca elementa koji mogu zagrijati unutradnjost do
450 °C. Ova ekstra visoka temperatura je klju¢ za profesionalnu pripremu pizze. To je zato Sto omogucava da se
testo brzo ,istekne®, dobije karakteristicnu lakocu i tipicnu hrskavost na povrsini, ali istovremeno ostane meko
iznutra i ne isusi se. Ukratko, visoka temperatura u rerni osigurava da ¢e kora biti savrSeno hrskava, pizza ¢e
imati punaste ivice i izgledat ¢e i imati ukus bas kao specijalitet iz poznate tratorije. Prednosti visoke
temperature sa kojom ova pecnica radi ukljucuju i veliku brzinu pe€enja (vasa omiljena italijanska poslastica spremna je za jelo za
nekoliko minuta). Osim toga, pizza se pece ravhomijernije. | na kraju, ali ne i najmanje vazno, visoka temperatura pojacava ukus
sastojaka. Rezultat je uvijek vrijedan toga.

Kvalitetan kamen za pizzu

Ova pecnica je opremljena kvalitetnim kamenom za pizzu od 10 mm koji ravnomjerno rasporeduje toplinu
zracenja. Zahvaljujuci njoj, uvijek Cete dobiti pizzu kao iz tradicionalne italijanske picerije. Dimenzije kamena su
320 x 320 mm, tako da mozete lako pripremiti picu od trideset centimetara.
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Pet nacina rada koji ¢e vas pretvoriti u italijanskog kuhara

Uz ovu pecnicu za pizzu, nije vam potrebno nikakvo kulinarsko znanje da biste pripremili savrSeno autenti€nu
pizzu. Ovdje imate automatske programe sa unaprijed postavljenim temperaturama i vremenom Koji
odgovaraju tipicnim receptima - to su nacini Napolitanski, Thin Crust, Pan Pizza, New York i Frozen. Dovoljan
je jedan pritisak i pe¢nica je spremna za pripremu pizze kao profesionalac.

Pecenje u Vasoj reziji
Kako biste imali pripremu pice u svojim rukama, temperaturu i vrijeme moZete podesiti i ruéno. Zahvaljujuci
mogucnosti ru€nog podeSavanja, imate potpunu kontrolu nad vremenom i omjerom temperatura gornjeg i
donjeg grijanja ako Zelite (temperaturu mozete podesiti u rasponu od 80-450 °C u koracima od 10 °C; vrijeme u
rasponu od 1-30 minuta).

Sigurnost na prvom mjestu

ECG FORZA 4600 Pizza Nero takoder razmislja o sigurnosti. Zbog toga ima vrata sa sigurnosnim staklom,
koja lako podnose visoke temperature. Ru€ka rerne je termicki izolovana, tako da se na njoj necete opeci. A
stabilne noge osiguravaju da uredaj ostane ¢vrsto na svom mjestu. Nakon zavrSetka pecenja, u rad se ukljucuje
i automatski ventilator za hladenje koji smanjuje temperaturu tijela i unutrasnjih dijelova i time produzava vijek
trajanja pecnice.

Kompaktan, ali porodi¢ni dizajn

Dimenzije 450 x 440 x 302 mm omogucuju da pe¢ ECG FORZA 4500 Pizza jednostavno smjestite na
standardnu kuhinjsku radnu povrsSinu ili je ponesete sa sobom, primjerice u vikendicu. Bilo da pripremate brzu
veceru ili organizirate obiteljsko slavlje, dovoljno velika povrSina kamena za pecenje (320 x 320 mm)
omogucuje vam pripremu izvrsne pizze za sve prisutne. Pe¢ radi sa snagom 1600-1850 W i prikljuCuje se u
standardnu elektri¢nu uti€nicu (nazivni napon 220-240 V). Duljina priklju¢nog kabela iznosi prakti¢nih 90 cm.
Tijekom rada uredaj proizvodi buku manju od 65 dB, pa vecCernje pecenje nece biti ometajuce ni u stambenoj zgradi.
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