e }atwe przygotowanie pizzy jak
profesjonalista w domowym zaciszu
e Temperatura do 450°C gwarantuje
chrupigcy spéd, puszyste brzegi i
miekkie wnetrze
e Moc 1600-1850 W gwarantuje szybkie
osiggniecie idealnej temperatury do
wypieku pizzy jak w prawdziwej wioskiej
pizzerii
e Kamien do pizzy 320 x 320 x 10 mm

e 5 predefiniowanych trybow
automatycznych, dzieki ktérym mozesz
ustawi¢ idealne parametry (temperature i
czas grzania gornego i dolnego) dla
réznych rodzajéw pizzy — neapolitanskiej,
na cienkim ciescie, pizzy z patelni,
nowojorskiej i mrozonej
e Mozliwos¢ recznego ustawienia
temperatury (zakres 80—-450°C w
krokach co 10°C) i czas (1-30 minut) dla
doskonatej kontroli pieczenia
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ECG Forza 4500 Pizza

Piec do pizzy

Product code;: 100002127428

EAN: 8592131000582

wilasnego domu

ciasta

pizzy

® | atwe przygotowanie idealnej pizzy w zaciszu

® Temperatura do 450°C dla cudownie chrupigcego

® 5 automatycznych programoéw do réznych rodzajow

® \Wysokiej jakosci kamien o Srednicy 32 cm

® } atwa obstuga dzieki wyswietlaczowi LED

e Oddzielna regulacja temperatury
grzania gornego i dolnego
e Intuicyjny panel sterowania z czytelnym
wyswietlaczem, ktéry informuje o
wszystkim, co wazne (w tym o pozostatym
czasie i temperaturze w gornej i dolnej
czesci piekarnika)
e Praktyczny wskaznik nagrzania

e Sygnalizacja akustyczna informujgca o
nagrzaniu piekarnika, mozliwosci
wiozenia pizzy i zakonczeniu pieczenia
e Automatyczne schtadzanie za pomocg
wentylatora, ktére chroni podzespoty
pieca, wydtuza jego zywotnos¢ i zwieksza
bezpieczenstwo uzytkowania
e Drzwi z szybg bezpieczng

e |zolowany termicznie uchwyt, dzieki
czemu nie poparzysz sie tatwo

e Stabilne nozki, ktére zapewniajg
stabilno$¢ urzadzenia
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e Cicha praca (hatas < 65 dB), dzieki
czemu praca piekarnika nie jest dla

Ciebie uciazliwa

e Praktyczne akcesoria w zestawie:
szpatutka i n6z do pizzy

e Elegancki metalowy design, ktory
stylowo uzupetni nowoczesne i

rustykalne kuchnie

e Kompaktowa konstrukcja o wymiarach
488,5 x 440 x 284,5 mm

e Wymiary wewnetrzne 344 x 330 x 110
mm

e Waga 10,5 kg
e Napiecie znamionowe 220-240 V (50-
60 Hz)

e Dlugosc¢ przewodu zasilajgcego ok. 0,9
m
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Parametry techniczne

Typ elektryczny
Napiecie (V/Hz) 220-240 V~ 50-60 Hz
Maksymalny pobor mocy (W) 1600W - 1850 W
Objetos¢ wewnetrzna (1) 45
Zakres temperatury pracy 450 °C

Opis produktu

Programy automatyczne Nie
Grill Nie
Maty grill Nie
Gorne i dolne ogrzewanie Tak
Grillowanie z cyrkulacja Tak
Wyswietlacz Nie
Kontrola temperatury Tak
Kontrola czasu Nie
lloé¢ i rodzaj szyb w drzwiach piekarnika 2
Chtodzenie drzwi Nie
Rozen Nie
Wzornictwo
Wersja kolorystyczna czarny
Materiat metal/szkto
Akcesoria
Blacha do pieczenia Nie
Ruszt Nie
Rozen Nie
Uchwyt do wyciggania blachy Nie
Waga & wymiary
SZEROKOSC (MM) 488.5
WYSOKOSC (MM) 284,5
DLUGOSC (MM) 440
WAGA (KG) 105

Waga & wymiary (Brutto)

SZEROKOSC Z OPAKOWANIEM (MM) 572
WYSOKOSC Z OPAKOWANIEM (MM) 370
GLEBOKOSC Z OPAKOWANIEM (MM) 513
WAGA Z OPAKOWANIEM (KG) 16,4
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Przygotuj pizze w domu jak z wloskiej pizzerii

Jestes$ mitosnikiem autentycznej wioskiej pizzy i chcesz przygotowywac ten przysmak na wysokim poziomie w zaciszu wkasnego
domu? W takim razie ECG FORZA 4500 Pizza to urzadzenie idealne dla Ciebie. Ten kompaktowy piec do pizzy przenosi
przygotowywanie idealnie chrupigcej pizzy w domu na profesjonalny poziom. Dzigki temperaturze do 450°C, wysokiej jakosci
kamieniu do pieczenia i przemys$lanym funkcjom, piecze idealnie ciasto w rekordowo krétkim czasie, a jednoczesnie zachwyca
bezpieczna i ekonomiczng praca oraz tatwoscia obstugi. Krotko méwigc, dzieki temu piecowi mozesz delektowac sie pyszng pizza
przygotowang doktadnie wedtug Twoich upodoban w dowolnym momencie. Elegancki metalowy design pieca bedzie stylowo
dopetniat kazde wnetrze, od nowoczesnych po rustykalne kuchnie.

Piec do pizzy ECG FORZA 4500 wykorzystuje dwa mocne elementy grzewcze, ktére nagrzewaja wnetrze do

450°C. Ta wyjatkowo wysoka temperatura jest kluczem do profesjonalnego przygotowania pizzy. Pozwala ona

bowiem na szybkie ,wydostanie sie” ciasta, nabranie jego charakterystycznej lekkosci i chrupkosci na

powierzchni, a jednoczesnie zachowanie jego sprezystosci w Srodku i zapobieganie wysuszeniu. Krotko méwigc, wysoka temperatura
w piecu gwarantuje, ze ciasto bedzie idealnie chrupiace, pizza bedzie miata puszyste brzegi, a jej wyglad i smak bedg niczym
specjat ze stynnej trattorii. Zaletami wysokiej temperatury, z jakg pracuje ten piec, sa rowniez szybko$¢ pieczenia (Twoj ulubiony
wioski przysmak bedzie gotowy w ciggu kilku minut). Ponadto pizza piecze sie réwniej. | co najwazniejsze, wysoka temperatura
wzmachnia smak sktadnikow. Efekt zawsze jest tego wart.

Odkryj korzysci pieczenia w wysokiej temperaturze g

Wysokiej jakosci kamien do pizzy

Piekarnik jest wyposazony w wysokiej jakosci kamien do pizzy o grubosci 10 mm, ktéry rbwnomiernie
rozprowadza ciepto. Dzieki niemu zawsze otrzymasz pizze jak z tradycyjnej wioskiej pizzerii. Wymiary kamienia
to 320 x 320 mm, dzigki czemu z fatwoscia przygotujesz pizze o $rednicy 30 cm.

Pie¢ trybow, ktére zamienia Cie w wioskiego szefa kuchni

Dzieki temu piecowi do pizzy nie potrzebujesz zadnych kulinarnych umiejetnosci, aby przygotowac idealnie
autentyczng pizze. Masz do dyspozycji automatyczne programy z predefiniowanymi temperaturami i
czasem, ktore odpowiadajg typowym przepisom — sg to tryby neapolitaniski, cienkie ciasto, pizza z patelni,
nowojorski i mrozony. Wystarczy jedno nacisniecie, a piec jest gotowy do przygotowania pizzy jak
profesjonalista.

Pieczenie pod Twoim kierunkiem

Aby mo6c w petni skupi¢ sie na przygotowywaniu pizzy, mozesz recznie ustawi¢ temperature i czas. Dzieki
mozliwosci recznego ustawienia masz petng kontrole nad czasem i stosunkiem temperatury grzania gérnego i
dolnego, jesli chcesz (mozesz ustawi¢ temperature w zakresie 80-450°C w krokach co 10°C; czas w zakresie 1—
30 minut).

Bezpieczenstwo przede wszystkim

W piekarniku ECG FORZA 4500 Pizza pomyslano réwniez o bezpieczenstwie. Dlatego tez posiada on drzwi z
bezpiecznego szkla, ktére z fatwoscia wytrzymuje wysokie temperatury. Uchwyt piekarnika jest izolowany termicznie,
dzieki czemu nie ma ryzyka poparzenia. Stabilne n6zki gwarantujg stabilno$¢ urzadzenia. Po zakornczeniu pieczenia
wigcza sie réwniez automatyczny wentylator chtodzacy, ktéry obniza temperature korpusu i elementéw
wewnetrznych, wydtuzajgc tym samym zywotno$¢ piekarnika.

Kompaktowa, a zarazem rodzinna konstrukcja = ] }

Wymiary 488,5 x 440 x 284,5 mm pozwalaja na wygodne ustawienie pieca do pizzy ECG FORZA 4500 na
standardowym blacie kuchennym lub na przyktad na dziatce. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz szybki

obiad, czy organizujesz rodzinng uroczystos¢, wystarczajaco duza powierzchnia kamienia do pieczenia (320 x 320 mm) pozwoli Ci
przygotowac¢ wysmienitg pizze dla wszystkich obecnych. Piec pracuje z mocag 1600-1850 W i jest podtaczony do standardowego
gniazdka (napiecie znamionowe 220-240 V). Dlugos$¢ przewodu zasilajacego jest wystarczajaca, wynoszaca 90 cm. Podczas pracy
urzadzenie generuje hatas ponizej 65 dB, dzieki czemu wieczorne pieczenie nie bedzie ucigzliwe nawet w bloku petnym ludzi.
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