PeECG

MY WAY OF HOME

e Jednoduché priprava pizze ako od
profesionalov v pohodli domova

e Teplota az 450 °C ako zaruka
chrumkavej kérky, nadychanych okrajov

i vlaneho vnutra

e Prikon 1600-1850 W, ktory zaistuje
rychle dosiahnutie idealnej ziary na

pecenie pizze ako v pravej talianskej

pizzerii

e Kameri na pizzu s rozmermi 320 x 320
x 10 mm

e 5 prednastavenych automatickych
rezimov, vdaka ktorym si jedinym

stlatenim nastavite idealne parametre

(teplotu a ¢as horného aj spodného

ohrevu) pre rdézne Styly pizze — Neapolitan,

Thin Crust, Pan Pizza, New York a Frozen

e Moznost manualneho nastavenia
teploty (rozmedzie 80-450 °C v krokoch

po 10 °C) aj ¢asu (1-30 minut) pre

perfektnt kontrolu nad prepecenim

ECG Forza 4500 Pizza

Pizza rira

domova

e Samostatne nastavitelnd teplota
horného a spodného ohrevu
e Intuitivny ovladaci panel s prehladnym
displejom, ktory vas informuje o
vSetkom podstatnom (vr. zostavajiceho
Casu Ci teploty v hornej i spodnej Casti
pece)
e Prakticky indikator predhriatia

e Akusticka signalizécia, ktora vas
informuje o predhriati pece, moznosti
vloZenia pizze i ukonceni pecenia
e Automatické dochladzovanie pomocou
ventilatora, ktory chrani komponenty
pece, predlZuje zZivotnost a zvySuje
bezpec€nost pouzivania
e Dvierka s bezpecnostnym sklom

e Tepelne izolovana rukovat, o ktoru sa
len tak nespalite

e Stabilné noZzicky, ktoré zaistuju, ze
spotrebi¢ pevne stoji na svojom mieste

Product code;: 100002127428
EAN: 8592131000582

® Jednoducha priprava dokonalej pizze v pohodli

® Teplota az 450 ° C pre Uzasne chrumkavu kdérku
® 5 automatickych programov pre rézne typy pizze
® Kvalitny kamen s priemerom 32 cm

® Jednoduché ovladanie s LED displejom

e Ticha prevadzka (hlu¢nost < 65 dB),
ktorej zasluhou vas chod pece nijako
vyrazne nerusi
e Praktické prislusenstvo sucastou
balenia: lopatka a krajacie koliesko na
pizzu
e Elegantné kovové prevedenie, ktoré
Stylovo doplni moderné aj rustikalne
kuchyne
e Kompaktny dizajn s rozmermi 488,5 x
440 x 284,5 mm
e Velkost vnutorného priestoru 344 x 330
x 110 mm
e Hmotnost 10,5 kg

e Menovité napatie 220-240 V (50-60
Hz)

e Dizka napéjacieho kabla cca 0,9 m
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Technické parametre

Typ
Napatie (V/Hz)

Maximalny prikon (W)

elektricka
220-240 V~ 50-60 Hz
1600W - 1850 W

Vnutorny objem (1) 45
Rozsah teploty 450 °C
Popis produktu
Automatické programy Nie
Gril Nie
Maly gril Nie
Horny a spodny ohrev Ano
Grilovanie s cirkulaciou Ano
Displej Nie
Kontrola teploty Ano
Kontrola €asu Nie
Pocet a typ skiel vo dvierkach rary 2
Chladenie dveri Nie
Otocna razen Nie
Design
Farebné prevedenie Cierna
Material kov/sklo
PrisluSenstvo
Plech na pecenie Nie
Rost Nie
Grilovacia ihla Nie
Drziak na vytahovanie plechu Nie
Hmotnost' & rozmery
SIRKA (MM) 488.5
VYSKA (MM) 284,5
DLZKA (MM) 440
HMOTNOST (KG) 10.5
Hmotnost’ & rozmery (Brutto)
SIRKA S OBALOM (MM) 572
VYSKA S OBALOM (MM) 370
HLBKA S OBALOM (MM) 513
HMOTNOST S OBALOM (KG) 16,4

K+B Progres, a.s., organizacna zlozka, Mlynské Nivy 73, 821 05 Bratislava

Tel. 0917 834 040 Objednavajte na: objednavky@k-b.sk https://ecg-electro.eu/



mailto:objednavky@k-b.sk
https://ecg-electro.eu/

E——
beCa

MY WAY OF HOME

Pripravte si doma pizzu ako z talianskej pizzérie

Patrite k milovnikom autentickej talianskej pizze a radi by ste si tito pochutku pripravovali na vysokej trovni aj v
pohodli domova? Potom je ECG FORZA 4500 Pizza zariadenim presne pre vas. Tato kompaktna pec na pizzu
totiz postiva domécu pripravu dokonalej chrumkavej pizze na profesionalnu troven. Vdaka teplote az 450 °C,
kvalithnému kamenu na pecenie a premyslenym funkciam sa dokdZe postarat o dokonale prepecené cesto v
rekordnom Case, pricom vas potesi aj bezpe€nou a tspornou prevadzkou Ci S touto pieckou si skratka
mozete kedykol'vek plnymi duskami uZit’ lahodnt pizzu pripravent presne podla vasich predstav. Elegantné kovové
prevedenie pece navyse Stylovo doplnia akykol'vek interiér, od modernych az po rustikalne kuchyne.

Spoznajte vyhody vysokoteplotného pecenia
Pec ECG FORZA 4500 Pizza vyuZiva dva vykonné vykurovacie ¢lanky, ktoré dokazu rozpalit’ vnitorny

priestor az na 450 °C. Prave tato extra vysoka teplota je pritom kl'i€om k profesionalnej priprave pizze.

Umoziuje totiz, aby cesto rychlo ,vybehlo“, ziskalo charakteristickd l'ahkost' a typickd chrumkavost’ na

povrchu, ale pritom zostalo vo vnutri viaéne a nebolo vysuSené. Vysoka teplota v peci skratka zaisti, Ze korka bude dokonale
chrumkava, pizza bude mat’ nadychané okraje a na pohl'ad aj na chut’ bude posobit’ presne ako Specialita z vyhlasenej
tratérie. K vyhodam vysokej teploty, s ktorou tato pec pracuje, navyse patri aj skvela rychlost’ pe€enia (vasSa obl'ibena
talianska pochutka je pripravena na konzumaciu v rade minut). Okrem toho sa pizza pecie rovnomernejsie. A v neposlednom
rade vysoka teplota zintenzivituje chut’ surovin. Vysledok tak vZdy stoji za to.

Kvalitna pizza kamen

Tato pec je vybavena kvalitnym pizza kamerfiom o sile 10 mm, ktory rovnomerne distribuuje salavé teplo.
Aj vd'aka nemu sa za vSetkych okolnosti dockate pizze ako z tradi€¢nej talianskej pizzérie. Rozmery
kamena su pritom 320 x 320 mm, takZe mozete bez problému chystat’ aj tridsat'centimetrovu pizzu.

Pat’ rezimov, ktoré z vas urobia talianskych Séfkucharov

S touto pecou na pizzu nemusite na pripravu dokonale autentickej pizze oplyvat’ Ziadnymi odbornymi
gastronomickymi znalost'ami. K dispozicii tu totiz automatické programy s prednastavenymi teplotami a
c¢asmi, ktoré zodpovedaju typickym receptom - jedna sa o médy Neapolitan, Thin Crust, Pan Pizza, New
York Staci tak jedno stlacenie a pec je pripravena nachystat pizzu ako od profesionalov.

Pecenie vo vasej rézii
Aby ste mohli mat’ pripravu pizze vo svojich rukach, mozete teplotu a ¢as nastavit’ aj manualne. Vd'aka
mozZnosti ruéného nastavenia mate v pripade zaujmu pint kontrolu nad €¢asom i pomerom tepl6t horného
a spodného ohrevu (teplotu mozete nastavovat' v rozsahu 80-450 °C, a to v krokoch po 10 °C; €as v
rozmedzi 1-30 minut).

Bezpecie na prvom mieste

ECG FORZA 4500 Pizza mysli aj na bezpe¢nost'. Disponuje preto dvierkami s bezpe¢nostnym sklom, ktoré
hravo odolava vysokym teplotam. Rukovat’ pece je tepelne odizolovana, a tak sa o nu len tak nepopalite. A
stabilné nozicky zaist'uju, Ze spotrebi¢ pevne stoji na svojom mieste. Po skonc€eni pe€enia navyse prichadza
do akcie automaticky chladiaci ventilator, ktory zniZuje teplotu tela aj vnutornych dielov, ¢im peci predlzuje
Zivotnost.

Kompaktné, a napriek tomu rodinné prevedenie ; ‘] }

Rozmery 488,5 x 440 x 284,5 mm nahravaju tomu, Ze mdZete pec ECG FORZA 4500 Pizza pohodine usadit’
na $tandardni kuchynsku linku alebo si ju vziat' napriklad na chatu. Ci uz ale chystate rychlu vegeru,
alebo organizujete rodinnu oslavu, dostato¢ne velka plocha kamena na pecenie (320 x 320 mm) vam umozni pripravit skvelu
pizzu pre vSetkych pritomnych. Pec pracuje s prikonom 1600-1850 W a pripaja sa do klasickej zasuvky (menovité napatie
220-240 V). Dizka privodného kabla je pritom dostatoénych 90 cm. Za chodu spotrebi¢ generuje hluk pod 65 dB, teda veéerné
pecenie nie je nijako rusivé ani v panelovom dome plnom l'udi.
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