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ECG Forza 4500 Pizza
Peč za pico
Product code: 100002127428
EAN: 8592131000582

 Enostavna priprava pice kot
profesionalec v udobju vašega doma

 Temperatura do 450 °C kot jamstvo za
hrustljavo skorjico, puhaste robove in

voljno notranjost
 Vhodna moč 1600-1850 W, ki

zagotavlja hitro doseganje idealne
toplote za peko pice kot v pravi italijanski
piceriji
 Kamen za pico 320 × 320 × 10 mm
 5 prednastavljenih samodejnih načinov,

zahvaljujoč katerim lahko nastavite
idealne parametre (temperaturo in čas
zgornjega in spodnjega segrevanja) za
različne stile pice – neapeljsko, tanko
skorjo, pan pico, newyorško in zamrznjeno
 Možnost ročne nastavitve temperature

(razpon 80-450 °C v korakih po 10 °C)
in časa (1-30 minut) za popoln nadzor nad
peko

 Ločeno nastavljiva zgornja in spodnja
temperatura gretja

 Intuitivna nadzorna plošča z jasnim
zaslonom, ki vas obvešča o vsem

pomembnem (vključno s preostalim časom
ali temperaturo v zgornjem in spodnjem
delu pečice)
 Praktičen indikator predgretja
 Zvočna signalizacija, ki vas obvešča o

predgretju pečice, možnosti vstavljanja
pice in koncu peke
 Samodejno naknadno hlajenje z

ventilatorjem, ki ščiti komponente peči,
podaljšuje življenjsko dobo in povečuje
varnost uporabe
 Vrata z varnostnim steklom
 Toplotno izoliran ročaj, da se ne boste

zlahka opekli

 Stabilne noge, ki zagotavljajo, da aparat
ostane trdno na mestu

 Tiho delovanje (hrup ≤ 65 dB),
zahvaljujoč kateremu vas delovanje

pečice bistveno ne moti
 Praktični dodatki v paketu: lopatica in

kolo za pico
 Eleganten kovinski dizajn, ki elegantno

dopolnjuje moderne in rustikalne
kuhinje
 Kompaktna oblika z merami 488,5 x

440 x 284,5 mm
 Notranja velikost 344 × 330 × 110 mm

 Teža 10,5 kg
 Nazivna napetost 220–240 V (50–60

Hz)
 Dolžina napajalnega kabla pribl. 0,9 m
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488.5

284,5

440

10.5

Teža & dimenzije

ŠIRINA (MM)

VIŠINA (MM)

DOLŽINA (MM)

TEŽA (KG)

572

370

513

16,4

Teža & dimenzije (Brutto)

ŠIRINA Z EMBALAŽO (MM)

VIŠINA Z EMBALAŽO (MM)

GLOBINA Z EMBALAŽO (MM)

TEŽA Z EMBALAŽO (KG)
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Doma pripravite pico kot iz italijanske picerije
Ste ljubitelj pristne italijanske pice in bi radi to dobroto pripravili na visokem nivoju v udobju svojega doma?
Potem je ECG FORZA 4500 Pizza naprava točno za vas. Ta kompaktna pečica za pico dvigne domačo pripravo
popolne hrustljave pice na profesionalni nivo. Zahvaljujoč temperaturi do 450 °C, kakovostnemu pekaču in
premišljenim funkcijam poskrbi za popolno pečeno testo v rekordnem času, hkrati pa vas razveseli z varnim in
varčnim delovanjem ter preprostim upravljanjem. Skratka, s to pico lahko kadarkoli uživate v okusni pici,
pripravljeni točno po vaših željah.
Tudi Elegantna kovinska oblika pečice bo stilsko dopolnila vsak interier, od moderne do rustikalne
kuhinje.

Odkrijte prednosti pečenja pri visoki temperaturi
Peč za pico ECG FORZA 4500 uporablja dva močna grelna elementa, ki lahko segrejeta notranjost do 450 °C.
Ta izjemno visoka temperatura je ključ do profesionalne priprave pice. To pa zato, ker omogoča, da testo hitro
»odteče«, pridobi značilno rahlost in značilno hrustljavost na površini, hkrati pa v notranjosti ostane prožno in ne
izsušeno. Skratka, visoka temperatura v pečici poskrbi, da bo skorja popolnoma hrustljava, pica bo imela puhaste robove ter po
videzu in okusu natanko tako kot specialiteta iz znane gostilne.
Prednosti visoke temperature, s katero deluje ta pečica, so tudi velika
hitrost pečenja (vaša najljubša italijanska poslastica je pripravljena za uživanje v nekaj minutah). Poleg tega se pica peče bolj
enakomerno. In nenazadnje, visoka temperatura okrepi okus sestavin. Rezultat je vedno vreden.

Kakovosten kamen za pico
Ta pečica je opremljena s kakovostnim 10 mm kamnom za pico, ki enakomerno porazdeli toplotno sevanje.
Zahvaljujoč njej boste vedno dobili pico kot iz tradicionalne italijanske picerije. Dimenzija kamna je 320 × 320
mm, tako da z lahkoto pripravite trideset centimetrsko pico.

Pet načinov, ki vas bodo spremenili v italijanskega kuharja
S to pečico za pico ne potrebujete nobenega kulinaričnega znanja za pripravo popolnoma pristne pice. Tukaj
imate samodejne programe s prednastavljenimi temperaturami in časi, ki ustrezajo tipičnim receptom - to so
načini Neapeljski, Tanka skorja, Pizza v ponvi, New York in Zamrznjeno. En pritisk je dovolj in pečica je
pripravljena za pripravo pice kot profesionalec.

Peka pod vašim vodstvom
Da boste imeli pripravo pice v svojih rokah, lahko temperaturo in čas nastavite tudi ročno. Zahvaljujoč
možnosti ročne nastavitve imate po želji popoln nadzor nad časom in temperaturnim razmerjem zgornjega in
spodnjega gretja (temperaturo lahko nastavite v območju 80-450 °C v korakih po 10 °C; čas v območju 1-30
minut).

Varnost na prvem mestu
ECG FORZA 4500 Pizza misli tudi na varnost. Zato ima vrata z varnostnim steklom, ki zlahka prenese visoke
temperature. Ročaj pečice je toplotno izoliran, zato se z njim ne boste opekli. In stabilne noge zagotavljajo, da
aparat ostane trdno na mestu.
Po končani peki se vključi tudi avtomatski hladilni ventilator, ki zniža temperaturo
telesa in notranjih delov ter s tem podaljša življenjsko dobo pečice.

Kompakten, a družinski dizajn
Dimenzije 488,5 × 440 × 284,5 mm pričajo o tem, da lahko pekač za pico ECG FORZA 4500 udobno postavite
na standardni kuhinjski pult ali pa ga odnesete na primer v vikend. Ne glede na to, ali pripravljate hitro večerjo ali
organizirate družinsko praznovanje, vam bo dovolj velika površina pekača (320 x 320 mm) omogočila pripravo odlične pice za vse
prisotne.
Peč deluje z vhodno močjo 1600-1850 W in je priključena na standardno vtičnico (nazivna napetost 220-240 V). Dolžina
napajalnega kabla je zadostna 90 cm. Aparat med delovanjem ustvarja hrup pod 65 dB, zato večerna peka ni prav nič moteča niti v
blokovskem naselju, polnem ljudi.
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