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MY WAY OF HOME

Pfipravte si doma pizzu jako z italské pizzerie

Patfite k milovnikdim autentické italské pizzy a radi byste si tuto pochoutku pfipravovali na vysoké tGrovni i

v pohodli domova? Pak je ECG FORZA 4500 Pizza zafizenim presné pro vas. Tato kompaktni pec na pizzu totiz

posouva domaci pfipravu dokonalé kfupavé pizzy na profesiondlni troven. Diky teploté az 450 °C, kvalitnimu

pecicimu kameni a promyslenym funkcim se dokaZe postarat o dokonale propecené tésto v rekordnim case,

pficemz vas potési i bezpe€nym a tspornym provozem ¢i snadnou obsluhou. S touto pickou si zkratka

muZete kdykoliv pInymi dousky uzit lahodnou pizzu pfipravenou piesné podle vasich predstav. Elegantni kovové provedeni pece
navic stylové doplini jakykoliv interiér, od modernich az po rustikalni kuchyné.

Poznejte vyhody vysokoteplotniho peceni

Pec ECG FORZA 4500 Pizza vyuziva dva vykonné topné ¢lanky, které dokazou rozzhavit vnitfni prostor az na

450 °C. Prave tato extra vysoka teplota je pritom klicem k profesionalni pfipravé pizzy. Umozfiuje totiz, aby tésto

rychle ,vybéhlo®, ziskalo charakteristickou lehkost a typickou kiupavost na povrchu, ale pfitom zdstalo uvnitf

vlagné a nebylo vysusené. Vysoka teplota v peci zkratka zaijisti, Ze kdrka bude dokonale kfupava, pizza bude mit nadychané okraje
a na pohled i na chut bude plsobit pifesné jako specialita z vyhlaSené tratorie. K vyhodam vysoké teploty, s niz tato pec pracuje, navic
patfi i skvéla rychlost pe€eni (vase oblibena italskd pochoutka je pfipravena ke konzumaci v fadu minut). Kromé toho se pizza pece

rovnomérnéji. A v neposledni fadé vysoka teplota zintenziviiuje chut’ surovin. Vysledek tak vzdycky stoji za to.

Kvalitni pizza kAmen

Tato pec je vybavena kvalitnim pizza kamenem o sile 10 mm, ktery rovnomérné distribuuje salaveé teplo. | diky
nému se za vSech okolnosti dockate pizzy jako z tradicni italské pizzerie. Rozméry kamene jsou pfitom 320 x
320 mm, takze mUzete bez problému chystat i tficeticentimetrovou pizzu.

Pét rezim{, které z vas udélaji italské Séfkuchare

S touto peci na pizzu nemusite pro pfipravu dokonale autentické pizzy oplyvat zadnymi odbornymi
gastronomickymi znalostmi. K dispozici zde totiz méate automatické programy s prednastavenymi teplotami a
¢asy, které odpovidaji typickym receptiim — jedna se o mody Neapolitan, Thin Crust, Pan Pizza, New York a
Frozen. Stadi tak jedno stisknuti a pec je pfipravena nachystat pizzu jako od profesionald.

Peceni ve vasi rezii

Abyste mohli mit pfipravu pizzy ve svych rukou, miZete teplotu a éas nastavit i manualné. Diky moZnosti
ru¢niho nastaveni méte v pfipadé zajmu plnou kontrolu nad ¢asem i pomérem teplot horniho a spodniho
ohfevu (teplotu miZete nastavovat v rozsahu 80-450 °C, a to v krocich po 10 °C; &as v rozmezi 1-30 minut).

Bezpeci na prvnim misté

ECG FORZA 4500 Pizza mysli i na bezpecnost. Disponuje proto dvifky s bezpe€nostnim sklem, které hravé
odolava vysokym teplotam. Rukojet’ pece je tepelné odizolovana, a tak se o ni jen tak nepopdlite. A stabilni nozi¢ky
zajistuji, ze spotfebic pevneé stoji na svém misté. Po skonceni peceni navic pfichazi do akce automaticky chladici
ventilator, ktery snizuje teplotu t&la i vnitinich dild, &imZ peci prodluZuje Zivotnost.

Kompaktni, a pfesto rodinné provedeni —

Rozméry 488,5 x 440 x 284,5 mm nahravaji tomu, Ze mdzZete pec ECG FORZA 4500 Pizza pohodIné usadit na
standardni kuchyriskou linku nebo si ji vzit tfeba na chatu. At uz ale chystate rychlou vecefi, nebo poradate
rodinnou oslavu, dostateéné velka plocha peciciho kamene (320 x 320 mm) vam umozni pfipravit skvélou pizzu pro vSechny
pritomné. Pec pracuje s pfikonem 1600-1850 W a pripojuje se do klasické zasuvky (jmenovité napéti 220-240 V). Délka pfivodniho
kabelu je pfitom dostatec¢nych 90 cm. Za chodu spotfebi¢ generuje hluk pod 65 dB, tudiz vecerni pe€eni neni nikterak rusivé ani v
panelovém domé plném lidi.
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