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Grilovani na arovni Watch video
Prave takové zazijete s kontaktnim grilem ECG KG 1000 Gourmet, ktery ho povznese na zcela jiny level. Pokud on YouTube
si chcete dopravat grilované delikatesy 365 dni v roce, je pro vas tento gril perfektnim feSenim. | v nepfiznivém Error 153

pocasi si totiz miZete dopfat oblibené pochoutky stejné jako v Iét&. Vineé z grilu vam léto alespoii asteéné Video player
pfipomene. PO P

Nadstandardni vybava

A v ¢em je kontaktni gril ECG tak vyjime€ny? Disponuje 2 nezavislymi termostaty pro nastaveni teploty spodni
a horni grilovaci plochy. Teplotu plynule nastavite v rozmezi od 60 do 230 °C. Pfesné nastaveni vam usnadni dva
digitalni displeje. Samozfejmosti je svételna indikace a jako pfidavkem ma tento model signalizaci i zvukovou.

Nabizi vam hned 4 pracovni pozice, coz jeho vyuziti jeSté rozSifuje. K dispozici mate klasické grilovanti,
kontaktni i bezkontaktni zapékani a oteviené BBQ grilovani. At uz se chystéate pfipravovat klasické steaky, grilovanou zeleninu, syry,
klobasy nebo hamburgery, gril ECG se pfizptsobi viemu.

Specialni funkce

S BBQ polohou (pIné otevieni grilu) Gzce souvisi specialni funkce BBQ Booster. Po plném otevieni na 180°
dojde k automatickému posileni vykonu, ktery zamezuje ztraté tepelného vykonu pfi Gplném otevfeni. A navic tak
ziskate dvojnasobné velkou grilovaci plochu.

Predevsim béhem zapékani vam pfijde vhod, Ze mate na vybér z 6 Grovni nastaveni odstupu horni desky od spodni.

Dvé sady grilovacich desek

najdete hned 2 sady desek. Profilované desky maji univerzalni vyuziti. Hodi se pfi zapékani tortill nebo panini,
pfi pfipravé priloh ¢i zeleniny. Ploché desky oceni skuteéni milovnici steakd. Steaky totiZz dokazete precizné
pfFipravit pravé na jejich hladkém povrchu stejné jako hamburgery, vejce nebo omelety. Obé tyto sady navic
disponuji nepfilnavym povrchem, ktery vdm maximalné usnadni jejich Cisténi.

Bezpecnostni prvky

Z bezpetnostnich dlvod( disponuje kontaktni gril ECG KG 1000 Gourmet robustnimi tepelné izolovanymi
madly. Mate tak jistotu, ze se nespalite vy ani nikdo z vaSich blizkych. Dalsim bezpec€nostnim prvkem je zamek
proti otevieni pro bezpecné prenaseni i skladovani.

Za provozu jisté ocenite 1 metr dlouhy napajeci kabel. Coz vam zajiStuje dostatecnou svobodu v pfipadé
vzdalenosti od zasuvky.

Dipy ke grilu

Také Casto premyslite nad tim, jaky dip pfipravit ke grilovanému masu kromé ¢esnekové klasiky nebo kupované
tatarky? Mame pro vas recepty na dva dipy, které jsme sami vyzkouSeli a je to lahoda.
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Hof€icovy dip s medem

Budete potiebovat:

2 Izice dijonské hofcice
1 Izici medu

2 IZici zakysané smetany
2 Izice majonézy

1 strouzek Cesneku

1 1zicku citronové Stavy
1 Izice olivového oleje
pepr

Postup:

Samotny postup je velmi jednoduchy, staci vSechny ingredience smichat a na zavér dochutit pepfem. Udeélejte ho vSak vice jak hodinu
pred podavanim a dejte ho do lednice, aby se stacil ulezet. Chuté jednotlivych surovin se dokonale prolnou a pozitek pak bude o to
intenzivnéjsi.

Jemné pikantni dip

Budete potiebovat:

1 menSi Cervenou cibuli
200 g susenych rajcat

1 €ervenou papriku

1 chilli papricku

2 |zice raj¢atového protlaku
50 ml vyvaru

1 strouzek Cesneku

cukr

sll a pepf

Postup:

Diikladné rozmackejte rajcata a cibuli pokrajejte najemno. Cesnek rozetfete se soli. Cervenou papriku a chilli papriku zbavte jadérek a
omyjte. Na zavér obé papriky nadrobno nakrajejte. VSechny tyto suroviny povarte v hrnci s protlakem a vyvarem asi 15 minut. Podle
chuti pridejte stl a pepf. Mame vyzkou$eno k hamburgerdm a je opravdu vyborny.
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