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ECG MHT 1661 Pressione
Nuovo

Multifunktions-Schnellkochtopf

Product code: 100000729215
EAN: 8592131307544

Ein Topf - unzahlige Menge von Gerichten

ADVANCED PRESSURE COOKER
MHT 1661 Pressione Nuovo

e Ein Topf — unzéhlige Menge von
Gerichten
e 12 voreingestellte Modi fur eine
einfache und bequeme Zubereitung von
Speisen:
= Zubereitung von Risotto und anderen
Reisgerichten
= SUPPE — Zubereitung von Suppen und
Briihen
= STEW — Zubereitung von gediinstetem
Gemise, Fleisch und Saucen
= SLOWCOOKING - Zubereitung von

Mahlzeiten knapp unter dem Siedepunkt ohne
Verwendung der Funktion erhdhter Druck,
geeignet fiir viele Arten von verschiedenen
Gerichten, Sous Vide

= MULTICOOK - Zubereitung von Mahlzeiten

ohne Druck mit der Moglichkeit, Zeit,
Temperatur und Verzdgerung einzustellen
Start

= JAM — Zubereitung von Marmeladen, Ketchup
oder Chutney

= PORRIGE - Zubereitung von Haferflocken,
Reisbrei usw.

= CAKE - Backen von gegossenen und
geriebenen Kuchen

= CRIPSY - zum Backen von Gerichten wie
gebackenen Nudeln, Kartoffeln mit Fleisch,
Gemiise mit Kase, Moussaka usw.

= FRY — zur Zubereitung von gebratenem Kase,
Schnitzel, Pilzen, Fleischballchen, Blumenkohl
und anderen Lebensmitteln oder Pommes
Frites, Krocket oder amerikanische Kartoffeln

= STEAM - geeignet fiir die Zubereitung von

Gemusegerichten oder Knddel. Bei dieser
Methode der Lebensmittelzubereitung
verbleibt eine erhebliche Menge an
Geschmackskomponenten sowie
wasserldslichen Vitaminen und
Spurenelementen im Lebensmittel

e Druckintensitatsfunktion mit
Steuerungsoption

e Mindest. Druck 50 kPa, max. Druck 90
kPa

e Intuitive Steuerung und Einstellung von
Zeit und Temperatur

e Manuelles Programm zum Einstellen
nach lhren Wiinschen

e Behaltervolumen: 6 | (5,7 1)

o Aluminiumbehéalter mit Kupfer-
Antihaftbeschichtung

e Klares, blau beleuchtetes LCD-Display
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® 12 voreingestellte Modi

® Das Gesamtvolumen des Behalters betragt 6 |
® Temperaturbereich 40-160 °C

e 24-Stunden-Timer

e Temperaturbereich: 40 — 160 °C

e Warmhaltefunktion bis zu 12 Stunden /
70 °C

e Qualitatssicherheitsflache des Topfes

e |solierte Wéande, bei denen die
Temperatur 50 °C nicht Uberschreitet

e Abnehmbarer Deckel und Behalter fir
kondensierten Dampf

e AuRRengehduse aus Edelstahl fir
einfache Reinigung

e Zubehor:
= Kunststoffdampfer
= Plastikloffel
= Bratkorb
= Messbecher
= Stromkabel
e max. Leistungsaufnahme 1000 W

e ProduktgroRe (H x B x T): 35,5 x 34,3 x
33 cm
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Technische Parameter Braten Ja Spachtel Nein
Erwarmung Ja - .
Grillgitt N
Anschlusswert (W) 1000 rrgier en
Langsames Kochen Ja Erittierkorb Ja
Spannung (V/Hz) 220-240 ~ 50/60 Intuiti Disl J
. o . VS IEEY) &l Dampfkoch-Gitter Ja
Waérmeisolierte Griffe Ja R
Verzogerter Start Ja Messbecher Ja
Kabellange (cm) 120 ) .
Bedienung Tastenbedienung Schopfioftel Nein
Warmbhaltefunktion Ja . e .
. Halter fiir Schopfloffel Nein
Produktbeschreibun :
9 ey 2 sl — Halter fiir Schopfioffel Nein
Behaltervolumen () 6 Akustische Anzeige Ja
Olkapazitat 3 Optische Anzeige Ja
Betriebstemperatur- Herausnehmbarer Gewicht & grOBe
Bereich 40-160 °C Behalter Ja
Behalterflache Antihaft-Oberflache BREITE (MM) 343
Stufenlose
Temperatureinstellung Ja Klarsichtdeckel Nein HOHE (MM) 355
Temperaturreglung Ja Antirutsch-Unterlagen Ja LANGE (MM) 330
3D Erwarmung Ja Trennbares Kabel Ja GEWICHT (KG) 5.5
Reiszubereitung Ja
Zubereit Pil J - . "
uhereiting von Faw *  Design Gewicht & groRe (Brutto)
Einbacken, Braten Ja
Herstellung von Farbige Ausfuhrung Schwarz/Edelstahl BREITE SAMT VERPACKUNG (MM) 343
Marmelade Ja .
Material Kunststoff/Edelstahl HOHE SAMT VERPACKUNG (MM) 370
Kochen Ja
. TIEFE SAMT VERPACKUNG (MM) 330
Diinsten Ja .
Zubehor GEWICHT SAMT VERPACKUNG (KG) 5.9
Dampfkochen Ja
Ruhrschaufel Ja
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Multifunktionstopf auch fiir eine groBe Familie

Sparen Sie beim Kochen viel Zeit und Mithe mit dem ECG MHT 1661 Pressione Nuovo Multifunktionstopf.
Stellen Sie auf dem intuitiven Bedienfeld das gewiinschte Programm ein und Uiberlassen Sie die gesamte Arbeit
dem Topf. Darliber hinaus informiert Sie das blau hintergrundbeleuchtete LCD-Display Uber die aktuellen
Einstellungen, sodass Sie jederzeit einen perfekten Uberblick haben.

Die Nettokapazitat des Arbeitsbehalters betragt 5,7 |, sodass Sie zwei Tage im Voraus das Mittagessen fir die
ganze Familie im Topf vorbereiten kdnnen. Warten Sie nicht mit dem Mittagessen, bis alle eintreffen, und aktivieren Sie die Funktion
Keep Warm, die das Essen bis zu 12 Stunden (70 °C) warm héalt. Ein weiterer zusétzlicher Bonus ist der Timer, der bis zu 24 Stunden
eingestellt werden kann.

AulRerdem erwartet Sie nach dem Kochen kein schmutziges Geschirr. Sie haben nur einen Topf verwendet, dessen
herausnehmbarer Behdlter dank der Antihaftoberflache sehr leicht zu reinigen ist.

Nach Ihrem Geschmack kochen == —]

Der Multifunktionstopf ECG MHT 1661 Pressione Nuovo vertritt gleich mehrere Geréate in der Kiiche. Dank der 12 i o gt s
voreingestellter Modi fiir die Zubereitung lhrer Lieblingsgerichte wird das Kochen einfacher. Kochen Sie - :
verschiedene Arten von Suppen, Reis, versuchen Sie das Diinsten oder bei niedrigen Temperaturen langsam zu
kochen, backen Sie Pasta und Kartoffeln ein, braten Sie Pommes Frites oder bereiten Sie hausgemachte
Marmelade oder Ketchup zu. Probieren Sie den Modus Brei (Porrige) fuir Hafer- oder Reisbrei fur Ihre Kinder
oder zubereiten Sie ein sues Dessert mit dem Kuchenprogramm (Cake), das zum Backen von gegossenen und geriebenen Kuchen
vorgesehen ist. Sie kdnnen auch das beliebte Kochen mit Dampf fiir eine gesunde Zubereitung von Gemise oder zum traditionellen
Déampfen von Knddeln nutzen.

Eine extra Funktion des ECG Multifunktionstopfes ist das Kochen mit Druck, den Sie im Bereich von 50 bis 90 kPa regulieren
kdnnen. Somit kdnnen Sie im Handumdrehen eine ausgezeichnete Rinderbriihe oder einen ansténdigen Gulasch zubereiten. Wenn
Sie keinen der voreingestellten Modi verwenden, kdnnen Sie den Kochtopf nach eigenen Praferenzen manuell einstellen. Der Topf
kann Lebensmitteln bei Temperaturen zwischen 40 und 160 °C zubereiten.

Teil des Lieferumfangs ist auch Zubehor, mit dem Sie alle Vorteile des ECG Multifunktionstopfs nutzen kénnen. Teil des Zubehors sind
ein Kunststoffdampfer, ein Kunststoffloffel, ein Fritierkorb und ein praktischer Messbecher.

ECG MHT 1661 Pressione Nuovo Rezepte von FoodMillBlog

Zu lhrer Inspiration habe ich mehrere recepte vorbereitet, die mit dem Schnellkochtopf ECG MHT 1661
Pressione Nuovo ganz einfach zubereitet werden kénnen. Der Topf bietet mehrere Funktionen, die Sie frei
kombinieren kénnen.Sie missen keine voll ausgestattete Kiiche zu Hause haben, denn der Schnellkochtopf ECG
MHT 1661 Pressione Nuovo bewaltigt mehrere Aufgaben gleichzeitig.
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https://www.youtube.com/embed/IwXcqnM0kcA
https://www.youtube.com/embed/SL2YqJZQT9g
https://ecg-electro.eu/pdf_files/rezepte-ecg-mht-1661-pressione-nuovo.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=IwXcqnM0kcA
https://www.youtube.com/watch?v=IwXcqnM0kcA
https://www.youtube.com/watch?v=SL2YqJZQT9g
https://www.youtube.com/watch?v=SL2YqJZQT9g

