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ECG MHT 1661 Pressione
Nuovo
Multifunktions-Schnellkochtopf
Product code: 100000729215
EAN: 8592131307544









Ein Topf - unzählige Menge von Gerichten
12 voreingestellte Modi
Das Gesamtvolumen des Behälters beträgt 6 l
Temperaturbereich 40-160 °C

 Ein Topf – unzählige Menge von
Gerichten

 12 voreingestellte Modi für eine
einfache und bequeme Zubereitung von

Speisen:
- Zubereitung von Risotto und anderen

Reisgerichten

- SUPPE – Zubereitung von Suppen und

Brühen

- STEW – Zubereitung von gedünstetem

Gemüse, Fleisch und Saucen

- SLOWCOOKING – Zubereitung von

Mahlzeiten knapp unter dem Siedepunkt ohne
Verwendung der Funktion erhöhter Druck,
geeignet für viele Arten von verschiedenen
Gerichten, Sous Vide

- MULTICOOK – Zubereitung von Mahlzeiten

ohne Druck mit der Möglichkeit, Zeit,
Temperatur und Verzögerung einzustellen
Start

- JAM – Zubereitung von Marmeladen, Ketchup

oder Chutney

- PORRIGE – Zubereitung von Haferflocken,

Reisbrei usw.

- CAKE – Backen von gegossenen und

geriebenen Kuchen

- CRIPSY – zum Backen von Gerichten wie

gebackenen Nudeln, Kartoffeln mit Fleisch,
Gemüse mit Käse, Moussaka usw.

- FRY – zur Zubereitung von gebratenem Käse,

Schnitzel, Pilzen, Fleischbällchen, Blumenkohl
und anderen Lebensmitteln oder Pommes
Frites, Krocket oder amerikanische Kartoffeln

- STEAM – geeignet für die Zubereitung von

Gemüsegerichten oder Knödel. Bei dieser
Methode der Lebensmittelzubereitung
verbleibt eine erhebliche Menge an
Geschmackskomponenten sowie
wasserlöslichen Vitaminen und
Spurenelementen im Lebensmittel

 Druckintensitätsfunktion mit
Steuerungsoption

 Mindest. Druck 50 kPa, max. Druck 90
kPa

 Intuitive Steuerung und Einstellung von
Zeit und Temperatur

 Manuelles Programm zum Einstellen
nach Ihren Wünschen

 Behältervolumen: 6 l (5,7 l)
 Aluminiumbehälter mit Kupfer-

Antihaftbeschichtung
 Klares, blau beleuchtetes LCD-Display

 24-Stunden-Timer

 Temperaturbereich: 40 – 160 °C
 Warmhaltefunktion bis zu 12 Stunden /

70 °C
 Qualitätssicherheitsfläche des Topfes
 Isolierte Wände, bei denen die

Temperatur 50 °C nicht überschreitet
 Abnehmbarer Deckel und Behälter für

kondensierten Dampf
 Außengehäuse aus Edelstahl für

einfache Reinigung
 Zubehör:

- Kunststoffdampfer

- Plastiklöffel

- Bratkorb

- Messbecher

- Stromkabel

 max. Leistungsaufnahme 1000 W
 Produktgröße (H x B x T): 35,5 x 34,3 x

33 cm
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Technische Parameter

Anschlusswert (W) 1000

Spannung (V/Hz) 220-240 ~ 50/60

Wärmeisolierte Griffe Ja

Kabellänge (cm) 120

Produktbeschreibung

Behältervolumen (l) 6

Betriebstemperatur-Bereich 3

Stufenlose Temperatureinstellung 40-160 °C

Temperaturreglung Ja

3D Erwärmung Ja

Reiszubereitung Ja

Zubereitung von Pilaw Ja

Einbacken, Braten Ja

Herstellung von Marmelade Ja

Kochen Ja

Dünsten Ja

Dampfkochen Ja

Braten Ja

Erwärmung Ja

Langsames Kochen Ja

Intuitives Display Ja

Verzögerter Start Ja

Bedienung Ja

Warmhaltefunktion Tastenbedienung

Zeitgeber Ja

Akustische Anzeige Ja

Optische Anzeige Ja

Herausnehmbarer Behälter Ja

Behälterfläche Ja

Klarsichtdeckel Antihaft-Oberfläche

Antirutsch-Unterlagen Nein

Trennbares Kabel Ja

Design

Farbige Ausführung Schwarz/Edelstahl

Material Kunststoff/Edelstahl

Zubehör

Rührschaufel Ja

Spachtel Nein

Grillgitter Nein

Frittierkorb Ja

Dampfkoch-Gitter Ja
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Messbecher Ja

Schöpflöffel Nein

Halter für Schöpflöffel Nein

Halter für Schöpflöffel Nein

343

355

330

5.5

Gewicht & größe

BREITE (MM)

HÖHE (MM)

LÄNGE (MM)

GEWICHT (KG)

343

370

330

5.9

Gewicht & größe (Brutto)

BREITE MIT VERPACKUNG (MM)

HÖHE MIT VERPACKUNG (MM)

TIEFE MIT VERPACKUNG (MM)

GEWICHT MIT VERPACKUNG (KG)
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Multifunktionstopf auch für eine große Familie
Sparen Sie beim Kochen viel Zeit und Mühe mit dem ECG MHT 1661 Pressione Nuovo Multifunktionstopf.
Stellen Sie auf dem intuitiven Bedienfeld das gewünschte Programm ein und überlassen Sie die gesamte Arbeit
dem Topf. Darüber hinaus informiert Sie das blau hintergrundbeleuchtete LCD-Display über die aktuellen
Einstellungen, sodass Sie jederzeit einen perfekten Überblick haben.


Die Nettokapazität des Arbeitsbehälters beträgt 5,7 l, sodass Sie zwei Tage im Voraus das Mittagessen für die
ganze Familie im Topf vorbereiten können. Warten Sie nicht mit dem Mittagessen, bis alle eintreffen, und aktivieren Sie die Funktion
Keep Warm, die das Essen bis zu 12 Stunden (70 °C) warm hält. Ein weiterer zusätzlicher Bonus ist der Timer, der bis zu 24 Stunden
eingestellt werden kann.



Außerdem erwartet Sie nach dem Kochen kein schmutziges Geschirr. Sie haben nur einen Topf verwendet, dessen
herausnehmbarer Behälter dank der Antihaftoberfläche sehr leicht zu reinigen ist.

Nach Ihrem Geschmack kochen
Der Multifunktionstopf ECG MHT 1661 Pressione Nuovo vertritt gleich mehrere Geräte in der Küche. Dank der 12
voreingestellter Modi für die Zubereitung Ihrer Lieblingsgerichte wird das Kochen einfacher. Kochen Sie
verschiedene Arten von Suppen, Reis, versuchen Sie das Dünsten oder bei niedrigen Temperaturen langsam zu
kochen, backen Sie Pasta und Kartoffeln ein, braten Sie Pommes Frites oder bereiten Sie hausgemachte
Marmelade oder Ketchup zu. Probieren Sie den Modus Brei (Porrige) für Hafer- oder Reisbrei für Ihre Kinder
oder zubereiten Sie ein süßes Dessert mit dem Kuchenprogramm (Cake), das zum Backen von gegossenen und geriebenen Kuchen
vorgesehen ist. Sie können auch das beliebte Kochen mit Dampf für eine gesunde Zubereitung von Gemüse oder zum traditionellen
Dämpfen von Knödeln nutzen.



Eine extra Funktion des ECG Multifunktionstopfes ist das Kochen mit Druck, den Sie im Bereich von 50 bis 90 kPa regulieren
können. Somit können Sie im Handumdrehen eine ausgezeichnete Rinderbrühe oder einen anständigen Gulasch zubereiten. Wenn
Sie keinen der voreingestellten Modi verwenden, können Sie den Kochtopf nach eigenen Präferenzen manuell einstellen. Der Topf
kann Lebensmitteln bei Temperaturen zwischen 40 und 160 °C zubereiten.



Teil des Lieferumfangs ist auch Zubehör, mit dem Sie alle Vorteile des ECG Multifunktionstopfs nutzen können. Teil des Zubehörs sind
ein Kunststoffdampfer, ein Kunststofflöffel, ein Fritierkorb und ein praktischer Messbecher.

ECG MHT 1661 Pressione Nuovo Rezepte von FoodMillBlog
Zu Ihrer Inspiration habe ich mehrere recepte vorbereitet, die mit dem Schnellkochtopf ECG MHT 1661
Pressione Nuovo ganz einfach zubereitet werden können. Der Topf bietet mehrere Funktionen, die Sie frei
kombinieren können.Sie müssen keine voll ausgestattete Küche zu Hause haben, denn der Schnellkochtopf ECG
MHT 1661 Pressione Nuovo bewältigt mehrere Aufgaben gleichzeitig.
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